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Sdkerhetsanvisningar

1.
2.

8.
9.

Las noga igenom bruksanvisningen innan
anvandning och spar den till senare tillfélle.

Anslut endast apparaten till 220-240V vaxelstrom
och anvand apparaten endast till det den ar
avsedd for.

Dra alltid ur kontakten om apparaten inte fungerar
som den ska, vid uppehall i anvandandet, samt
innan rengoring och underhall.

Apparaten far inte nedsankas i vatten eller andra
vatskor,

Apparaten far inte anvandas av barn. Forvara
apparaten och dess sladd utom barns rackhall.
Rengdring och underhall far inte utféras av barn.
Barn ska héllas under uppsyn sa att det inte leker
med apparaten.

Denna apparat kan anvandas av personer med
begransad fysisk, sensorisk eller mental forméaga
eller som har brist pa kunskap/erfarenhet av
apparaten, om anvandning sker under dvervakning
eller efter instruktion hur apparaten anvands pa
ett sakert satt och att de ar medvetna om mdgjliga
risker.

Se till att sladden inte hanger fritt ned fran
bankytan.

Satt aldrig apparaten pé eller i narheten av
kokplattor, 6ppen eld eller liknande.

10. Apparaten bor endast anvandas under uppsyn.

11,

Kontrollera alltid apparat, sladd och kontakt innan
anvandning. Om sladden skadats méaste den bytas
av tillverkaren, legitimerad serviceverkstad eller en
behorig person for att undvika fara.



12. Extra skydd rekommenderas genom installation
av jordfelsbrytare med en markstrom av 30 mA.
Kontakta en auktoriserad elektriker,

13. Apparaten ar endast for privat bruk,

14. Om produkten anvands till annat &n den
ar till for, eller anvands utan att respektera
bruksanvisningen bar anvandaren sjélv ansvaret
for eventuella foljder. Eventuella skador pa
produkten darav tacks inte av reklamationsratten.

Innan anvéndning
Diska alla delar enligt anvisningarna under avsnittet "Rengoéring och underhall”
fore anvandning.

Apparatens delar (se bild sid 3)

. Mixerhuvud

Lassymbol for stankskydd

Koppling (for montering av tillbehérsdelar)

Sladd

Frigoringsknapp mixerhuvud

Hastighetsvéljare

Bas

Lasmarkering for skal

Pafyliningshal stankskydd

Stankskydd

Skél - 4 liter

Sladdférvaring

Omrorare (for kakdeg, mordeg, potatismos, frosting etc)
Visp (for vispning av agg, gradde, pannkakssmet etc)
Degkrok (ffjrjéstdega%
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Anvandning
Diska skal och alla tillbehdr enligt anvisningarna under avsnitt "Rengéring och
underhall” innan anvandning. Torka dem grundligt.

Placera maskinen pa ett plant och torrt underlag innan den startas. Stll
hastighetsvaljaren pa O och se till att kontakten inte ar ansluten nar skéal och
tillbehdr monteras. Tryck pé frigéringsknappen och stall mixerhuvudet i lodréat
position. Placera skélen i skélhallaren pa koksmaskinen. Skalen vrids medurs i
pilens riktning tills den sitter fast i skélhallaren.

Satt darefter onskat tillbehdr (omrérare, degkrok eller visp) pa tilloehdrskopplingen.
Tryck tillbehoret uppat och vrid det moturs for att satta fast det p& kopplingen.



Tillsatt ingredienser i skalen. Se till att inte dverfylla skalen, maxkvantiteten ar
1,2 kg for tyngre degar. Tryck pa frigéringsknappen for att sénka mixerhuvudet.
Hall handen pa mixerhuvudet nar det sénks ner i skélen och satt darefter

i kontakten. Satt pa stankskyddet for att undvika stank (se "Montering

av stankskydd"). Starta maskinen genom att vrida hastighetsvaljaren till

onskad hastighet (1-6). Se riktlinjer for val av hastighet langre fram i

denna bruksanvisning. Se alltid till att det finns ingredienser i skélen innan
kdksmaskinen startas.

Folj i dvrigt receptets instruktioner. Nar blandningen/vispningen ar klar vrids
hastighetsvaljaren till O och kontakten dras ur. Tryck pé& frigéringsknappen
och stéll mixerhuvudet i lodrat position, ta bort tillbehoret genom att trycka
det uppét och vrida medurs. Skélen tas bort fran skalhéllaren genom att vrida
skélen moturs.

Notera: vid blandning av tunga degar far maskinen endast kéras i 6 minuter at
gangen, darefter méste den vila i 15 minuter.

Instédllning av hastighet

Séatt i kontakten. Det rekommenderas att starta p& den lagsta hastigheten
och darefter sakta 6ka. Se nedanstédende guide dver rekommenderade
hastighetsinstéllningar.

Anvand pulsfunktionen for kortare tidsintervaller (ca 2-3 sek) for att undvika
att ravarorna mixas for lang tid. Hastighetsvéljaren maste hallas konstant i
pulsposition annars stannar koksmaskinen.

Montering av stankskydd

Placera stéankskyddet med pilmarkeringen mot den éppna hénglassymbolen
pa mixerhuvudet. Vrid medurs mot den lasta hangslassymbolen. Gér motsatt
procedur for att ta bort stankskyddet.

Guide

Nedanstédende guide ar férslag pa val av hastighet och tillbehor. Bérja pa
hastighet 1 och 6ka darefter hastigheten beroende pé ingredienser.

Ingredienser Tillboehor Hastighet
Kakor (kakmix eller gjord fran grunden) ~ Omrérare 3

Mérdeg Omrorare 3
Potatismos Omrorare 4

Glasyr Omrorare 4

Aggvitor Visp 6 eller puls
Vispgradde Visp 5eller 6
Kakmixer Visp 1

Broddeg Degkrok 1-3

Hall alla flytande ingredienser i skalen forst och tillsétt sedan de torra
ingredienserna. Befinn dig alltid i narheten av koksmaskinen under anvandning.
Tillsatt alltid ingredienserna sa nara skélens sidor som méjligt och inte direkt in
i det roterande tillbehoret.



Blandningar som innehéller storre méngd vatska ska blandas péa lag hastighet.
Oka forst nar blandningen tjocknat.

For tunga degar bor man valja medelhastighet. Stang d& och d& av
koksmaskinen for att skrapa ner ingredienserna fran skalens sidor med en
slickepott.

Mérdeg ar en av de tyngsta degtyperna men man kan dock gora det lattare att
blanda denna typ av deg genom att:

- Tillsatta smor eller margarin som &r rumstempererad.

- Tillsétta ingredienserna en at gangen och blanda noga mellan varje
ingrediens.

- Tillsatta 1 dI mjol &t gangen.

Om maskinen har svért att bearbeta degen ska hastigheten okas.

Om négot skulle fastna i tillbehoret eller att motorn stannar. Stang av
apparaten och dra ur kontakten. Avhjalp problemet eller reducera méangden i
skalen. Lat motorn svalna i 1 minut innan koksmaskinen startas igen.

Vispen anvands till att vispa aggvitor, gradde eller liknande. Anvand inte vispen
till att blanda tjocka blandningar s& som kakdeg eller potatismos.

Koksmaskinen kan vispa minimum 2 aggvitor/1 dl gradde. Vispningen
forbereds genom att vispen sanks ner helt i vatskan. Det rekommenderas att
anvanda en elvisp till mindre mangder.

Rengoring och underhall
Dra alltid ur kontakten innan rengéring.

Skal och tillbehdr diskas i varmt vatten och diskmedel eller i diskmaskin.
Motordelen far aldrig nedsankas i vatten eller andra vatskor. Motordel samt
mixerhuvud torkas av med en fuktig trasa. Anvand inte starka eller repande
rengoringsmedel. Torka alla delar grundligt innan kdksmaskinen stalls undan.

VIKTIGT: MOTORDELEN FAR ALDRIG NEDSANKAS | NAGON FORM AV
VATSKA!

Kassering av forbrukad apparatur
Enligt lag ska elektriska och elektroniska apparater insamlas och delar
av apparaterna atervinnas. Elektriska och elektroniska apparater méarkt
mmm med symbolen for avfallshantering ska kasseras pa en kommunal
atervinningsstation.



OBH Nordicas BEGRANSADE GARANTI

Garantin

OBH Nordica garanterar att den har produkten ar fri fran tillverkningsdefekter
vad galler material och hantverk under 2 &r i Sverige, Norge, Danmark och
Finland. Garantin borjar I6pa den dag d& produkten kops eller levereras.

Denna tillverkarens kommersiella garanti omfattar alla kostnader relaterade

till att &terstélla den bevisat defekta produkten s& att den 6verensstammer
med originalspecifikationerna via reparation eller ersattning av eventuellt
defekta delar samt nédvandig arbetsinsats. Efter OBH Nordicas gottfinnande
kan en ersattningsprodukt tillhandahéllas istallet for att reparera den defekta
produkten. OBH Nordicas enda skyldighet, och din exklusiva gottgdrelse enligt
den har garantin, ar begransad till sddan reparation eller ersattning.

Villkor och undantag

OBH Nordica har ingen skyldighet att reparera eller ersatta produkter som
inte atfoljs av ett giltigt inkdpsbevis. Den defekta produkten kan returneras till
inkdpsbutiken.

Den har garantin galler endast for produkter som képs och anvéands for
hemmabruk och omfattar inte skador som uppstér till f6ljd av missbruk,
underlatenhet, misslyckande med att félja OBH Nordicas instruktioner eller da
produkten har modifierats eller utsatts for en ej godkand reparation, felaktig
emballering av agaren eller felhantering av ett transportféretag. Den omfattar
inte heller normalt slitage, underhéll, eller ersattning av férbrukningsartiklar och
inte heller foljande:

— anvandning av fel typ av vatten eller forbrukningsartikel

— mekaniska skador, overbelastning

— skador eller déliga resultat som specifikt beror pa fel spanning
eller frekvens, jamfort med vad som &r angivet i produkt-ID:et eller i
specifikationen

— vatten, damm eller insekter som har trangt in i produkten

— kalkavlagringar (all kalkborttagning maste ske i enlighet med
bruksanvisningen)

— skador till f6ljd av blixtnedslag eller stromavbrott

— skador pa glas- eller porslinskomponenter i produkten

— olyckor som brand, éversvamning osv.

— professionell eller kommersiell anvandning

Lagstadgade konsumentrattigheter

OBH Nordicas kommersiella garanti paverkar inte konsumentens lagstadgade
rattigheter och inte heller de rattigheter som inte kan exkluderas eller
begransas eller rattigheter mot den aterférsaljare fran vilken konsumenten
kopte produkten. Den har garantin ger konsumenten specifika juridiska
rattigheter och denne kan aven ha andra lagenliga rattigheter som kan variera
fran land till land. Konsumenten kan efter eget gottfinnande havda sédana
rattigheter.



Dessa instruktioner finns aven tillgangliga pa var hemsida www.obhnordica.se.

TEFAL - OBH Nordica Group AB
Lofstroms Allé b

172 66 Sundbyberg

Tel 08-629 25 00
www.obhnordica.se

Tekniska data
OBH Nordica 6800
220-240V ~, b0 Hz
600 watt

6 hastighetsinstaliningar
Pulsfunktion

Tilloehor:

Omrorare

Degkrok

Visp

C€

Ratt till Ibpande andringar forbehalles.



Sikkerhed og el-apparater

1.
2.

8.
0.

Lees brugsanvisningen grundigt igennem for brug,
og gem den til senere brug.

Tilslut kun apparatet til 220-240 volt vekselstrom,
og brug kun apparatet til det formal, det er
beregnet til.

Tag altid stikket ud af kontakten, hvis apparatet
ikke virker, som det skal, nar apparatet ikke er i
brug og inden rengering og vedligeholdelse.
Apparatet ma ikke nedsaenkes i vand eller andre
veesker.

Apparatet mé ikke anvendes af bern. Opbevar
apparat og ledning uden for berns reekkevidde.
Born mé ikke rengere og vedligeholde apparatet.
Bern ber veere under opsyn for at sikre, at de ikke
leger med apparatet.

Dette apparat kan anvendes af personer med
begreensede fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring med eller kendskab
til apparatet, safremt disse er bevidste om mulige
risici, er under opsyn eller far instruktion i sikker
brug af apparatet af en person, der er ansvarlig for
deres sikkerhed.

Serg for, at ledningen ikke haenger frit ned fra
bordkanten.

Seet aldrig apparatet péa eller i neerheden af
kogeplader, aben ild eller lignende.

10. Apparatet ber kun anvendes under opsyn.
11. Efterse altid apparat, ledning og stik for

beskadigelse for brug. Hvis tilledningen bliver
beskadiget, skal den udskiftes af fabrikanten
eller hans serviceveerksted eller af en tilsvarende
uddannet person, for at undga, at der opstar fare.



12. For ekstrabeskyttelse anbefales installation
af fejlstromsafbryder (HFI/PFI/HPFI-relae-
brydestrem) pa max. 30 mA. Kontakt en
autoriseret el-installater herom.,

13. Apparatet er kun til husholdningsbrug.

14. Benyttes apparatet til andet forméal end det
egentlige, eller betjenes det ikke i henhold til
brugsanvisningen, baerer brugeren selv det fulde
ansvar for eventuelle folger. Eventuelle skader pa
produktet eller andet som folge heraf er derfor
ikke deekket af reklamationsretten.

For ibrugtagning

Vask alle dele for brug som beskrevet under "Rengering og vedligeholdelse™.

Apparatets dele (se billede side 3)
1. Mixerhoved

Lasesymbol for steenkbeskyttelse

Kobling (til montering af tilbeheor)

Ledning

Frigeringsknap mixerhoved

Hastighedsvaelger

Base

Lasemeerkning for skal

Pafyldningshul steenkbeskyttelse

Steenkbeskyttelse

Skal - 4 liter

Opbevaring af ledning

Omrerer (til kagedej, merdej, kartoffelmos, glasur osv.)
Piskeris (til piskning af zeg, flede, pandekagedej osv.)
Dejkrog (til geerdej)
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Anvendelse
Vask skal og alt tilbeher som beskrevet i "Rengering og vedligeholdelse” for
brug. Ter dem grundigt.

Anbring maskinen pa et plant og tert underlag, for den startes. Indstil
hastigheden til O, og kontroller, at stikket ikke er sat i, nar tilbehoret saettes pa.
Tryk pé frigeringsknappen, og seet mixerhovedet i lodret position. Seet skélen i
skalholderen pé& kokkenmaskinen. Skalen drejes med uret i pilens retning, indtil
den sidder fast i skalholderen.



Seet derefter det enskede tilbehor (omrorer, dejkrog eller pisker) pa
koblingsstykket. Tryk tilbeheret opad og drej det mod uret for at fastgere det
pa koblingen.

Tilfej ingredienserne i skélen. Serg for ikke at overfylde skalen, maks.-
kvantiteten er 1,2 kg for tunge deje. Tryk pa frigeringsknappen for at
saenke mixerhovedet. Hold hdnden pa mixerhovedet, nér det saenkes ned

i skalen, og seet derefter stikket i. Seet steenkbeskyttelse péa for at undga
sprojt (se "Montering af steenkbeskyttelse). Start maskinen ved at dreje
hastighedsvaelgeren til den enskede hastighed (1-6). Se retningslinjerne for
valg af hastighed i denne vejledning. Serg for, at der altid er ingredienser i
skalen, for kekkenmaskinen startes.

Folg instruktionerne i opskriften. Nar blandingen/piskningen er feerdig, drejes
hastighedsveelgeren til O, og stikket tages ud. Tryk pé frigeringsknappen og
seet mixerhovedet i lodret position, fiern tilbeheret ved at trykke det opad og
dreje med uret. Skalen fjernes fra skélholderen ved at dreje den mod uret.

Bemeerk: ved blanding af tunge deje m& maskinen kun kere i 6 minutter ad
gangen, hvorefter motoren skal hvile i 15 minutter.

Indstilling af hastighed
Seet stikket i. Det anbefales at starte pé laveste hastighed og derefter age lidt
ad gangen. Se nedenstéende oversigt over anbefalede hastighedsindstillinger.

Brug pulsfunktionen til kortere tidsintervaller (ca. 2-3 sek.) for at undga at
blande ravarer i laengere tid ad gangen. Hastighedsveelgeren skal holdes
konstant i pulsposition, ellers stopper kokkenmaskinen.

Montering af steenkbeskyttelse

Anbring steenkbeskyttelsen med det dbne haengeladssymbol p& mixerhovedet.
Drej med uret mod det laste haengeldssymbol. Ger det modsatte for at fierne
steenkbeskyttelsen.

Guide
Nedenstaende guide er forslag til valg af hastighed og tilbeher. Start pa
hastighed 1, og og derefter hastigheden, afheengigt af ingredienser.

Ingredienser Tilbeheor Hastighed
Kager (kageblandinger

eller tilberedt fra bunden) Omrorer 3

Morde; Omrorer 3
Kartoffelmos Omrorer 4

Glasur Omrorer 4
AEggehvider Piskeris 6 eller puls
Fladeskum Piskeris 5 eller 6
Kagemix Piskeris 1

Brodde; Dejkrog 13



Heeld alle flydende ingredienser i skélen forst og tilseet derefter de torre
ingredienser. Ophold dig altid i neerheden af kekkenmaskinen, néar den er i
brug. Tilseet altid ingredienserne sé teet pa siderne af skalen som muligt, og
ikke direkte ind i det roterende tilbeher.

Blandinger, der indeholder store maengder veeske, skal blandes ved lav
hastighed. @g ferst hastigheden, nar blandingen er blevet tykkere.

Nar der mixes tunge dejtyper, bor der veelges medium hastighed. Sluk jeevnligt
for kekkenmaskinen for at skrabe dejen af siderne med en dejskraber.

Mordej er en af de tykkeste dejtyper, man kan dog gere det lettere at mixe
denne type dej ved at:

- Tilseette smor eller margarine, der har stuetemperatur.

- Tilseette ingredienserne én ad gangen og blande godt mellem hver
ingrediens.

- Tilseette 1 dl mel ad gangen.

Hvis maskinen har sveert ved at rore dejen, skal hastigheden seettes op.

Hvis noget skulle seette sig noget fast i tilbeheret eller motoren standser. Sluk
for apparatet og traek stikket ud. Afhjaelp problemet eller reducér meengden i
skélen. Lad motoren afkele i 1 minut, for den startes igen.

Piskeriset bruges til at piske eeggehvider, flode eller lignende. Brug ikke
piskeriset til at blande tunge blandinger sdsom kagede;j eller kartoffelmos.

Kokkenmaskinen kan piske mindst 2 aeggehvider/1 dl flode. Piskningen
forberedes ved at seenke piskeriset ned i veesken. Det anbefales at bruge en
elpisker til mindre maengder.

Rengering og vedligeholdelse
Tag altid stikket ud af stikkontakten for rengering.

Skél og tilbeher vaskes i varmt vand og opvaskemiddel eller i opvaskemaskine.

Motordelen ma ikke nedsaenkes i vand eller andre vaesker. Motordel og
mixerhoved afterres med en fugtig klud. Brug ikke steerke eller slibende
rengeringsmiddel. Tor alle dele grundigt, for kekkenmaskinen saettes veek.

VIGTIGT: MOTORDELEN MA ALDRIG NEDS/ZNKES | NOGEN FORM
FOR VASKE!

Bortskaffelse af apparatet
Lovgivningen kreever, at elektriske og elektroniske apparater indsamles,
og dele af apparaterne genbruges. Elektriske og elektroniske apparater
mm= mezerket med symbolet for affaldshandtering skal afleveres péa en
kommunal genbrugsplads.
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OBH Nordica BEGRANSET GARANTI

Garantien

OBH Nordica yder garanti pa dette produkt mod nogen produktionsfejl i
materialer eller kvalitet op til 2 ar i Sverige, Norge, Danmark og Finland,
startende fra den oprindelige kobs- eller leveringsdato.

Producentens kommercielle garanti deekker alle omkostninger i forbindelse
med udbedring af det dokumenterede defekte produkt, sa det stemmer
overens med de originale specifikationer, gennem reparation eller udskiftning
af eventuelle fejlbeheeftede dele og den nedvendige arbejdskraft. Efter OBH
Nordicas sken kan produktet erstattes af andet produkt frem for reparation af
defekt produkt. OBH Nordicas eneste forpligtelse og din eksklusive lasning
under denne garanti er begraenset til en sadan reparation eller erstatning.

Betingelser & undtagelser

OBH Nordica er ikke forpligtet til at reparere eller erstatte et produkt, hvortil
der ikke horer gyldigt kebsbevis. Det defekte produkt kan returneres til
kobsstedet.

Denne garanti geelder kun for produkter, der er kobt til hiemmebrug og
deekker ikke skade, der méatte opsté som felge af forkert brug, misligholdelse,
manglende overholdelse af OBH Nordicas instruktioner eller en modifikation
eller uautoriseret reparation af produktet, fejlagtig indpakning fra ejerens side
eller fejlhandtering under forsendelse. Garantien deekker heller ikke normal
slitage, vedligeholdelse eller udskiftning af forbrugsdele eller felgende:

- brug af forkert type af vand eller forbrugsvare.

- mekanisk skade, overbelastning.

- skader eller ringe resultater, som specifikt kan tilskrives forkert spaending
eller frekvens som angivet pa produkt-ID eller specifikation.

- indtreengen af vand, stov eller insekter i produktet.

- tilkalkning (enhver form for afkalkning skal udferes i henhold til instruktioner
for brug).

- skade, der kan tilskrives lyn eller stremsted.

- skade pa glas- eller porceleensdele i produktet.

- ulykker, herunder brand, oversvemmelse osv.

- professionel eller kommerciel brug.

Lovbestemte rettigheder for forbruger

OBH Nordicas kommercielle garanti pavirker ikke de lovbestemte rettigheder
en forbruger matte have eller rettigheder, som ikke kan ekskluderes eller
begraenses, ej heller rettigheder over for forhandler, hvorfra forbruger har kebt
produktet. Denne garanti giver en forbruger specifikke juridiske rettigheder, og
forbrugeren kan ogsa have andre juridiske rettigheder, som kan variere fra land
til land. Forbrugeren kan hzevde alle sadanne rettigheder efter eget skon.



Disse instruktioner er ogsa tilgeengelige pa vores hjemmeside www.obhnordica.

dk.

Groupe SEB Danmark A/S

2665 Vallensbeek Strand

Visiting address: Deltapark 37, 3. sal
Phone: +45 43 350 3h0

Direct: +45 43 350 367
www.obhnordica.dk

Tekniske data
OBH Nordica 6800
220-240V ~, b0 Hz
600 watt

6 hastighedsindstillinger
Pulsfunktion

Tilbehor:

Omrorer

Dejkrog

Piskeris

q3

Ret til lobende zendringer forbeholdes.
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Sikkerhetsforskrifter

1.
2.

Les gjennom bruksanvisningen fer bruk og spar
den til senere bruk.

Tilkoble apparatet kun til 220-240 volt
vekselstrom og bruk apparatet kun til det den er
beregnet for.

Ta alltid stopslet ut av kontakten nar apparatet
ikke brukes, hvis det oppstar problemer, nar det
settes pa eller tas av deler fra apparatet og ved
rengjering og vedlikehold.

Motordelen ma ikke senkes i vann eller andre
veesker.

Apparatet mé ikke brukes av barn. Oppbevar
apparatet og ledningen utefor barns rekkevidde.
Rengjering og vedlikehold ma ikke utferes av
barn. Barn ma veere under tilsyn for a forsikre seg
om at de ikke leker med apparatet.

Dette apparatet kan brukes av personer med
begrensede fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller mangel pa kunskap/erfaring med
apparatet. Hvis bruken skjer under tilsyn eller
instruksjon om hvordan apparatet skal brukes pa
en sikker méate av en person som har ansvaret for
deres sikkerhet og at de er klar over mulig fare
ved bruken.

Pass pa at ledningen ikke henger fritt ned fra
bordet.

Sett aldri apparatet pa eller i neerheten av
kokeplater, apen ild eller lignende.

. Apparatet ma kun brukes under tilsyn.
. Kontroller alltid apparatet, ledningen og stopslet

for bruk. Hvis ledningen er skadet skal den byttes
av produsenten, forhandleren eller autorisert



serviceverksted for & unnga at det oppstar noen
fare.

12. For ekstra beskyttelse ber man installere
jordfeilbryter (RCD) som ikke overskrider 30 mA.
Kontakt en autorisert elektriker.

13. Apparatet er kun beregnet til privat forbruk.

14. Hvis produktet brukes til annet enn den er
beregnet for og ikke brukes i hendhold til
bruksanvisningen bezerer brukeren selv ansvaret
for eventuelle folger. Eventuelle skader pa
produktet eller annet herunder dekkes ikke av
reklamasjonsretten.

For bruk
Vask alle deler i samsvar med anvisningene under avsnittet «Rengjering og
vedlikehold» fer bruk.

Apparatets deler (se bilde side 3)
1. Mikserhode

Lasesymbol for sprutvern

Kobling (for montering av tilbehorsdeler)

Ledning

Frigjeringsknapp mikserhode

Hastighetsvelger

Base

Lasmarkering for skal

Pafyllingshull sprutvern

0. Sprutvern

1. Skal — 4 liter

2. Ledningsoppbevaring

13. Omrarer (for kakedeig, merdeig, potetmos, frosting osv.)
14. Visp (for visping av egg, flote, pannekakerore osv.?

15. Deigkrok (for gjeerdeiger)

Bruk

Vask skal og alt tilbeher i samsvar med anvisningene under avsnittet
«Rengjering og vedlikehold» fer bruk. Terk dem grundig.

— == O00NOOTHWN

Plasser maskinen pé et flatt og jevnt underlag for den startes. Still
hastighetsvelgeren pa 0, og pase at kontakten ikke er koblet til nar skél og
tilbeher monteres. Trykk pa frigjeringsknappen og sett mikserhodet i loddrett
posisjon. Plasser skalen i skélholderen pa kjokkenmaskinen. Skélen vris
medurs i pilens retning til den sitter fast i skélholderen.
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Sett deretter onsket tilbehor (omrerer, deigkrok eller visp) pa
tilbeherskoblingen. Trykk tilbehoret oppover og vri det moturs for & sette det
fast pa koblingen.

Tilsett ingredienser i skalen. Serg for ikke & overfylle skalen. Sterste mengde er
1,2 kg for tyngre deiger. Trykk pa frigjeringsknappen for & senke mikserhodet.
Hold handen pa mikserhodet nar det senkes ned i skélen, og sett deretter i
kontakten. Sett pa sprutvernet for & unnga sprut (se «Montering av sprutvern»).
Start maskinen ved a vri hastighetsvelgeren til ensket hastighet (1-6). Se
retningslinjer for valg av hastighet lenger fremme i denne bruksanvisningen.
Serg alltid for at det er ingredienser i skélen for kjokkenmaskinen startes.

Folg ellers instruksjonene i oppskriften. Nar blandingen/vispingen er klar, vris
hastighetsvelgeren til O og kontakten trekkes ut. Trykk pé frigjeringsknappen
og sett mikserhodet i loddrett posisjon. Fjern tilbehaoret ved & trykke det
oppover og vri medurs. Skélen fjernes fra skalholderen ved at skalen vris
moturs.

Merk: Ved blanding av tunge deiger m& maskinen bare kjores i 6 minutter om
gangen, deretter mé den hvile i 15 minutter.

Innstilling av hastighet
Sett i kontakten. Det anbefales a starte pa den laveste hastigheten og deretter
oke sakte. Se nedenstaende veiledning over anbefalte hastighetsinnstillinger.

Bruk pulsfunksjonen for kortere tidsintervaller (ca. 2-3 s) for & unnga at
ravarene mikses for lang tid. Hastighetsvelgeren méa holdes konstant i
pulsposisjon, ellers stanser kjokkenmaskinen.

Montering av sprutvern

Plasser sprutvernet med pilmarkeringen mot det apne hengelédssymbolet
pé& mikserhodet. Vri medurs mot det laste hengeldssymbolet. Utfer motsatt
prosedyre for & fjerne sprutvernet.

Veiledning
Nedenstaende veiledning er forslag til valg av hastighet og tilbeher. Start pa
hastighet 1, og ok deretter hastigheten avhengig av ingredienser.

Ingredienser Tilbehor Hastighet
Kaker (kakemiks eller

laget fra bunnen) Omrerer 3

Mordeig Omrorer 3
Potetmos Omrorer 4

Glasur Omrorer 4
Eggehviter Visp 6 eller puls
Vispeflote Visp 5 eller 6
Kakemikser Visp 1

Broddeig Deigkrok 1-3



Hell alle flytende ingredienser i skélen forst, og tilsett deretter de torre
ingrediensene. Opphold deg alltid i neerheten av kjokkenmaskinen under bruk.
Tilsett alltid ingrediensene sa neer skalens sider som mulig og ikke direkte inn i
det roterende tilbehoret.

Blandinger som inneholder sterre mengder veeske, skal blandes pé lav
hastighet. Ikke ok for blandingen har tyknet.

Ved tunge deiger ber du velge middelhastighet. Sla av og til av
kjokkenmaskinen for & skrape ned ingrediensene fra sidene i skélen med en
slikkepott.

Mordeig er en av de tyngste deigtypene, men du kan imidlertid gjere det lettere
& blande denne typen deig ved a

- tilsette smor eller margarin som er romtemperert
- tilsette ingrediensene én om gangen og blande noye mellom hver ingrediens
- tilsette 1 dl mel om gangen

Hvis maskinen har vanskelig for & bearbeide deigen, ma hastigheten okes.

Hvis noe skulle sette seg fast i tilbehoret eller motoren stanser. Sl& av
apparatet og trekk ut kontakten. Avhjelp problemet eller reduser mengden i
skalen. La motoren avkjole i 1 minutt for kjokkenmaskinen startes igjen.

Vispen brukes til & vispe eggehviter, flote eller lignende. Bruk ikke vispen til &
blande tykke blandinger som kakedeig eller potetmos.

Kjokkenmaskinen kan vispe minimum 2 eggehviter / 1 dl flote. Vispingen
forberedes ved at vispen senkes helt ned i vaesken. Det anbefales & bruke en
elvisp til mindre mengder.

Rengjoring og vedlikehold
Trekk alltid ut kontakten fer rengjering.

Skél og tilbeher vaskes i varmt vann og oppvaskmiddel eller i oppvaskmaskin.
Motordelen ma aldri senkes ned i vann eller andre veesker. Motordel og
mikserhode torkes av med en fuktig klut. Bruk ikke sterke eller ripende
rengjeringsmidler. Terk alle deler grundig fer kjokkenmaskinen settes vekk.

VIKTIG: MOTORDELEN MA ALDRI SENKES NED | NOEN FORM FOR
VASKE!

Avlevering av apparatet

Loven krever at elektriske og elektroniske apparater innsamles og deler
av apparatet gjenvinnes. Elektriske og elektroniske apparater merket
med symbolet for avfallshandtering skal avleveres pa en kommunal
miljostasjon.
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BEGRENSET GARANTI for OBH Nordica

Garantien

OBH Nordica garanterer at dette produktet vil vaere fritt for produksjonsfeil i
materialer eller arbeid i 2 &r i Sverige, Norge, Danmark og Finland, fra og med
kjopsdato eller leveringsdato.

Denne produsentens kommersielle garanti dekker alle kostnader knyttet

til gjenoppretting av bevist defekt produkt, slik at det samsvarer med de
opprinnelige spesifikasjonene, gjennom reparasjon eller bytting av eventuelle
deler samt nedvendig arbeid. OBH Nordica kan velge & bytte ut produktet med
et erstatningsprodukt i stedet for & reparere et defekt produkt. OBH Nordicas
eneste forpliktelse og den eneste lesningen du tilbys ifelge denne garantien, er
begrenset til denne typen reparasjon eller bytte.

Vilkar og unntak

OBH Nordica er ikke forpliktet til & reparere eller erstatte noen produkter der
det ikke kan legges frem gyldig kjepskvittering. Defekt produkt kan leveres
tilbake til butikken der det ble kjopt.

Denne garantien gjelder bare for produkter som er kjopt og brukt til
hjemmebruk og dekker ikke noen typer skader som oppstar som folge av
misbruk, uaktsomhet, unnlatelse av & folge OBH Nordicas instruksjoner, eller
modifisering eller uautorisert reparasjon av produktet, feil pakking fra eier
eller feilbehandling fra eventuell transporter. Den dekker heller ikke normal
bruksslitasje, vedlikehold eller bytting av forbruksdeler, eller folgende:

- bruk av feil type vann eller forbruksdeler

- mekaniske skader, overbelastning

- skader eller dérlige resultater, szerlig pa grunn av feil spenning eller
frekvens, som stemplet pé& produkt-IDen eller spesifikasjonen

- inntrenging av vann, stev eller insekter i produktet

- kalkavleiring (eventuell avkalking ma utferes i henhold til brukerveiledningen)

- skade som felge av lynnedslag eller spenningssvingninger

- skade pa eventuelle glass- eller porselenselementer i produktet

- ulykker, blant annet brann, oversvammelse osv.

- profesjonell eller kommersiell bruk

Lovbestemte forbrukerrettigheter

OBH Nordicas kommersielle garanti far ingen innvirkning pa de lovbestemte
rettighetene forbrukere kan ha, eller andre rettigheter som ikke kan utelates
eller begrenses, eller rettigheter i forhold til forhandleren som forbrukeren
kjopte produktet fra. Denne garantien gir forbrukeren bestemte juridiske
rettigheter, og forbrukeren kan ogsé ha andre juridiske rettigheter som kan
variere fra land til land. Forbrukeren kan hevde slike rettigheter etter eget
skjonn.

Disse instruksjonene er ogsa tilgjengelig pa var hiemmeside www.obhnordica.no.



Groupe SEB Norway AS
Lilleakerveien 6d, plan 5
0216 Oslo, Norge
Telephone: +47 22 96 39 30
www.obhnordica.no

Tekniske data
OBH Nordica 6800
220-240V ~,50 Hz
600 watt

6 hastighetsinnstillinger
Pulsfunksjon

Tilbehor:

Omrorer

Deigkrok

Visp

g3

Retten til fortlopende endringer forbeholdes.

21



22

Turvallisuusohjeet

1.

N o Ok

Lue kayttoohje huolellisesti ennen laitteen
kayttéonottoa ja séilyta se mydhempaa tarvetta
varten.,

Liita laite ainoastaan 220-240 V:n verkkovirtaan
ja kayta laitetta vain sen alkuperéiseen
kayttotarkoitukseen.

Irrota pistotulppa pistorasiasta aina toimintahairion
yhteydessa, laitteen kayton jalkeen, laitteen

osia kiinnitettdessa tai irrotettaessa seka ennen
puhdistusta ja huoltoa.

Laitetta ei saa upottaa veteen tai muihin nesteisiin.
Lapset eivat saa kayttaa tata laitetta. Pida laite ja
sen liitosjohto lasten ulottumattomissa.

Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta.
Valvo, etteivat lapset leiki laitteella.

Laitetta voivat kayttéda henkilot, jotka ovat
fyysisesti, henkisesti tai aisteiltaan rajoitteisia tai
joilla ei ole riittavasti tietoa tai kokemusta laitteen
kaytosta, mikali kaytto tapahtuu valvotusti tai heita
on opetettu kayttamaan laitetta turvallisella tavalla
ja he tiedostavat kayttddn mahdollisesti liittyvat
riskit.

Varmista, ettei liitosjohto riipu poydan reunan yli.
Al S|J0|ta laitetta keittolevylle tai keittolevyn,
avotulen tai muun lammaonlahteen l&aheisyyteen.

. Laitteen kayttdéa on aina valvottava.
. Tarkista ennen jokaista kayttokertaa, etta laite,

litosjohto ja pistotulppa eivéat ole vaurioituneet.
Jos liitosjohto on vaurioitunut, se on vaihdettava
vaaratilanteiden véalttamiseksi. Vaihdon saa
suorittaa ainoastaan valmistaja, valtuutettu
huoltoliike tai muu pateva henkild.



12. Pistorasiaan on suositeltavaa asentaa lisasuojaksi
vikavirtasuojakytkin, jonka laukaisuvirta on
enintddn 30 mA. Ota tarvittaessa yhteys
valtuutettuun sahkoasennusliikkeeseen.

13. Laite on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskayttoon.

14. Jos laitetta kaytetdan muuhun kuin sen
alkuperaiseen kayttotarkoitukseen tai
kayttdohjeen vastaisesti, laitteen kayttaja kantaa
tayden vastuun mahdollisista seurauksista. Tallgin
takuu ei kata tuotteelle tai muulle kohteelle
mahdollisesti aiheutuneita vaurioita.

Ennen kayttéa
Pese kaikki osat Puhdistus ja hoito -kohdassa annettuja ohjeita noudattaen.

Laltteen osat (katso kuva sivulla 3)

Kiinnitysvarsi

Roiskesuojan lukitussymboli

Vakiovarusteiden kiinnitysliitin

Virtajohto

Vapautuspainike, kiinnitysvarsi

Nopeudenvalitsin

Koneen jalusta

Kulhon lukkomerkinta

Tayttoaukko roiskesuojassa

0. Roiskesuoja

1. Kulho - 41

2. Virtajohdon sailytystila

3. Sek)omn (kakkutaikinalle, murotaikinalle, perunasoseelle, kuorrutukselle
ne

14, J\/|sp|la (kananmunien, kerman, pannukakkutaikinan jne. vatkaamiseen)

15. Taikinakoukku (h||vata|k|n0|lle)

Kayttd
Pese kulho ja osat ennen kayttoa Puhdistus ja hoito -kohdassa annettuja
ohjeita noudattaen. Kuivaa osat huolellisesti.

S22 O0NOOTAWN

Aseta laite ennen kaynnistysta tasaiselle ja kuivalle alustalle. Aseta
nopeudenvalitsin O-asentoon ja varmista, etta pistotulppa on irrotettu
pistorasiasta kulhoa ja osia kiinnitettdessa. Paina vapautuspainiketta ja nosta
Kiinnitysvarsi pystyasentoon. Aseta kulho paikalleen kulhon istukkaan. Kierra
kulhoa myotapaivaan nuolen suuntaan, kunnes se lukittuu.
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Kiinnita sen jalkeen haluamasi osa (sekoitin, taikinakoukku tai vispila) osien
kiinnitysliittimeen. Paina osaa ylospain ja kierra sita vastapaivaan, jolloin se
lukittuu liittimeen.

Lisa& ainekset kulhoon. Ala tayta kulhoa liian tayteen. Raskaita taikinoita
lisattaessa suurin sallittu tayttomaara on 1,2 kg. Laske kiinnitysvarsi alas
painamalla vapautuspainiketta. Pida kiinnitysvarresta kadella kiinni, kun se
laskeutuu kulhoon, ja tyénna sahkopistoke pistorasiaan. Aseta roiskesuoja
paikalleen ainesten roiskumisen ehkaisemiseksi (lisatietoja on kohdassa
Roiskesuojan kiinnittaminen). Kaynnista laite kiertamalla nopeudenvalitsin
haluamasi nopeuden kohdalle (1-6). Jaliempana tassa kayttoohjeessa
annetaan nopeussuosituksia. Varmista aina ennen yleiskoneen kaynnistamista,
ettd kulhossa on aineksia.

Noudata muilta osin kayttamésséasi reseptissa annettuja ohjeita. Kun ainekset
on sekoitettu tai vatkattu, nopeudenvalitsin asetetaan O-asentoon ja pistotulppa
irrotetaan pistorasiasta. Paina vapautuspainiketta ja nosta kiinnitysvarsi
pystyasentoon. Irrota kayttdmasi osa painamalla sita ylospéin ja kdantamalla
myotapaivaan. Irrota kulho istukasta kiertamalla sita vastapéaivaan.

Huomautus: Raskaita taikinoita sekoitettaessa konetta saa kayttaa kerrallaan
vain 6 minuutin ajan, minka jalkeen sen on annettava jaahtya 15 minuuttia.

Nopeuden saataminen

Tyonna sahkopistoke pistorasiaan. On aina suositeltavaa aloittaa alhaisimmalla
nopeudella ja lisata nopeutta hitaasti. Katso alla olevaa suositeltavien
nopeusasetusten opasta.

Kéayta sykaystoimintoa vain lyhyita aikoja (n. 2-3 sekuntia), jotta et
sekoita raaka-aineita liian kauan. Nopeudenvalitsin on pidettava koko ajan
sykaysasennossa. Muuten yleiskone pysahtyy.

Roiskesuojan kiinnittdaminen

Aseta roiskesuoja niin, ettd nuolimerkinta osoittaa kiinnitysvarren avointa
riippulukkosymbolia kohti. Ké&anna myotapaivaan lukittua riippulukkosymbolia
kohti. Irrota roiskesuoja toimimalla painvastaisessa jarjestyksessa.

Opas
Alla on nopeuden ja osan valintaa koskevia ehdotuksia. Aloita nopeudella 1 ja
lisaa sitten nopeutta ainesten edellyttamalla tavalla.

Ainekset Osa Nopeus
Kakkutaikina (valmis

jauhoseos tai itse tehty) Sekoitin 3
Murotaikina Sekoitin 3
Perunasose Sekoitin 4
Kuorrutus Sekoitin 4
Munanvalkuaiset Vispila 6 tai sykays
Kermavaahto Vispila 5tai 6



Kakkuainesseos Vispila 1
Leipataikina Taikinakoukku 1-3

Lisaa kulhoon ensin nestemaiset ainekset ja sen jalkeen kuivat aineet.
Pysy konetta kayttdessasi koko ajan sen laheisyydessa. Lisda ainekset aina
mahdollisimman lahelle kulhon reunaa eikéa suoraan pyodrivaan varusteeseen.

Sekoita runsaasti nestetta sisaltavat seokset alhaisella nopeudella roiskumisen
valttamiseksi. Lisaa nopeutta vasta, kun seos on melko paksua.

Raskaita taikinoita sekoitettaessa on syyta valita keskitason nopeus. Sammuta
yleiskone aika ajoin ja kaavi taikina kulhon sivuilta taikinakaapimella.

Murotaikina on melko jaykka taikinatyyppi, mutta murotaikinan sekoittaminen
on helpompaa, kun

— voi tai margariini lisataan taikinaan huoneenlampodisena

— ainekset lisédtaan yksi kerrallaan ja niitd sekoitetaan kunnolla aina ennen
uuden aineksen lisdamista

- kerralla lisataan enintaan 1 dl jauhoja.

Jos laite ei jaksa tydstaa taikinaa, nopeutta on syyta nostaa.

Jos py6rivaan osaan juuttuu jotain tai jos moottori pyséhtyy, sammuta laite ja
irrota pistotulppa pistorasiasta. Korjaa ongelma tai vahenna kulhossa olevien
ainesten maarad. Anna moottorin jaghtya minuutin ajan, ennen kuin kaynnistat
yleiskoneen uudelleen.

Vispilaa kaytetdan munanvalkuaisten, kerman ja vastaavien ainesten
vatkaamiseen. Ala kayta vispilad kakkutaikinan ja perunasoseen kaltaisten
jaykkien seosten sekoittamiseen.

Vispilélla vatkattava vahimmaismaara on kaksi munanvalkuaista tai 1 dI
kermaa. Upota vispila nesteeseen kokonaan ennen vatkaamista. Pienempien
ainesmaarien vatkaamiseen kannattaa kayttaa sahkovatkainta.

Puhdistaminen ja kunnossapito
Irrota pistotulppa pistorasiasta aina ennen laitteen puhdistusta.

Pese kulho ja osat kasin lampiméssé astianpesuainevedessa tai
astianpesukoneessa. Moottoriosaa ei saa koskaan upottaa veteen tai muihin
nesteisiin. Pyyhi moottoriosa seka kiinnitysvarsi kostealla liinalla. Ala kayta
puhdistukseen voimakkaita tai hankaavia puhdistusaineita. Kuivaa kaikki osat
huolellisesti ennen yleiskoneen siirtdmista sailytykseen.

TARKEAA: MOOTTORIOSAA El SAA KOSKAAN UPOTTAA MIHINKAAN
NESTEESEEN!
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Kaytetyn laitteen havittadminen
Lainsdadanto edellyttas, etta kaikki sahkoiset ja elektroniset laitteet
kerataan uusiokayttoon ja kierratykseen. Sahkoiset ja elektroniset
mmm  |aitteet, jotka on varustettu kierratysta osoittavalla merkill3, on kerattava
erikseen ja toimitettava kunnalliseen kierratyspisteeseen.

OBH Nordican RAJOITETTU TAKUU

Takuu

OBH Nordica myontaa talle tuotteelle kahden vuoden takuun kaikkien valmistus-
ja materiaalivirheiden varalta. Takuu on voimassa Ruotsissa, Norjassa, Tanskassa
Ja Suomessa, ja se on voimassa ostopaivasta tai toimituspaivéasta alkaen.

Tama valmistajan kaupallinen takuu kattaa kaikki kustannukset, myds tarvittavat
tyokustannukset, joita syntyy, kun vialliseksi todettu tuote muutetaan vastaamaan
alkuperéista méarittelya joko korjaamalla tai vaihtamalla viallinen osa. Viallisen
tuotteen korjaamisen sijaan OBH Nordica voi harkintansa mukaan antaa tilalle
uuden tuotteen. OBH Nordican ainoa velvoite ja ostajan saama ainoa korvaus
rajoittuvat tdmén takuun mukaisesti tuotteen korjaukseen tai vaihtoon.

Ehdot ja rajoitukset

OBH Nordica ei ole velvollinen korjaamaan tai vaihtamaan tuotetta, jonka
mukana ei toimiteta asianmukaista ostokuittia. Viallinen tuote voidaan palauttaa
likkeeseen, josta se on ostettu.

Takuu koskee vain tuotteita, jotka ostetaan kotitalouskayttdon ja joita
kaytetaan kotitalouskaytossa. Takuu ei kata seuraavista syista syntyneita
vaurioita: vaarinkaytto, huolimattomuus, OBH Nordican ohjeiden noudattamatta
jattaminen, tuotteen muuttaminen tai luvaton korjaus, omistajan suorittama
virheellinen pakkaaminen tai kuljetusyhtién huolimaton toiminta. Takuu ei
my0Oskaan kata normaalia kulumista, kuluvien osien huoltoa tai vaihtoa eika
seuraavia:

— vaaranlaisen veden tai vaaranlaisten kuluvien osien kayttd

— mekaaniset vauriot, ylikuormitus

— vauriot tai huonot lopputulokset, joiden syyna on vaaré eli tuotetunnisteesta
tai teknisista tiedoista poikkeava jannite tai taajuus

— veden, pdlyn tai hyonteisten paasy tuotteen sisaan

— kalkkeutuminen (kalkki tulee poistaa kayttdohjeiden mukaisesti)

— salaman tai virtapiikin aiheuttama vaurio

— tuotteessa olevaan lasiin tai posliiniin muodostunut vaurio

— onnettomuudet, mukaan lukien tulipalo, tulva jne.

— ammattimainen tai kaupallinen kaytto.

Kuluttajan lakisaateiset oikeudet

OBH Nordican kaupallinen takuu ei heikenna kuluttajan mahdollisia
lainsaadanndllisia oikeuksia tai oikeuksia, joita ei voi rajoittaa tai olla
huomioimatta, eika tuotteen myyneen jalleenmyyjan velvoitteita tuotteen



omistajaa kohtaan. Tamé takuu antaa kuluttajalle tietyt lakisaateiset oikeudet,
ja kuluttajalla voi olla myds muita lakisaateisia, maittain vaihtelevia oikeuksia.
Kuluttajalla on oikeus vedota naihin oikeuksiin harkintansa mukaan.

Ohjeet ovat luettavissa myds kotisivuillamme osoitteessa www.obhnordica.fi.

Groupe SEB Finland OY
Pakkalankuja 6

01510 Vantaa

Finland

Puh. (09) 894 6150
www.obhnordica.fi

Tekniset tiedot
OBH Nordica 6800
290-240V ~, b0 Hz
600 wattia

6 nopeusasetusta
Sykaystoiminto
Vakiovarusteet:
Sekoitin
Taikinakoukku
Vispila

q3

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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Safety instructions

1.
2.

10.
11,

Read the instruction manual carefully before use,
and save it for future use.

Plug the appliance to a household outlet of 220-
240V only, and use the appliance only for the
intended use.

Always unplug the appliance from the mains
supply when disorder is experienced, when not in
use, when parts are applied or removed from the
appliance and before cleaning and maintenance.
The appliance must not be immersed into water or
other liquids.

This appliance shall not be used by children. Keep
the appliance and its cord out of reach of children.
Cleaning and user maintenance shall not be made
by children. Children shall be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.
Appliances can be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack

of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and if they understand
the hazards involved.

Check that the cord is not hanging over the edge
of the table.

Do not place the appliance on or near hotplates,
open fire or the like.

The appliance should only be used under
supervision.,

Always examine appliance, cord and plug for
damage before use. If the supply cord is damaged,
it must be replaced by the manufacturer, or his



12.

13.
14,

service agent or a similarly qualified person in
order to avoid a hazard.

For additional protection the installation of

a residual current device (RCD) with a rated
residual operating current not exceeding 30 mA is
recommended. Ask your installer for advice.
The appliance is for domestic use only.

If the appliance is used for other purposes than
intended, or is it not handled in accordance with
the instruction manual, the full responsibility for
any consequences will rest with the user. Any
damages to the product or other things are not
covered by the warranty.

Before use
Clean all the parts as described under “Cleaning and maintenance” before use.

Main components (see image on page 3)
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Use

Mixer head

Lock symbol for splash guard

Coupling (for attaching accessories)

Cord

Mixer head release button

Speed control

Base

Lock mark for bowl

Splash guard refilling hole

Splash guard

Bowl - 41

Cord storage

Stirrer (for cake batter, shortcrust pastry, mashed potatoes, frosting, etc.)
Whisk (for whisking eggs, cream, pancake batter, etc.)
Dough hook (for yeast doughs)

Wash the bowl and all the accessories as instructed in “Cleaning and
maintenance” before use. Dry them thoroughly.

Place the appliance on a flat, dry surface before starting it. Set the speed
control to O and ensure that the appliance is not plugged in when the bowl or
an accessory is being attached. Press the release button and place the mixer
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head in the vertical position. Place the bowl in the food processor’'s bow! holder.
Turn the bowl clockwise in the direction of the arrow until it clicks into the bowl
holder.

Then attach the required accessory (stirrer, dough hook or whisk) onto the
accessory coupling. Push the accessory upwards and turn it anticlockwise to
fasten it to the coupling.

Add the ingredients to the bowl. Make sure not to overfill the bowl. The
maximum quantity is 1.2 kg for heavier doughs. Press the release button

to lower the mixer head. Keep your hand on the mixer head as it is lowered
into the bowl and then plug the appliance in. Attach the splash guard to
avoid splashing (see “Attaching the splash guard”). Start the machine by
turning the speed control to the desired speed (1-6). See the guidelines for
speed selection further on in these instructions. Always make sure there are
ingredients in the bowl before starting the food processor.

Follow the instructions in the recipe. When mixing/whisking is finished, turn
the speed control to O and unplug the appliance. Press the release button and
place the mixer head in the vertical position. Remove the accessory by pushing
it up and turning it clockwise. Turn the bowl anticlockwise to remove it from the
bowl holder.

Note: when mixing heavy dough, the food processor may only be run for 6
minutes at a time. After this the motor must rest for 15 minutes.

Setting the speed

Plug the appliance in. It is recommended that you start at the lowest speed
and then slowly increase. See the following guide for the recommended speed
settings.

Use the pulse function for shorter intervals (approx. 2-3 sec.) to avoid mixing
the raw ingredients for long periods. The speed control must be held in
constantly in the pulse position, otherwise the food processor will stop.

Attaching the splash guard

Position the splash guard with the arrow marking facing the open padlock
symbol on the mixer head. Turn clockwise towards the locked padlock symbol.
Reverse the procedure to remove the splash guard.

Guide
The following guide contains suggestions for choice of speed and accessories.
Start on speed 1 and then increase the speed depending on the ingredients.

Ingredients Accessories Speed
Cakes (cake mixes

or made from scratch) Stirrer 3
Shortcrust pastry Stirrer 3
Mashed potatoes Stirrer 4



Icing Stirrer 4

Egg whites Whisk 6 or pulse
Whipping cream Whisk 50r6
Cake mix Whisk 1

Bread dough Dough hook 1-3

Pour all liquid ingredients into the bowl first and then add the dry ingredients.
Always remain in the vicinity of the food processor during use. Always add
ingredients as close to the sides of the bowl as possible, not directly into the
rotating accessory.

Mixtures containing a lot of liquid should be blended at low speed. Do not
increase the speed until the mixture has thickened.

For heavy doughs, select medium speed. Switch the food processor off every
now and then in order to scrape the ingredients down from the sides of the
bowl using a spatula.

Shortcrust pastry is one of the heaviest dough types, but it may make it easier
to mix this type of dough if you:

- Add butter or margarine at room temperature.
- Add the ingredients one at a time and mix well between each ingredient.
- Add 100 ml of flour at a time.

If the machine struggles to stir the dough, increase the speed.

If something gets stuck in the accessory or the motor stops. Turn off the
appliance and unplug it. Deal with the problem or reduce the quantity of
mixture in the bowl. Leave the motor to cool down for 1 minute before
restarting the food processor.

The whisk is used for whisking egg whites, cream and so on. Do not use the
whisk to mix thick mixtures such as cookie dough or mashed potatoes.

The minimum the food processor can whisk is 2 egg whites/100 ml cream.
Prepare for whisking by completely submerging the whisk in the liquid. An
electric whisk is recommended for smaller quantities.

Cleaning and maintenance
Always unplug before cleaning.

The bowl and accessories should be washed in hot water and detergent or in
a dishwasher. The motor unit must never be immersed in water or other fluids.
Wipe the motor section and the mixer head wiped with a damp cloth. Do not
use strong or corrosive cleaning agents. Dry all parts thoroughly before putting
the food processor away.
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IMPORTANT: THE MOTOR SECTION MUST NEVER BE IMMERSED IN
ANY LIQUID!

Disposal of the appliance
Legislation requires that all electrical and electronic equipment shall be
E collected for reuse and recycling. Electrical and electronic equipment
mmm marked with the symbol indicating separate collection of such equipment
must be returned to a municipal waste collection point.

OBH Nordica LIMITED GUARANTEE

The Guarantee

OBH Nordica guarantees this product against any manufacturing defect in
materials or workmanship during 2 years within Sweden, Norway, Denmark and
Finland, starting from the initial date of purchase or delivery date.

This manufacturer's commercial guarantee covers all costs related to restoring
the proven defective product so that it conforms to its original specifications,
through the repair or replacement of any defective part and the necessary
labour. At OBH Nordicas choice, a replacement product may be provided
instead of repairing a defective product. OBH Nordicas sole obligation and
your exclusive resolution under this guarantee are limited to such repair or
replacement.

Conditions & Exclusions

OBH Nordica shall not be obliged to repair or replace any product which is
not accompanied by a valid proof of purchase. The defective product may be
returned to the store of purchase.

This guarantee applies only for products purchased and used for domestic
purposes and will not cover any damage which occurs as a result of misuse,
negligence, failure to follow OBH Nordica instructions, or a modification

or unauthorised repair of the product, faulty packaging by the owner or
mishandling by any carrier. It also does not cover normal wear and tear,
maintenance or replacement of consumable parts, or the following:

- using the wrong type of water or consumable

- mechanical damages, overloading

- damages or poor results specifically due to wrong voltage or frequency as
stamped on the product ID or specification

- ingress of water, dust or insects into the product

- scal)ing (any de-scaling must be carried out according to the instructions for
use

- damage as a result of lightning or power surges

- damage to any glass or porcelain ware in the product

- accidents including fire, flood, etc

- professional or commercial use



Consumer Statutory Rights

OBH Nordica's commercial guarantee does not affect the Statutory Rights

a consumer may have or those rights that cannot be excluded or limited, nor
rights against the retailer from which the consumer purchased the product.
This guarantee gives a consumer specific legal rights, and the consumer may
also have other legal rights which vary from Country to Country. The consumer
may assert any such rights at his sole discretion.

These instructions are also available on our website www.obhnordica.com.

TEFAL - OBH Nordica Group AB
Lofstroms Allé 5

172 66 Sundbyberg

Phone: 08-629 25 00
www.obhnordica.com

Technical Data
OBH Nordica 6800
220-240V ~, b0 Hz
600 W

6 speed settings
Pulse function
Accessories:

Stirrer

Dough hook

Whisk

q3

We reserve the right to make changes without notice.
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