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Véalkommen till ActiFry Genius XL 2 in 1:s varld!
Har berattar vi hur du kan laga till din alldeles egna lackra maltid.

Det ar var patenterade teknik som goér dina pommes frites frasiga och luftiga.
Du valjer ingredienserna - olja, kryddor, orter och annan smaksattning. ActiFry
Genius XL 2in 1 tar hand om resten.

Bara 3%™* fett: 1 msk olja ar allt som behovs!

En msk av din egen olja ar allt som behdvs for att géra 1,5 kg riktigt fina
pommes frites. ActiFry-skeden har ett saltmétt pa undersidan som hjalper dig
att minska mangden salt utan att kompromissa med smaken.

" 1,6 kg farska potatisstavar med ett tvarsnitt pa 13 x 13 mm, friterade till dess
vikten minskat med -55% i 20 ml olja.

Mycket mer an bara biff och pommes frites!

Med ActiFry Genius XL 2 in 1 du kan laga till en mangd olika matratter. Variera
din dagliga kost med biff och pommes frites, harliga wokade gronsaker,
smakrika kottfarsratter, lackra rakor, frukt och mycket mer.

% @ - ActiFry Genius XL 2 in 1

Dessutom medfdljer en receptbok som tagits fram av en framstéende kock.

Den ar fullspackad med originella idéer om hur man lagar till lackra och
naringsrika huvudrétter med tillbehdr samt efterréatter for hela familjen.

For att du ska kunna f& ut det mesta av din
matlagning, har OBH Nordica sarskilda tips med
potatis och olja till dig.

Potatisen - fér en valsmakande och balanserad kost varje dag!

Potatis ar fantastisk mat f6r manniskor i alla &ldrar. Det ar en utmarkt
energikélla och &r rik pa vitaminer. Beroende pé sort, klimatférhallanden

och odlingssatt, kan potatisen uppvisa stora variationer nér det géller:

form, storlek och smak. Varje sort har sina egna egenskaper nar det galler
skordetid, avkastning, storlek, farg, forvaringsmaojligheter och tillagning.
Tillagningsresultatet kan variera beroende pa ursprung och séasongsvariationer.

Vilken sort bor anvéandas i ActiFry Genius XL 2 in 1?

| allmanhet bér man anvanda potatissorter som lampar sig for pommes frites
- t ex. Maris Piper och King Edward. For nyskérdad potatis med hog fukthalt
rekommenderar vi att du friterar din pommes frites ytterligare négra minuter.

Med ActiFry Genius XL 2 in 1 kan man ocksé att tillaga fryst pommes frites.



Eftersom den redan &r friterad finns det ingen anledning att tillsatta olja.

Var ska man forvara potatis?
Den basta platsen for att forvara potatis ar i en mork kéllare eller i ett skafferi
(mellan 6 och 8°C), utan ljus.

Hur ska potatisen forberedas for ActiFry Genius XL 2 in 1?

For basta resultat maste man se till att potatisen inte klibbar ihop. Darfér
rekommenderar vi att den skalade potatisen noga skéljs av innan den skars
och sedan igen nar den ar fardigskuren till dess vattnet har blivit klart.

Detta gor att den mesta starkelsen forsvinner. Torka forsiktigt av potatisen
med torr kokshandduk. Potatisen méste vara helt torr innan den laggs i ActiFry
Genius XL 2in 1.

Hur ska potatisen skaras?

Frasigheten och luftigheten beror pa storleken. Ju tunnare man skér potatisen,
desto frasigare blir den och vice-versa, ju tjockare, desto luftigare p& insidan.
Beroende pa tycke och smak kan storleken pa din pommes frites varieras och
tillagningstiden andras darefter:

Tjocklek: Tunna - p& amerikanskt vis: 8 x 8 mm / Standard: 10 x 10 mm /
Tjocka: 13 x 13 mm, langd upp till 9 cm.
Storsta rekommenderade tjocklek ar 13 x 13 mm och en langd upp till 9 cm.

Prova med att anvédnda olika oljor efter eget tycke och smak

Om du vill unna dig ndgon annan smak, behdver du bara ta en sked av en
annan olja. Alla livsviktiga fettsyror finns i vegetabilisk olja. De innehaller de
naringsamnen - i olika proportioner - som erfordras for en balanserad kost. Det
ar viktigt att du varierar den olja du anvander for att kroppen ska f& allt den
behdver! Med Actifry Genius XL 2 in 1 kan du anvanda manga olika oljor -

* Vanliga oljor - solrosolja, olivolja, rapsolja’, druvkarneolja, jordnétsolja, soja’”.

* Smaksatta oljor - olja smaksatt med orter, vitlok, peppar, citron etc.

* Specialoljor: hasselnét *, sesam *, safflorolja *, mandel *, avokado *, argan*
(tillagningstiden varierar enligt tiIIverkaren;.

*Obs: Nagra av dessa oljor finns eventuellt inte i Sverige.

ActiFry Genius 2 in 1- tekniken med liten fettmangd innebér att du kan

tillgodogora dig de nyttiga fettsyror som ger dig den energi du behover.

Med ActiFry Genius XL 2in1, kan du ge bade dig sjalv och dina vanner
nya smakupplevelser!

For att lara dig mer eller om du har négra fragor, kan du ga in pa www.
obhnordica.se
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Lock

Oppningsknapp for lock

Locksparr

Bas

Lostagbart filter

Fonster

Handtag

Mattskopa

2 in 1 tillagningsbricka med "MAX-niva"
Lostagbar omrorare

Knapp for frikoppling av omroraren
Lostagbar skal

Lostagbar tackring

Skalens handtag

Tillagningstid

Indikator for anvandning med skél eller bricka
Fordrojd startindikator
Varmhallningsindikator

Knapp for aktivering av 2 in 1-funktionen

+ och — knapp for installning av tillagningstiden

. Aktivera/pausa tillagningen
. Manuellt lage
. Indikatorer for tillagningslagen

Bruksanvisning

Fore forsta anvandningen

Ta bort alla dekaler och eventuellt emballage.

Oppna locket genom att trycka pa dppningsknappen - fig. 1.

Ta ut mattskopan.

Ta av plastférpackningen som du sedan kastar - fig. 2.

For att ta bort tackringen, drar du klammorna utat och lyfter av den - fig. 3.
Ta bort brickan - fig. 4.

Lyft upp grythandtaget till horisontellt Iage tills du hor ett "KLICK” nar den
lases fast - fig. 5.

Ta bort omréraren genom att trycka pé frikopplingsknappen - fig. 6.

Ta ut tillagningsskalen - fig. 7.

Skjut upp sparren for att ta bort locket- fig. 8

Ta bort det I16stagbara filtret - fig. ©.

Alla l6stagbara delar kan diskas i maskin forutom handtaget - fig. 10 eller
rengoras med en icke-slipande svamp och lite handdiskmedel.

Rengdr apparatens stomme och handtag med fuktig svamp och
handdiskmedel - fig.11.

Torka noga av innan delarna satts ihop igen.

Sétt tillbaka omréraren tills du hor "KLICK” - fig. 12.

For att satta tillbaka tackringen, satter du den pé skélkanten, centrerar
den och trycker ner tills du hor ett “KLICK”.



OBS:

Doppa aldrig ner basen i vatten eller ndgon annan vatska.

For att fa basta majliga resultat med din nya produkt néar den
anvands for forsta gangen rekommenderar vi att du tillagar en
matréatt som tar minst 30 minuter.

Tillagning
Nar apparaten inte anvands kommer den automatiskt att stdngas av efter 10
minuter.

Nagra anvandbara rad

Nar apparaten anvands for forsta gangen kan det uppsta en ofarlig lukt.
Den har lukten, som inte paverkar apparaten pa nagot satt, forsvinner
snabbt.

For att inte skada apparaten méaste man anvanda den mangd ingredienser
och vatska som anges i bruksanvisning och receptbok.

Overbelasta aldrig skalen eller brickan och éverskrid inte
rekommenderade mangder.

Fyll aldrig p& mer &an vad maxnivamarket pa brickan visar.

Den har apparaten lampar sig inte for recept med stora mangder vatska
(t ex soppa eller séser).

Lamna aldrig kvar ActiFryskeden eller brickhandtaget i apparaten medan
den ar paslagen.

Séatt aldrig in brickan i apparaten utan skal.

Séatt aldrig in omréraren utan skal.

Séatt i brickan i apparaten néar paminnelsesignalen ljuder och inte i borjan
av matlagningen (férutom om tillagningstiden med skél och bricka &r
densamma).

L&mna aldrig apparaten utan tillsyn néar den ar i drift.

Apparaten far inte koras tom.

Nar du bara anvander skalen far du inte satta in brickan i apparaten.
Anvand aldrig den I6stagbara tackringen pa brickan, varken nar du
anvander den ensam elleri 2 in 1-lage. Anvand bara den Iostagbara
tackringen pa skalen - fig.33-35.

Enbart anvandning av skdalen

Foérbereda maten
Lamna inte kvar méattskopan i skalen under tillagningen.
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Oppna locket - fig. 1.

Ta bort skopan ur skalen.

Forbered ingredienserna enligt anvisningarna i bruksanvisningen.

Lagg maten i tillagningsskélen och férdela jamnt. Overskrid inte den
hogsta tillatna mangden (se tillagningstabellerna pa sida 13 till 15)
Tillsatt oljan med skeden (1 ActiFrysked = 14 ml) - fig. 13, och férdela
jamnt.

JLossa handtaget och skjut tillbaka det i sin k&pa - fig.14.

Stang locket - fig. 15.



Paborija tillagningen
Anslut apparaten till ett eluttag - fig. 16. Apparaten piper 2 ganger och
skarmen visar OO.

2 satt att stalla in tillagningstiden:

Automatiskt tillagningslage:
De 9 tillagningslagena stéller automatiskt in tillagningstemperaturen samt
omrorarens rotation i éverensstammelse med den typ av mat som valts.

«  Tryck pa @ knappen for att valja skallaget. Motsvarande ikon w visas pa
skarmen.

*  For att valja tillagningslage, trycker du pa +knappen tills 6nskat lage

mellan 1 och 9 visas - fig. 18.

Tryck p& startknappen - fig. 19.

Stéll in tillagningstiden genom att trycka pa +/-knappen.

Obs: Stéll in tillagningstiden efter att du har satt igang apparaten.

¢ Naér du anvéander det automatiska tillagningslaget, ska du félja
instruktionerna i receptboken om var i skélen maten ska laggas.
Obs: Omroraren roterar inte i bérjan av tillagningen i lage 2, 3, 4, 5,
7,8 and 9.

+  For att stoppa eller avbryta tillagningslaget haller du ner START/STOPP-
knappen kontinuerligt i 2 sekunder varvid skarmen kommer att Visa 00.

1. Pommes frites, dvs. 6. Kyckling t ex kycklingklubbor och
friterad potatis, gronsaker, 7 vingar.
= klyftpotatis. 5%

23 2. Panerade smaratter som 73 7. Wok™ t ex stekt ris med rakor,
R t ex chicken nuggets, P.B wokat notkott, stekta grénsaker.
= panerade jatterakor. =

= ° Friterade smaratter, ol . Virldens mat" t ex lamm Tajine
S t ex friterade 10k- eller ) ) cller kebab

blackfiskringar. '

"z 3 4. Piroger, dvs. oY ©. Efterratter, t ex appel- och

VAV, smoérdegsknyten som t ex —/‘D\z“' paronkompott, karamelliserade

samosas, varrullar. notter.

5. Kott och fisk

5 ]

*Program for "1 maltid pa en gang"
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Manuelit Iage

Stall in tillagningstiden i minuter med +/- knappen (se tillagningstabellen
sid. 13 till sid. 16).

Stall sedan in tillagningstemperaturen genom att trycka pa temperatur-/
timerknappen - fig. 18, och stéll in temperaturen med +/- knappen (se
tillagningstabellen sid. 13 till sid. 16).

Tryck pa Start.

OBS

Den valda tiden visas och en nedrékning (minuter) bérjar. Tiden véljs och
visas i minuter. Sekunder visas nar mindre &n en minut &terstar.
Apparaten kan pausas. Tryck bara pa START/STOPP-knappen. Genom
att trycka ned START/STOPP-knappen, aterupptas tillagningen.

Tiden kan nar som helst &ndras under tillagningen med +/-knapparna -
fig.18.

Om ett fel intraffar eller for att ta bort den valda tiden haller du ner
START/STOPP-knappen i 2 sekunder och stall in tiden igen.

Ta ut maten

Nar locket 6ppnas slutar apparaten arbeta. Stang locket och tryck ned
START-knappen for att starta om tillagningen.

Om locket lamnas 6ppet Iangre an 2 minuter, aterstalls apparaten.

Nar tillagningen ar klar piper timern.

Oppna locket - fig. 22.

Lyft handtaget tills du hor ett "klick” och ta ut tillagningsskélen - fig. 31 &
32

Servera direkt.
For att undvika brannskador bor du inte vidrora locket eller ndgon annan
del &n grythandtaget och locképpningsknappen som ar svala.

Tillagningstider ENBART FOR SKAL

Tillagningstiderna ar endast téankta som riktvarden och kan variera beroende
pé sasongsvariationer for livsmedlen, storlek och mangd och individuella
preferenser samt pa néatspanningen. Angiven mangd olja kan ¢kas beroende
pa smak och behov. Om du vill ha frasigare pommes frites, ékar du bara
tillagningstiden med nagra minuter.

Potatis
ActiFry- . . . . .
.. Tillagnings- Tillagningstid
Typ Méangd skec:jramed lige £5r skal (min)
750 g 1/2 1 25-27
Pommes frites | . | 10009 3/4 1 28-30
10 mm x 10 mm 1600 g 1 1 36-38
1700 g 1 1 49-44
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ActiFry- . S = . .
T Mangd skedarmed TMagninos: Tilagningst
olja
F|_'ysta pommes 750 g Ingen 1 23-25
I;rét?nsn13 mmx | Frysta 1200 g Ingen 1 36-38

* Nyskordad potatis kan kréva langre tillagningstid for att bli frasigare och mer

gyllenbruna.

** For basta resultat rekommenderar vi att du anvander fryst pommes
frites utan frityrsmet innehéllande vetem|dl, eftersom den typen blir mindre
frasiga och frityrsmeten kan lossna under tillagningen (se ingrediener pa

f('jrpackningen{
Kétt/fagel

Var inte radd for att blanda i kryddor i oljan (t.ex. paprika, curry, 6rtblandningar,
timjan eller lagerblad).

ActiFry- - . . . .
. Tillagnings- Tillagningstid
W | kR ] SR lige  for skal (min)
Farska
. eller 750 g Ingen 2 10-12
Chicken frysta
nuggets  rsga | 1200 g Ingen 2 13- 15
Frysta | 1200 g Ingen 2 15-17
Hyekiing: | Fyska | 4106 Ingen 6 20- 22
Kycklingbrést | Féarska 6 Ingen 6 18- 20
utan ben Farska 9 Ingen 6 292 - 24
.. Frysta 750 g 1 5 14-15
Kottbullar = 1 7200 g 11/2 5 18- 20
Ris och vegetariska ratter
ActiFry- - . ) . . .
Typ Mzngd skeda}!r med Tlllalgglggs fTélrli?(g'P?nfit.'f)'
olja
I Fryst 750 g Ingen 7 14-16
Ratatouille™ 1 1000¢ Ingen 7 23-25
Asiatisk wok* | Fryst 1000 g Ingen 6 22-24
Fryst 650 g Ingen I\AQ%nOerC“: 12-14
Paélla Manuell:

Fryst 1000 g Ingen 990°C 156-17

* Frysta fardigratter finns inte i alla lander.
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Fisk - skaldjur

ActiFry- . v : - -
Typ  Méngd skeda}_r med Tlllalggggs ;I'élrla;?(rglng:it:‘c)l
olja
Friterad 3009 3 10-12
blackfisk | vsta 500 g Ingen 3 1113
Jatterakor . 300 g 3 8-10
(raa) Farska 450 g Ingen 3 5-10
Gronsaker
. ActiFryskedar Tillagnings- Tillagningstid
Typ Méngd med olja lage for skal (min)
1+ 150 ml.
. . 750 g vatten 7 20-25
Zucchini | Strimlor T+ 150 mi
ml.
1200 g vatten 7 25-30
1+ 150 ml.
. . 650 g vatten 7 15-18
Paprika | Strimlor 150 ml
ml.
1200 g vatten 7 20-25
650 1 7 10-15
Svamp Skivor 9
1000 g 1 7 16-18
14+ 150 ml.
650 g vatten 7 12-14
Tomat Kvartar %150 ml
mi.
1000 g vatten 7 15-17
Manuell: B
Lok Skivor M m
750 g 1 D0°C 18-20
Frukt
@ ActiFryskedar Tillagnings- Tillagningstid
Typ Méngd med olja lage for skal (min)
1+ 1 med
, 5 socker ° 5-6
Banan Skivor 1 1
me B
7 socker ° 5-6
1000 g | 2 med socker 9 8-10
Jordgubbar | Kvartar
1500 g | 2 med socker 9 10-12
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1+ 1 med
. S socker o 8-10
Apple Halvor 49 med
me
5 socker 9 10-12
Farsk, 1 2 med socker 9 10-12
kalad
Ananas S :
ochi 2 2 med socker 9 15-17
bitar

Enbart anvandning av brickan

Gor i ordning maten

Oppna locket — fig. 1.

Ta ut méattskopan.

Ta ut brickan — fig. 5.

Lagg maten i brickan och se till att alltid ta den mangd som rekommenderas
tillagningstabellen och/eller receptboken (se "tillagningstabell for mangder
till brickan pa sid. 17). Overskrid aldrig maxnivamarkningen i mitten av
brickan — fig. 23.

Sétt tillbaka brickan i apparaten - fig. 24.

Stang locket - fig. 25.

Lagg ingen mat i skalen nar endast brickan anvands.

St

arta tillagningen

Anslut apparaten till ett eluttag.

Apparaten piper och skarmen visar "00".

Tryck p& @) knappen och sedan pa == knappen for att valja bricklaget.
Motsvarande ikon visas pa displayen.

For att valja tillagningslage, trycker du pa +knappen tills dnskat lage mellan
1 och 9 visas.

Tryck pé start/stopp-knappen.

Du kan nar som helst stalla in tillagningstiden genom att trycka pa
+/-knappen

Minutnedrakningen startar. Nedrakningen kommer bara att visas i sekunder
nar det &r mindre an en minut kvar.

Om locket 6ppnas stoppas tillagningen. Tillagningen kan aterupptas
genom att trycka pa startknappen efter att apparaten har stangts av.
Nar locket har varit 6ppet i 3 minuter kommer apparaten att dverga till
standbylage.

Ta ut maten

Nar tillagningen ar klar kommer timern att pipa och displayen bérjar blinka
och visar 00. Apparaten stanger automatiskt av tillagningen. Du kan stanga
av signalen genom att trycka pé startknappen.

Oppna locket - fig. 29.

Ta bort brickan med handtaget och ta ut maten - fig. 30. Var forsiktig,
brickan ar mycket varm efter tillagningen. Anvand alltid det medféljande
handtaget for att ta bort den.
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Servera maten.

Tillagningstabell ENBART fér brickan

. . . Tillagningstid
= ActiFryskedar Tillagnings- T
Typ Mangd med olja lge for(l:r:zﬁl)(an
Farsk eller _
Chicken fryst 500 g Ingen 2 13-1b6
nuggets | Farsk ell
arfsrys‘i el 780 ¢ Ingen 2 15-17
ﬁﬁfg;gr Farska | 41to 6 st Ingen 6 20 - 22
Kyckling-
vingar Frysta 10 st Ingen 6 22
Kyckling- | Féarska 6 st Ingen 6 18-20
brostutan | cicka | ot Ingen 6 99 - 24
.. Frysta 500 g 1 5 12-15
Kottbullar | T 780 1 5 15- 17
Farska 4 skivor 1 5 8
Bift Fiysta | 42 11/2 5 8-10

ANVANDNING AV 2 in 1-SKAL + BRICKA

Gor i ordning maten

Oppna locket — fig. 1.

Ta ut brickan — fig. b.

Lyft upp handtaget och ta bort skélen fran apparaten - fig. 6 & 7.

Lagg maten i skalen och se till att alltid ta den mangd som rekommenderas
i tillagningstabellen och/eller receptboken. Overskrid aldrig maxnivan pé
omroraren.

Tillsatt rekommendera méangd olja med ActiFryskeden och férdela jamnt i
skalen — fig. 13.

Sétt tillbaka skélen i apparaten och stang locket - fig. 15.

Starta 2 in 1-tillagningen
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Anslut apparaten till vagguttaget — den piper och skarmen visar "00".

Valj 6nskat tillagningsprogram till skalen. For att vélja tillagnings lage trycker
du pa +knappen tills onskat 1age mellan 1 och 9 visas - fig. 17.

lkonen w visas pa skarmen.

Tryck pa @) knappen for att valja pannlaget. Motsvarande ikon @) visas pa
skarmen.

Valj tillagningsprogram till brickan med +knappen till dess 6nskat lage
mellan 1 — 9 visas - fig. 18.

Tryck p& START/STOPP-knappen - fig.19.

Du kan nar som helst stalla in tillagningstiden genom att trycka pa
+/-knappen




Tillagningen i skalen pabdrjas.
Minutnedrakningen startar
Medan maten tillagas i skélen, forbereder du den mat som ska lagas i

brickan. Se till att du inte 6verskrider maxnivamarkeringen i brickan - fig. 23.

Nar apparaten piper och stannar automatiskt 6ppnar du locket och satter in
brickan.

- fig. 22 & 24.

Stang locket igen - fig. 256 och tryck p4 START-knappen - fig. 26.
Minutnedrakningen aterupptas. Nedréakningen kommer bara att visas i
sekunder nar det ar mindre an en minut kvar.

Ta ut maten

Nar tillagningen ar klar kommer timern att pipa och skéarmen bérjar blinka
och visar 00. Apparaten stanger automatiskt av tillagningen. Du kan stanga
av signalen genom att trycka pé startknappen.

Oppna locket - fig.29.

Ta bort brickan med handtaget och ta ut maten - fig.30. Var forsiktig,
brickan ar mycket varm efter tillagningen. Anvand alltid det medféljande
handtaget for att ta bort den.

Lyft upp handtaget tills du hor "KLICK".

Ta ut brickan och ta bort maten.

Tillagningstabell for 2 in 1

Angivna tillagningstider ar bara riktlinjer - de kan variera beroende pa matens
storlek och p& hur vélstekt den ska vara. Om du vill att pommes friten eller
potatisen mot slutet av tillagningen i 2 in 1-laget ska vara &nnu frasigare kan
du lata den vara kvar i ytterligare nagra minuter efter att du tagit bort brickan.

. .y g . Kvantitet L e
. L= Kvantitet | .. Tid for Mat pa 5 . Tid for
Mat i skalen i skalen L skal brickan brizzan Lage bricka
e 1200 g 1 40 min 4 5 8 min
pommes 1000 g 1 38 min Biffar 4 5 7 min
frites 10 mm | 750 g 1 | 32 min 3 5 6 min
x 10mm 250 g 1 | 15 min 1 5 | 5min
Firska 1200 g 1 32 m?n 8 6 18 m?n
eller frysta 1000 g 1 30 min Kyckling- 4 6 16 min
pommes 750 g 1 27 min | klubbor 3 6 16 min
frites 250g | 1 |20 min 1 6 | 15min
Farska
eller frysta . Chicken .
pommes 1200 g 1 32 min nuggets 14 2 10 min
frites
Farska
eller frysta | Kyckling- ,
pommes 1200 g 1 32 min vingar 10 6 22 min
frites

17



. e . Kvantitet A
watscion KISt Lage Tfor Matpd L age | Totr
rickan
1200 g 7 25 min 4 5 10 min
Zucchini i 750 g 7 20 min Laxfil 3 5 10 min
skivor 500 g 7 | 15 min 2 5 8 min
250 g 7 12 min 1 5 7 min
Filodegs-
Fikon i bitar | 10 9 | 15min| Knvten 4 9 | B5min
choklad
Fordrojd start

Fordrojd start kan stallas in med hjalp av ett av de 9 automatiska
tillagningslagena eller i manuellt lage:

Anslut apparaten.

Tryck in temperatur/timerknappen i 3 sekunder. Symbolen ¢: kommer att
visas och timern blinkar 0:00.

Stéll in den fordrojda starttiden med +/knapparna (10 minutersintervaller)
(upp till max 9 timmar).

Tryck START och nedrakningen for den fordrojda starttiden pabdrjas.
Tillagningen paborjas nar den férdréjda starttiden har raknat ned till 0:00.

Varmhallmngsfunktlon

Nar tillagningen ar avslutad och ingenting sker inom tre minuter, startar
varmhallningslaget @ automatiskt %utom for lage 1 — Pommes fntes)

Efter 30 minuters varmhéllning stangs apparaten av.

Hall + och -knapparna samtidigt intryckta under en langre tid (3 sekunder)
for att stdnga av varmhallningsfunktionen.

Hall + och - knapparna samtidigt intryckta under en langre tid (tre
sekunder) for att satta igang varmhaliningsfunktionen igen.

ACTIFRY GENIUS TILLAGNINGSTIPS
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Salta inte pommes friten medan den ligger i skalen. Salta forst efter att den
har tagits bort fran skalen.

Blanda torkade orter eller kryddor med lite olja eller annan vatska innan du
lagger dem i ActiFry. Om du férsoker hélla direkt i skalen kommer de bara
att blasas runt av varmluften.

Kryddor med starka farger kan eventuellt missfarga omroraren och andra
delar av apparaten. Detta ar normalt.

Skar till all mat i jAmnstora bitar for att de ska bli fardiga samtidigt.

Skar gronsaker och i synnerhet rotfrukter i smébitar for att de ska bli
genomstekta/kokta.

Om du ska anvanda lok vid matlagning i ActiFry, ar det battre om du

skar den tunt istéllet for att hacka eftersom den blir battre da. Separera
I6kringarna innan du lagger dem i skalen och ror hastigt om sé& att de blir
jamnt fordelade.




Endast for automatiskt tillagningslage:

For utvalda tillagningslagen bor ingredienserna laggas i skélen enligt
instruktionerna i ActiFry Genius receptbok. P& sa satt far respektive
ingrediens ratt tillagningsniva. De ingredienser som kraver langre
tillagningstid 1aggs i den ovre halvan av brickan. De som kraver kortare
tillagningstid laggs bredvid handtaget.

Latt att rengoéra

Rengora apparaten

Doppa aldrig ner apparaten i vatten eller ndgon annan vatska. Anvand
inte fratande eller slipande rengéringsmedel. Det |6stagbara filtret ska
rengdras regelbundet. For att den I6stagbara skalen ska héalla langre far
inga metallredskap anvandas.

Vi rekommenderar att apparaten och dess delar bara rengors med diskmedel.

L&t apparaten svalna helt innan den rengors.

Oppna locket genom att trycka pa knappen - fig. 1 och skjut upp sparren for
att ta bort locket - fig. 8.

Ta bort brickan.

Lyft det I6stagbara grythandtaget tills du hor ett "KLICK”.

Ta bort omréraren genom att trycka pé frikopplingsknappen - fig.6.

Ta ur skélen.

Ta bort det I6stagbara filtret - fig. 9.

Dra klammorna utat for att ta bort tackringen och lyft av den.

Alla l6stagbara delar férutom handtaget kan diskas i maskin - fig.10 eller
rengoras med en icke-slipande svamp och lite handdiskmedel.

Rengdr apparaten ut- och invéndigt samt handtaget med fuktig svamp och
lite handdiskmedel - fig. 11. Torka noga av innan delarna séatts ihop igen.
Om maten fastnar eller branns fast i skélen eller pa omréraren kan du lata
dessa ligga i blot i varmt vatten innan rengoéring.
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NAGRA TIPS OM DU FAR PROBLEM

Problem Orsak Atg'érd
Apparaten ar inte ordentligt | Se till att apparaten ar ordentligt
ansluten. ansluten till ett eluttag.
Du har inte tryckt in START/ . :
STOPP-knappen &nnu, Tryck in START/STOPP-knappen.
Du har tryckt pa START/
STOPP-knappen, men Sténg locket.
apparaten fungerar inte.
Apparaten varmer inte upp. | Kontakta kundtjanst.

Apparaten

fungerar inte.

Omroraren roterar inte.

Omroraren roterar inte i borjan av
tillagningen i lage 2, 3,4,5,7, 8
and 9. Starta om i manuellt lage
for att kontrollera att omréraren
roterar. Om den inte gor det, ska du
kontrollera att den sitter ordentligt
pé plats och justera tills du hor

ett "KLICK”. Om den fortfarande
inte fungerar kontaktar du var
kundtjanst.

Omroéraren . . . \
1 5 . o . Sétt tillbaka omroraren igen sé att
sitter inte fast | Omroraren ar inte last. - " w g
ordentligt du hor att den "KLICKAR- fig.12.
Brickan roterar , _ . Justera laget tills du hor ett
e Brickan ar inte last. KLICK.

Maten har inte
tillagats jamnt.

Omroraren har inte anvants.

Satt dit omroraren.

Maten/pommes friten har
inte skurits i lika stora bitar.

Skéar maten/pommes friten i
samma storlek.

Pommes friten
ar inte tillrackligt
frasig.

Du har anvant en potatissort
som inte lampar sig for
pommes frites.

Valj en potatissort som lampar sig
for pommes frites, t.ex. Maris Piper
eller King Edward. Nyskordad
potatis kan ha en hog fukthalt

- tillaga antingen nagra minuter
langre eller forsék med en ny pase
eller med en annan sort.

Potatisen har inte skoljts
och torkats av tillrackligt
noga.

Skolj, hall av och torka potatisen
mycket noga fore tillagningen.

Pommes friten &r for tjock.

Skar den i tunnare stavar.

Det finns inte tillrackligt med
olja.

Tillsatt mer olja (se
tillagningstabellen).

Filtret (12) &r igensatt.

Rengor filtret.

Maten roterar
inte tillsammans
med brickan.

Matbitarna ar for stora.

Minska storleken p& maten.

Maten i skalen ar
inte fardiglagad.

Brickan stalldes pa skalen
nér tillagningen pébdrjades.

Séatt bara in brickan under den
andra halvan av tillagningsfasen.
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Problem Orsak Atg'érd

Minska potatismangden och stall
in tillagningstiden. Eller, skar inte
pommes friten i langre bitar an 9
cm.

Pommes friten |Du har lagt pa for stor
gar sonder under | mangd eller sa ar pommes
tillagningen. friten for lang.

Overskrid inte de hégsta tillatna

For mycket mat i skalen. mangderna i tillagningstabellen.

Maten sitter kvar

pa skalens kant. |Den hogsta

rekommenderade nivan har | Satt dit tackringen.
Overskridits.

LCD-displayen |Apparaten &rinte ansluten. | Anslut apparaten till ett vagguttag.

fungerar inte. || ocket &r éppet. Stéang locket.

Apparaten later | Du missténker att motorn
onormalt hégt. |inte fungerar som den ska. Kontakta kundfjanst

Kassering av forbrukad apparatur
Enligt lag ska elektriska och elektroniska apparater insamlas och delar
av apparaterna atervinnas. Elektriska och elektroniska apparater méarkt
= Med symbolen for avfallshantering ska kasseras pa en kommunal
atervinningsstation.

OBH Nordicas BEGRANSADE GARANTI

Garantin

OBH Nordica garanterar att den har produkten ar fri fran tillverkningsdefekter
vad géller material och hantverk under 2 ar i Sverige, Norge, Danmark och
Finland. Garantin borjar I16pa den dag da produkten kops eller levereras.

Denna tillverkarens kommersiella garanti omfattar alla kostnader relaterade

till att terstalla den bevisat defekta produkten sé& att den dverensstammer
med originalspecifikationerna via reparation eller ersattning av eventuellt
defekta delar samt nédvéandig arbetsinsats. Efter OBH Nordicas gottfinnande
kan en ersattningsprodukt tillhandahéllas istallet for att reparera den defekta
produkten. OBH Nordicas enda skyldighet, och din exklusiva gottgérelse enligt
den hér garantin, ar begransad till sddan reparation eller ersattning.

Villkor och undantag

OBH Nordica har ingen skyldighet att reparera eller ersatta produkter som
inte atfoljs av ett giltigt inkdpsbevis. Den defekta produkten kan returneras till
inkdpsbutiken.

Den har garantin galler endast for produkter som kdps och anvands for
hemmabruk och omfattar inte skador som uppstar till f6ljd av missbruk,
underlatenhet, misslyckande med att félja OBH Nordicas instruktioner eller da
produkten har modifierats eller utsatts for en ej godkand reparation, felaktig
emballering av agaren eller felhantering av ett transportféretag. Den omfattar
inte heller normalt slitage, underhéll, eller ersattning av férbrukningsartiklar och
inte heller foljande:
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anvandning av fel typ av vatten eller férbrukningsartikel
mekaniska skador, overbelastning

skador eller daliga resultat som specifikt beror pa fel spanning
eller frekvens, jamfort med vad som &r angivet i produkt-ID:et eller i
specifikationen

vatten, damm eller insekter som har trangt in i produkten
kalkavlagringar (all kalkborttagning méste ske i enlighet med
bruksanvisningen)

skador till foljd av blixtnedslag eller stromavbrott

skador pa glas- eller porslinskomponenter i produkten

olyckor som brand, éversvamning osv.

professionell eller kommersiell anvandning

Lagstadgade konsumentrattigheter

OBH Nordicas kommersiella garanti paverkar inte konsumentens lagstadgade

rattigheter och inte heller de rattigheter som inte kan exkluderas eller

begransas eller rattigheter mot den aterférsaljare fran vilken konsumenten

kopte produkten. Den har garantin ger konsumenten specifika juridiska

rattigheter och denne kan aven ha andra lagenliga rattigheter som kan variera
fran land till land. Konsumenten kan efter eget gottfinnande havda sédana

rattigheter.

Dessa instruktioner finns aven tillgangliga pa var hemsida www.obhnordica.se.

TEFAL - OBH Nordica Group AB
Lofstroms Allé b

172 66 Sundbyberg

Tel: 08-629 25 00
www.obhnordica.se
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Velkommen til en verden med ActiFry Genius XL 2inl!
Her kan du se, hvordan du kan tilberede dine helt egne leekre retter.

Det er vores patenterede teknologi, der ger fritterne sprode og leekre. Du
veelger ingredienserne, olien, krydderier, urter osv. .. ActiFry Genius XL 2in1
klarer resten.

Kun 3 %* fedt: 1 skefuld olie er alt, der skal til!

En skefuld olie efter eget valg er alt, der skal til for at tilberede 1,5 kg zegte
pomfritter. ActiFry Genius XL 2in1-skeen har et saltmal pa undersiden, der
hjeelper dig med at reducere mzengden af salt uden at ga p& kompromis med
smagen.

" 1,6 kg of friske pomfritter, skéret i stave pa 13 mm x 13 mm, tilberedt indtil
veegttab pa -55% med 20 ml olie.

Sa meget mere end en almindelig bef med fritter!

Med actifry Genius XL 2in1 kan du tilberede en lang reekke forskellige
opskrifter. Fa variation i din daglige kost med bef og fritter, lynstegte
grontsager, hakket kod med den laekreste smag, smagfulde rejer, frugt og
meget mere ...

g @ : ActiFry Genius XL 2in1

Heefte med opskrifter fra kendte kokke medfolger.

Fyldt med originale idéer til, hvordan du kan tilberede leekre og sunde
hovedretter og tilbehor samt desserter til hele familien.

For at sikre de bedste resultater fra din madlavning,
tilbyder OBH Nordica dig scerlig rddgivning om
kartofler og olier.

Kartoflen: giver en smagfuld og afbalanceret kost hver dag!

Kartofler er fantastisk mad til alle aldre. De er en glimrende kilde til energi
og indeholder en lang raekke vitaminer. Afhzengigt af sort, klimaforhold og
dyrkning, kan kartoflen variere meget, hvad angar form, sterrelse, smag.
Hver enkelt har sine egne karakteristika. Det geelder bade modenhed,
udbytte, storrelse, farve, opbevaringskvalitet og anvisninger for tilberedning.
Tilberedningsresultaterne kan variere afthaengigt af oprindelse og
saesonudsving.

Hvilke sorter ber bruges i ActiFry Genius XL 2in1?

Generelt anbefaler vi, at du bruger kartoffelsorter, der anbefales til at
pomfritter, sdsom Maris Piper og King Edward. Hvis du bruger nyopgravede
kartofler med et hejt fugtindhold, anbefaler vi, at du tilbereder dem et par
yderligere minutter.
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Med actifry Genius XL 2in1 er det ogsa muligt at tilberede frosne pomfritter.
Eftersom de allerede er stegt, er det ikke nedvendigt at tilseette yderligere olie.

Hvor skal du opbevare kartofler?
De bedste sted at opbevare kartofler er i en mork keelder, eller et koligt skab
(mellem 6 og 8 °C), veek fra lys.

Hvordan skal kartofler klargeres til ActiFry Genius XL 2in1?

Du far de bedste resultater ved at serge for, at pomfritterne ikke kleeber
sammen. Derfor anbefaler vi, at du skyller de skreellede kartofler grundigt, for
de skeeres ud, og derefter skyller dem igen, indtil vandet er helt klart.

Dette vil fierne mest muligt stivelse. Tor forsigtigt pomfritterne med et tort og
rent viskestykke, der suger mest muligt veeske fra dem. Pomfritterne skal veere
helt torre, for de heeldes i Actifry Genius XL 2in1.

Hvordan skal kartoflerne skaeres?

Pomfritterne sprodhed og fyldighed afheenger af deres storrelse. Jo tyndere
pomfritter, desto spredere og omvendt, jo tykkere, desto fyldigere indvendig.
Afhaengigt af hvad du foretraekker, kan du variere sterrelsen pa dine pomfritter
og aendre tilberedningstiden herefter:

Tykkelse: Tynd American style: 8 x 8 mm/standard: 10 x 10 mm/tyk: 13 x 13
mm Leengde op til 9 cm.

Den maksimale anbefalede tykkelse p& pomfritter er 13 x 13 mm og en
leengde pa op til 9 cm.

Prov at bruge forskellige sunde olier

Hvis du har lyst til at forkaele dig selv med en anden smag, sa skal du

blot vaelge en skefuld af en anden olie. Alle de fedtsyrer, der er vigtige for
helbredet, findes i vegetabilske olier. De indeholder alle forskellige proportioner
af de neeringsstoffer, der er afgerende for en afbalanceret kost. Det er vigtigt
at variere de olier, du bruger, for at give din krop alt det, den har brug for! Med
Actifry Genius XL 2in1 kan du bruge en lang reekke forskellige olier:

+ Standardolier: solsikke, oliven, majs, raps”, vindruekerne, jordneddeolie, soja™.

* Krydderolier: olier, der er tilsat aromatiske urter, hvidleg, chili, citron ...

* Specialolier: hasselnedde”, sesam’, tidsel*, mandel*, avocado®, argan”
(tilberedningstid varierer afheengigt af producenten).

*Bemaerk: [kke alle olier kan fas overalt.

ActiFry Genius XL 2in1-teknologien med sin lave meengde af fedtstoffer gor
det muligt for dig at bevare de gode fedtsyrer, som er nedvendige for at give
dig den energi, du har brug for.
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Med ActiFry Genius XL 2in1 kan du ogsa forkzele dig selv og dine
venner!

Hvis du vil have mere at vide eller har spergsmal, kan du gé ind pa
wwwobhnordica.dk

Beskrivelse

CONOOTAWN O

Lag

Knap til at abne lag

Lagets las

Base

Aftageligt filter

Visningsvindue

Handtag

Méleske

2in1 kogeplade med "MAX-niveau"
Aftagelig omrorer

Knap til frigerelse af omrorer
Aftagelig gryde

Aftagelig omvendingsring
Grydehandtag

Tilberedningstid

Indikator for brug af gryde eller pande
Forsinket start-display

Hold varm-display

Knap til aktivering af 2in1-funktionen
+ og — knap til justering af tilberedningstid

. Start/afbryd tilberedning midlertidigt
. Manuel funktion
. Manstre for tilberedningsfunktioner

Brugervejledning

For forste ibrugtagning

Fjern alle meerkater, klistermezerker og emballage.

Abn laget ved at trykke p& knappen til lagets abning - fig. 1.
Tag méaleskeen ud.

Fjern emballagen omkring den, og kassér den - fig. 2.

Fjern omvendingsringen ved at treekke klipsene udad, og lefte den af — fig.

3.
Fjern panden - fig. 4.

Loft handtaget til gryden op til vandret position, indtil du herer et “KLIKY,

hvilket betyder, at det er last fast - fig. b.

Fjern omrereren med frigorelsesknappen - fig. 6.
Tag gryden ud - fig.7.

Skub lasen op for at fierne laget - fig. 8

Fjern det aftagelige filter - fig. 9.
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*  Alle udtagelige dele kan vaskes i maskine med undtagelse af handtaget
- fig. 10 eller kan rengeres med en ikke-slibende svamp og lidt
opvaskemiddel.

*  Renger hoveddelen af apparatet og handtaget med en fugtig svamp og
lidt opvaskemiddel - fig. 11.

*  Tor alle dele omhyggeligt, for de seettes tilbage pa plads.

*  Beveeg omroereren rundt, indtil du et "KLIK" - fig. 12.

+  Seet omvendingsringen pa igen ved at anbringe den pa kanten af gryden,
centrere den pa gryden og trykke ned, indtil du herer et “KLIK".

BEMZERK:

¢ Nedsank aldrig basen i vand eller anden veeske.

* For at fa det bedste resultat forste gang du tager apparatet i brug,
anbefaler vi, at du bruger en opskrift, der skal tilberedes i 30
minutter.

Tilberedning
Nar du ikke bruger apparatet, slukker det automatisk efter 10 minutter.

Nogle nyttige rad

*  Naér du bruger apparatet forste gang, bemeerker du muligvis en ufarlig
lugt. Denne lugt, som ikke vil pavirke apparatet p4 nogen méde, forsvinder
hurtigt.

*  Forikke at beskadige apparatet skal du serge for at holde dig til de
meengder af ingredienser og veesker, der er angivet i instruktionshaeftet og
i opskrifterne.

*  Gryden eller panden mé aldrig fyldes for mere, og de anbefalede meengder
mé ikke overskrides.

*  Overskrid aldrig den hejde, der er angivet af markeren for maksimalt
niveau pa panden.

«  Dette apparat er ikke velegnet til opskrifter med et hojt veeskeindhold (fx

supper, saucer ..,).

Efterlad aldrig din ActiFry-ske pa pandens handtag, nar den er teendt.

Anbring aldrig panden i apparatet uden gryden.

Seet aldrig omrereren i uden gryden.

Anbring panden i apparatet, nar pamindelsesbippet heres, og ikke i starten

af tilberedningen (undtagen hvis tilberedningstiden i gryden og panden er

den samme).

Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, mens det er i drift.

Brug aldrig apparatet uden fodevarer i.

Nar du bruger gryden alene, ma du aldrig anbringe panden i apparatet.

Brug aldrig den aftagelige omvendingsring pa panden, hverken nar

du bruger den alene eller i 2in1-tilstand. Brug kun den aftagelige

omvendingsring pa gryden - fig. 33-3b.
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Brug af gryden alene

Tilberedelse af mad
Efterlad ikke maleskeen i gryden under tilberedning af mad.

Abn laget - fig.1.

Tag skeen ud af gryden.

Gor dine ingredienser klar som angivet i opskriftshaeftet eller
brugervejledningen.

Leeg maden i gryden, hvor den fordeles jeevnt og ikke overskrider de
maksimale maengder (se tilberedningstabel s. 13 til s. 15)

Tilseet olien med skeen (1 Actifry Genius-skefuld = 14 ml) - fig. 13, og
fordel den jeevnt.

Las handtaget op, og skub det helt tilbage i sit deeksel - fig. 14.

Luk laget - fig.1b.

Start tilberedning

Seet stikket til apparatet i en stikkontakt - fig. 16. Der hares 2 bip fra apparatet,

og skeermen viser 00.

2 mdader at indstille stegetiden:

Automatisk tilberedning:
De 9 tilberedningsindstillinger justerer automatisk temperaturen, og omrereren
roterer efter den valgte type fedevare.

Tryk p&4 @ tasten for at veelge tilberedning i gryden. Det tilsvarende ikon
vises p& skaermen.

For at veelge tilberedningstilstanden trykkes pa + knappen indtil den
onskede indstilling fra 1 til 9 vises -fig. 18.

Tryk pé startknappen - fig.19.

Tilpas tilberedningstiden ved at trykke pa +/-knappen.

Bemaerk: Tilpas tilberedningstiden, efter apparatet er startet.

Nar du bruger automatisk tilberedning, skal du felge anvisningerne i
opskriftsheeftet mht, hvor maden skal placeres i gryden.

Bemeerk: Omroreren roterer ikke i starten af tilberedningen i
indstillingen 2, 3, 4, 5, 7, 8 og 9.

For at stoppe eller annullere en tilberedning skal du holde START/STOP-
knappen nede i 2 sekunder, hvorefter skaermen viser 00.

1) 1. Chips og fritter, O
= fx pomfritter, s 6. Kylling, fx lar og vinger ..

grontsagsfritter,
kartoffelbade ...
20 2. Panerede snacks, 7} 7. Wok " f.eks. stegte ris med
By  fx chicken nuggets, B rejer, sauteret oksekaod,
panerede tigerrejer .. lynstegte grentsager ..
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4 )
Y89l  som samosa, forarsruller

33 3. Friterede snacks, fx sl 8. Verdensmad” f.eks. lamb tajine,

=D friterede logringe, friteret B/ kebab, ..

blaeksprutte ..

9 O.Desserter, fx eeble- og
0 paerekompot, karamelliserede
nodder ..

4. Ruller f.eks. dejsnacks

5W 5. Kod og fisk

"1 meal in 1 go’-programmer

Manuel funktion:

Indstil tllbe;edmngstlden ved hjeelp af knappen +/- (se tilberedningstabel s.
29 til s. 31

Indstil derefter tilberedningstemperaturen ved at trykke p& knappen
temperatur/timer - fig. 18, og indstil temperaturen ved hjeelp af knappen +/-
(se hlberedmngstabel S. 29 til s. 31).

Tryk pa start.

BEM/ERK

Den valgte tid vises, og nedteellingen starter minut for minut. Tiden er valgt
og vises i minutter. Nar der er under 1 minut tilbage, vises nedteellingen i
sekunder.

Apparatet kan seettes pé pause. Tryk pa START/STOP-knappen. Tryk pa
START/STOP-knappen for at genoptage tilberedningen.

Tiden kan til hver en tid aendres under tilberedningen med knapperne +/- -
fig. 18.

| tilfeelde af fejl eller hvis du vil slette den valgte tid, skal du holde knappen
START/STOP nede i 2 sekunder og veelge ny tid.

Tag maden ud

Nar laget abnes, afbrydes apparatet Du genoptager tilberedningen ved
at lukke laget og trykke pa knappen START.

Nar laget er abent i over 2 minutter, nulstilles apparatet.
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Timeren bipper, nar tilberedningen er afsluttet.

Abn laget - fig. 22.

Loft handtaget, indtil du herer et “klik”, hvilket betyder, at det lases og
gryden kan tages ud - fig. 31&32.

Servér med det samme.

For at undgé risiko for forbraendinger ma hverken laget eller andre dele ud
over det kolige bereringsomréde bereres: gryde, handtag og knap til &bning
af handtag.



Tilberedningstid FOR GRYDE ALENE

De oplyste tilberedningstider er vejledende og kan variere efter ravaresseson,
madens sterrelse og de meengder, der bruges, individuel smag samt
stromspzending. Den oplyste maengde olie kan eges efter smag og behov. Hvis
du gene vil have mere sprede fritter, kan du forleenge tilberedningstiden med
nogle minutter.

Kartofler
Actifry- . Tilberedningstid

Type Maengde skefulde St;ﬁlcie:‘nd for gryden

olie g (minutter)
750 g 1/2 1 25-27
Friske fritter Friske 1000 g 3/4 1 28-30
10 mm x 10 mm 1500 g 1 1 36-38
1700 g 1 1 49-44
Frosne fritter 750 g Ingen 1 23-25
gr:;ttzfr:3 LUmBay Frosne 1200 g Ingen 1 36-38

* Nyopgravede kartofler kan kreeve en leengere tilberedningstid for at opna
mere sprodhed og et mere gyldenbrunt resultat.

™ For at fa de bedste resultater anbefaler vi, at du bruger frosne fritter

uden melpanering, eftersom de plejer at give mindre sprede resultater, og
paneringen desuden kan falde af under tilberedningen (se ingredienslisten pa
pakken for flere detaljer).

Kad & fljerkroe

Tilseet gerne lidt smag til dit ked ved at blande krydderier i olien (paprika, karry,
urteblandinger, timian, laurbeaerblade osv.).

Actifry- Tilberedningstid

Type Maengde skefulde St;ﬁﬁri‘gd' for gryden
olie (minutter)
Friske

Chicken fr%IIS?]re 750 g Ingen 2 10-12
nuggets Friske | 12009 | Ingen 2 13- 15
Frosne | 1200 g Ingen 2 15-17
Kyllingelar Friske 4106 Ingen 6 20- 22
Kyllingebryst | Friske 6 Ingen 6 18 - 20
(udbenet) Friske 9 Ingen 6 22 -24
sl E[ii?i 172500099 1 11 /2 g lg - ;g
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Ris og grontsagsretter

Actifry- . Tilberedningstid
Type Maengde skefulde Stsetﬁl?r"nd for gryden
olie g (minutter)
., |Frossen | 750g Ingen 7 14-16
Ratatouille™ - cen | 1000g | Ingen 7 93-05
Grontsags- R
wok* Frossen | 1000 g Ingen 6 29-24
Frossen | 650g | Ingen Manuel: 12-14
- 220°C
Paélla M I
Frossen | 1000g | Ingen D20°e. 16-17
Fisk - skaldyr
Actifry- . Tilberedningstid
Type Mengde skefulde Stsetﬁl?"‘nd for gryden
olie 9 (minutter)
Friturestegte 300¢g 3 10-12
blaeksprutter | 055" 505 | IN9en 3 11-13
Tigerrejer 300 g 3 8-10
(raa) Frossen 450 Ingen 3 310
Grontsager
Actifry- . Tilberedningstid
Type Maengde skefulde Stsiﬁﬁr"nd for gryden
olie g (minutter)
7509 | |+ 10m 7 20 - 95
Squash Strimler 0
1200g | |+ 190 Ml 7 95-30
e50g |+ 190ml 7 15-18
Peberfrugter | Strimler T 150 m
1200g | ! * 1oOm 7 20-25
ch . Sk 650 g 1 7 10-15
ampignon iver
Pig 1000 g i 7 16-18
e50g |+ 190ml 7 12-14
Tomater Kvarte
1000g | '+ 190 ml 7 15-17
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500 g 1 Manel 12-14
Leg Skiver )
750 g i Manuel 18-20
Frugt
. . Tilberedningstid
Actifry- Stegeind-
Type  Mangde . fiideolie  stilling f(‘r’,:ig[}g‘t’;r)'
1+ 1 med
, 5 sukker ° 5-6
Bananer Skiver 1 1
me
7 sukker 9 5-6
1000 g | 2 med sukker 9 8-10
Jordbaer | Kvart
varie 1500 g | 2 med sukker 9 10-12
1+ 1 med
8 sukker ° 8-10
AEbler Halve T 9 med
me
5 sukker ° 10-12
Skreellet 1 2 med sukker 10-12
Ananas | & skaret
i stykker 2 2 med sukker 9 15-17

Brug af panden alene

Klarger maden
* Abn laget - fig. 1.

Tag maleskeen ud.
Tag panden ud - fig. 5.

Leeg maden pa panden og serg for at overholde de anbefalede maengder
i tilberedningstabellen og/eller opskriftshaeftet (se “Tilberedningstabel for
meengde pa pande, side 17). Overskrid aldrig "Maks."-niveauet, der vises i
midt p& panden - fig. 23.

Seet panden tilbage i apparatet -fig. 24.

Luk laget - fig. 2b.

Nar du bruger panden alene, ma du ikke laagge mad i gryden.

Start tilberedningen

Seet stikket til apparatet i en stikkontakt.

Apparatudsender en biplyd, og skeermen viser "00".

Tryk pétasten, og tryk pa knappen - for at veelge tilberedning med
pande. Det tilsvarende ikon == vises pa skaermen.

Veelg tilberedningstilstand ved at trykke pa knappen +, indtil den enskede
indstilling fra 1 til 9 vises.

Tryk pé Start/Stop-knappen.
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* Du kan til enhver tid justere tilberedningstiden ved at trykke p& knappen
+/-

* Minutnedteellingen starter. Nedtzellingen vises kun i sekunder, hvis der er

. mindre end et minut tilbage.

Abning af laget standser tilberedningen. Du kan genoptage

tilberedningen ved at trykke pa Start-knappen, nar den er slukket.

Nar laget har veeret abent i 3 minutter, gar apparatet i standby-tilstand.

Tag maden ud

* Nér tilberedningen er feerdig, heres timeren, og skaermen begynder at
blinke og vise 00-: apparatet stopper automatisk tilberedningen af din mad.
Du kan stoppe buzzeren ved at trykke pa Start-knappen.

* Abn laget - fig. 29.

* Tag panden ud med handtaget og tag maden ud - fig. 30. Veer forsigtig,
panden er meget varm efter tilberedning. Brug altid det medfolgende
pandehandtag til at tage panden ud.

*  Servér maden.

Tilberedningstabel til KUN pande

Actifry- . Tilberedningstid
Type Mangde skefulde Stsetﬁl?gnd for pande
olie 9 (minutter)
Friske
eller 500 g Ingen 2 13-156
Chicken frosne
nuggets Friske
eller 750 g Ingen 2 16-17
frosne
Kyllingelarr| Friske | 4to6st Ingen 6 20 - 292
Kyllinge-
vinger Frosne 10 st Ingen 6 22
Kyllinge- Friske 6 st Ingen 6 18-20
(ugg‘g‘et) Friske 9 st Ingen 6 22 - 24
Frosne 500 g 1 5 12-156
Kedboller —- o T 7504 1 5 15- 17
Friske 4 skivor 1 5 8
Bof 4-6
Frosne skivor 11/2 5 8-10

BRUG AF 2IN1 GRYDE + PANDE

Klarger maden

+ Abn laget - fig. 1.

» Tag panden ud - fig. b.

* Loft handtaget op, og tag gryden ud af apparatet -fig. 6 & 7.
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* Leeg maden i gryden og serg for at overholde de anbefalede meengder i
tilberedningstabellen og/eller opskriftsheeftet. Overskrid aldrig det MAKS.-
niveau, der er angivet pa omroreren.

+ Afhzengigt af maden hzeldes den anbefalede maengde olie i ActiFry-skeen,
og indholdet fordeles jeevnt i gryden — fig. 13.

+ Seet gryden tilbage i apparatet, og luk laget -fig. 15.

Start 2in1-tilberedningen
* Tilslut apparatet, som herefter udsender en lyd, og skeermen viser “00".

* Veelg det onskede tilberedningsprogram for gryden. Du veelger
tilberedningstilstand ved at trykke pa + knappen, indtil den enskede
indstilling fra 1 til 9 vises -fig. 17.

* Det tilsvarende w ikon vises pa skaermen.

* Tryk pa @ knappen for at veelge tilberedning pa panden. Det tilsvarende
ikon@) vises pa skaermen.

* Veelg det onskede tilberedningsprogram for panden med knappen +, indtil
den onskede indstilling 1 til 9 vises - fig.18.

* Tryk pa START/STOP-knappen - fig. 19.

* Du kan til enhver tid justere tilberedningstiden ved at trykke pé& knappen +/-.

+ Tilberedningen af maden i gryden starter.

* Minutnedtzellingen starter

* Mens maden tilberedes i gryden, gor du maden klar til tilberedning pa
panden. Serg for ikke at overskride det maksimale niveaumaerke pa panden
-fig.23.

* Nér apparatet bipper og stopper automatisk, skal du dbne laget og seette
panden ind
- fig. 22 & 24.

* Luk laget igen -fig. 25 og tryk pa Start-knappen -fig. 26.

* Minutnedteellingen genoptages. Nedteellingen vises kun i sekunder, hvis der
er mindre end et minut tilbage.

Tag maden ud

* Nar tilberedningen er feerdig, hores timeren, og skeermen begynder at blinke
og vise “00": apparatet stopper automatisk tilberedningen af din mad. Du kan
stoppe buzzeren ved at trykke pa Start-knappen.

* Abn laget - fig. 29.

* Tag panden ud med handtaget og tag maden ud - fig.30. Veer forsigtig,
panden er meget varm efter tilberedning. Brug altid det medfelgende
pandehandtag til at tage panden ud.

* Loft handtaget, indtil du herer et "KLIK".

* Tag gryden ud, og tag maden ud.

Tilberedningstabel til 2inl

De oplyste tilberedningstider er vejledende og kan variere, afheengigt af
storrelsen pé fedevarerne, og hvor meget du ensker maden tilberedt. Sidst i
2in1-tilberedningstiden kan du, hvis du kan lide dine fritter eller kartofler endnu
mere sprode, tilberede dem i et par ekstra minutter efter du har fiernet panden.
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Madi Mengde Indsti- Tidi  Madi  M®NIde | qetil- | Tid for
gryden i gryden ling gryde pande ling | pande
pande
Pomfritter | 1200 g 1 40 min 4 5 8 min
af friske | 1000 1| 38mi 4 5 | 7mi
kartofler 750 . 1 39 L Boffer 3 5 6 L
10 mm x g min min
10mm 250 g 1 15 min 1 5 5 min
) 1200 g 1 32 min 8 6 18 min
F”fs;'ggneé'ef 1000 g T [80min | oo 4 6 |16 min
fritter | 750g 1 [27min| MM 3 6 |16 min
250 g 1 20 min 1 6 15 min
Friske eller .
frosne | 1200 | 1 | 32min| Chicken 14 2 |10 min
fritter nuggets
Friske eller ,
frosne | 1200g | 1 | 32min| rYlinges 10 6 |22 min
fritter vinger
1200 g 7 25 min 4 5 10 min
Squash i 750 g 7 20 min . 3 5 10 min
skiver | 500 g 7 | 15 min | -aksefilet 2 5 | 8min
250 g 7 12 min 1 5 7 min
Figner, Chokolade-
skaret i 10 9 15 min | pakker af 4 9 5 min
stykker filodej

Forsinket start
Forsinket start kan indstilles ved hjeelp af en af de 9 automatiske
tilberedningsindstillinger eller manuel tilstand:

- Seet apparatet i stikkontakten. '

- Tryk pa knappen temperatur/timer i 3 sekunder. Der vises et piktogram &,
og timeren blinker 0:00.

- Indstil det forsinkede starttidspunkt ved hjeelp af knapperne +/- (intervaller:
10 minutter) (op til maksimalt 9 timer).

- Tryk p& START, hvorefter den forsinkede starttimer begynder at teelle ned.
Tilberedningen starter, nar den forsinkede starttimer nar 0:00.

Hold varm-funktion

* Nar tilberedningen er afsluttet, og du ikke foretager dig noget med
apparatet inden for 3 minutter, aktiveres hold varm-funktionen@ automatisk
(undtagen indstilling 1 — pomfritter).

+ Efter 30 minutter med hold varm-funktionen, stopper apparatet.

* Hold varm-funktionen deaktiveres ved at holde knapperne + og — inde
lzenge (3 sekunder).

* Hold varm-funktionen deaktiveres ved at holde knapperne + og — inde
leenge (3 sekunder).
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ACTIFRY GENIUS TILBEREDNINGSTIPS

Tilszet ikke salt til pomfritter under tilberedning i gryden. Tilseet forst salt, nar
fritterne er taget op af gryden.

* Nar du tilseetter torrede urter og krydderier til Actifry, skal de blandes dem
med lidt olie eller vaeske. Hvis du prever at drysse dem ned ind i gryden, vil
de blot blive bleest rundt af det varme luftsystem.

+ Steerke krydderier kan plette omrereren og dele af apparatet lidt. Dette er
normalt.

» Skeer maden i lige store stykker for at sikre, at de alle tilberedes i samme tid.

+ Skeer grentsager, iszer rodfrugter, i mindre stykker eller lynsteg dem for at
sikre, at de gennemsteges.

* Hvis du bruger log i ActiFry-opskrifter, er det bedst at skaere dem i tynde
skiver frem for at hakke dem, da de tilberedes bedst pa denne méde. Adskil
logringene, for du tilseetter dem i gryden, og giv dem en hurtig omrering, sa
de er jeevnt fordelt.

Kun til automatisk tilberedning:

+ Til udvalgte tilberedningstilstande ber ingredienserne leegges i gryden
som angivet i opskriftsheeftet til ActiFry Genius. Dette sikrer det rette
tilberedningsniveau for hver ingrediens. Ingredienser, der kreever leengere
tilberedningstid, leegges overst i gryden. Ingredienser, der kraever kortere
tilberedningstid, leegges ved siden af handtaget.

Let at rengere

Rengering af apparatet

Nedszenk aldrig apparatet i vand eller anden vaeske. Brug aldrig slibende
eller eetsende rengeringsmidler. Det aftagelige filter skal rengeres
regelmaessigt. For at sikre at den aftagelige gryde og pande holder
laengere, ma du aldrig bruge metalredskaber.

Vi anbefaler ikke brug af andre opvaskemidler end opvaskemiddel til rengering

af apparatet.
Lad apparatet kole helt af, inden det rengeres.

+ Abn laget ved at trykke pa knappen - fig. 1 og tryk lasen op for at fierne

laget - fig. 8.

Tag panden ud.

Loft det aftagelige grydehandtag, indtil du herer et "KLIK".

Fjern omrereren med frigerelsesknappen - fig.6.

Tag gryden ud.

Fjern det aftagelige filter - fig. 9.

Fjern omvendingsringen ved at treekke klemmerne udad, og lofte den af.

Alle udtagelige dele kan vaskes i maskine med undtagelse af handtaget

- fig. 10 eller kan rengeres med en ikke-slibende svamp og lidt

opvaskemiddel.

* Renger indersiden og ydersiden af apparatet og handtaget med en fugtig
svamp og lidt opvaskemiddel -fig. 11. Ter alle dele omhyggeligt, for de
seettes tilbage pa plads.
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* Hvis mad haenger eller er breendt fast i gryden eller omrereren, skal denne
eller begge leegges i bled i varmt vand inden rengering.

NOGLE TIPS, HVIS DER SKULLE OPSTA PROBLEMER

Problemer

Arsager

Lasninger

Apparatet virker
ikke.

Apparatet er ikke tilsluttet
korrekt.

Serg for, at apparatet er korrekt
tilsluttet stikkontakten.

Du har ikke trykket pa
START/STOP-knappen
endnu.

Tryk pa START/STOP-knappen.

Du har trykket pa START/
STOP-knappen, men
apparatet fungerer ikke.

Luk laget.

Apparatet opvarmer ikke.

Ring til kundeservice.

Omroreren roterer ikke.

Omrereren roterer ikke i starten
af tilberedningen i indstillingen
2,3,4,5,7,8 0g 9. Start manuel
funktion igen for at kontrollere,
om omroreren roterer. Hvis den
ikke starter, skal du kontrollere, at
den er korrekt p& Plads og justere,
indtil du herer en "KLIK"-lyd. Hvis
den stadig ikke fungerer, skal du
kontakte kundeservice.

Omrereren bliver

Omroraren ar inte last.

Séatt tillbaka omroraren igen s& att
du hor att den "KLICKAR'- fig.12.

Panden drejer
ikke.

Panden er ikke last.

Juster placeringen, indtil du herer
et "KLIK".

Maden er ikke
blevet tilberedt
jeevnt.

Du har ikke brugt omrereren.

Seet den pa plads.

Maden/pomfritterne er ikke
skaret i ens storrelse.

Skeer maden/pomfritterne i ens
storrelse.

Pomfritterne er
ikke sprede nok.

Du bruger en kartoffelsort,
der ikke er velegnet til
pomfritter.

Veelg en kartoffelsort til pomfritter
sédsom Maris Piper eller King
Edward for at fa de bedste
resultater. Nyopgravede kartofler
kan have et hojt fugtindhold, s&
de skal enten tilberedes nogle
minutter leengere eller ogsé skal
du bruge kartofler, der ikke er helt
nye eller en helt anden sort.

Kartoflerne er ikke
tilstreekkeligt vasket og
torret.

Vask, heeld vandet godt fra og
tor kartoflerne omhyggeligt for
tilberedning.

Pomfritterne er for tykke.

Skeer dem tyndere.

Der er ikke tilstreekkeligt
med olie.

@g meengden af olie (se
tilberedningstabellen).

Filteret (12) er blokeret.

Renger filteret.
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Problemer Arsager Lasninger
Maden drejer
ikke med Maden er for tyk. Reducer tykkelsen péa din mad.
panden.

Maden i gryden
er ikke tilberedt.

Panden blev sat pa gryden,
da tilberedningen startede.

Seet kun panden pa i anden del af
tilberedningsfasen.

Pomfritterne gar
i stykker under
tilberedningen.

Du bruger for stor en
mezengde pomfritter eller
ogsa er de for lange.

Reducer meengden af kartofler og

juster tilberedningstiden. Eller sorg
for, at pomfritterne ikke er leengere
end 9 cm.

Maden bliver pa

kanten af gryden.

Der er for meget mad i
gryden.

Folg anbefalingerne for
maksimale maengder, som vises i
tilberedningstabellen.

Seaet omvendingsringen pa
plads.

Séatt dit tackringen.

LCD-skeaermen
fungerer ikke.

Apparatet er ikke tilsluttet.

Tilslut apparatet.

Laget er &bent.

Luk laget.

Apparatet
larmer mere end
normalt.

Du har mistanke om, at
der er et problem med den
made, motoren kerer pé.

Ring til kundeservice.

Bortskaffelse af apparatet
Lovgivningen kraever, at elektriske og elektroniske apparater indsamles,
og dele af apparaterne genbruges. Elektriske og elektroniske apparater

mmm maerket med symbolet for affaldshandtering skal afleveres pa en
kommunal genbrugsplads.

OBH Nordica BEGRANSET GARANTI

Garantien

OBH Nordica yder garanti pa dette produkt mod nogen produktionsfejl i
materialer eller kvalitet op til 2 ar i Sverige, Norge, Danmark og Finland,
startende fra den oprindelige kobs- eller leveringsdato.

Producentens kommercielle garanti deekker alle omkostninger i forbindelse
med udbedring af det dokumenterede defekte produkt, sa det stemmer

overens med de originale specifikationer, gennem reparation eller udskiftning
af eventuelle fejlbehaeftede dele og den nedvendige arbejdskraft. Efter OBH
Nordicas sken kan produktet erstattes af andet produkt frem for reparation af
defekt produkt. OBH Nordicas eneste forpligtelse og din eksklusive losning
under denne garanti er begraenset til en s&dan reparation eller erstatning.

Betingelser & undtagelser

OBH Nordica er ikke forpligtet til at reparere eller erstatte et produkt, hvortil
der ikke horer gyldigt kebsbevis. Det defekte produkt kan returneres til
kobsstedet.
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Denne garanti geelder kun for produkter, der er kobt til hiemmebrug og
deekker ikke skade, der métte opsté som felge af forkert brug, misligholdelse,
manglende overholdelse af OBH Nordicas instruktioner eller en modifikation
eller vautoriseret reparation af produktet, fejlagtig indpakning fra ejerens side
eller fejlhandtering under forsendelse. Garantien deekker heller ikke normal
slitage, vedligeholdelse eller udskiftning af forbrugsdele eller folgende:

- brug af forkert type af vand eller forbrugsvare.

- mekanisk skade, overbelastning.

- skader eller ringe resultater, som specifikt kan tilskrives forkert spaending
eller frekvens som angivet pa produkt-ID eller specifikation.

- indtreengen af vand, stov eller insekter i produktet.

- tilkalkning (enhver form for afkalkning skal udferes i henhold til instruktioner
for brug).

- skade, der kan tilskrives lyn eller stramsted.

- skade pa glas- eller porceleensdele i produktet.

- ulykker, herunder brand, oversvemmelse osv.

- professionel eller kommerciel brug.

Lovbestemte rettigheder for forbruger

OBH Nordicas kommercielle garanti pavirker ikke de lovbestemte rettigheder
en forbruger métte have eller rettigheder, som ikke kan ekskluderes eller
begraenses, ej heller rettigheder over for forhandler, hvorfra forbruger har kebt
produktet. Denne garanti giver en forbruger specifikke juridiske rettigheder, og
forbrugeren kan ogsé have andre juridiske rettigheder, som kan variere fra land
til land. Forbrugeren kan heevde alle sddanne rettigheder efter eget skon.

Disse instruktioner er ogsa tilgeengelige pa vores hjemmeside www.obhnordica.
dk.

Groupe SEB Danmark A/S

2665 Vallensbaek Strand

Visiting address: Deltapark 37, 3. sal
Phone: +45 43 350 350

Direct: +45 43 350 367
www.obhnordica.dk
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Velkommen til en verden med ActiFry Genius XL 2inl!
Her lzerer du hvordan du kan lage dine egne, delikate maltider.

Det er var patenterte teknologi som gjer pommes fritesene spre og luftige. Du
velger ingrediensene, som olje, krydder, urter og andre smakstilsetninger ...
ActiFry Genius XL 2in1 ordner resten.

Bare 3 %" fett: 1 skje med olje er alt du trenger!

En skje med oljen du liker er alt du trenger for & lage 1,5 kg ekte pommes
frites. Skjeen fra ActiFry Genius XL 2in1 har et méal for salt pa undersiden, som
hjelper deg med & redusere saltmengden uten & ofre den gode smaken.

* 1,6 kg ferske potetstaver skéret med et tverrsnitt pa 13 x 13 mm, stekt til
vekten er redusert med -b5 % i 20 ml olje.

Sa mye mer enn bare biff og pommes frites!

Med ActiFry Genius XL 2in1 kan du tilberede mange forskjellige matretter.
Varier det daglige kostholdet med biff og pommes frites, mere wokede
gronnsaker, smakfulle kjottdeigretter, deilige reker, frukt og mye mer ...

) (&) [E5): ActiFry Genius XL 2in1

Det folger med et oppskriftshefte som er skrevet av en kjent kokk.

Oppskriftene har mange originale ideer om hvordan du kan lage deilige og
neeringsrike hovedretter med tilbehor, og desserter for hele familien.

OBH Nordica gir deg spesialtips nar det gjelder
poteter og oljer, slik at du far de aller beste
matlagingsresultatene.

Poteten: Gir et smakfullt og balansert kosthold hver dag!

Poteter er kiempegod mat for mennesker i alle aldrer. De er en ypperlig
energikilde og er rike p& vitaminer. Avhengig av potetsort, klimaforhold og
dyrking, kan de variere mye nér det gjelder form, sterrelse, kvalitet og smak.
Hver potetsort har sitt eget seerpreg nar det gjelder hvor tidlig de kan hestes,
avkastning, sterrelse, farge, lagringskvalitet og kokeanvisninger. Kokeresultat
kan variere etter opphav og sesong.

Hvilken potetsort bor brukes i ActiFry Genius XL 2in1?

Generelt rader vi til at du bruker potetsorter som anbefales for tilberedning av
pommes frites, som Maris Piper og King Edward. Hvis du bruker nyhestede
poteter med et hoyt veeskeinnhold, anbefaler vi at du tilbereder pommes
fritesene et par minutter ekstra.

Med ActiFry Genius XL 2in1 kan du ogsé steke fryste pommes frites. Da de
allerede er ferdig stekte, er det ikke nedvendig & tilsette olje.
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Hvordan lagre poteter?
De beste plassene for oppbevaring av poteter er i en merk kjeller eller i et
kjelig og merkt skap (mellom 6 og 8 °C).

Hvordan tilberede poteter pa en best mulig mate for ActiFry Genius XL 2in1?
Hvis du vil ha et godt resultat, ma du kontrollere at potetstavene ikke henger
sammen. Vi anbefaler derfor at du skyller de skrellede potetene neye for du
skjeerer dem opp, og pé nytt nar de er ferdig oppskaret og til du ser at vannet
er klart.

Slik fjerner du det meste av stivelsen. Tork forsiktig av potetstavene med et tort
og rent kjokkenhandkle. Pommes fritesene skal veere helt torre for de legges |
ActiFry Genius XL 2in1.

Hvordan skal potetene skjseres?

Hvor spree og luftige de blir, avhenger av sterrelsen. Jo tynnere du skjeerer
potetene, desto spreere blir de, og omvendt, jo tykkere, desto luftigere pa
innsiden. Avhengig av hva du foretrekker kan du variere storrelsen pa dine
pommes frites, og endre steketiden deretter:

Tykkelse: Tynne — amerikansk stil: 8 x 8 mm / standard: 10 x 10 mm / tykke:
13 x 13 mm / lengde opptil 9 cm.

Maksimal anbefalt tykkelse er 13 x 13 mm og en lengde pa opptil 9 cm.

Prev med & bruke ulike gode oljer som passer for deg

Hvis du vil unne deg selv en annen smak, kan du bare velge en skje med

en annen olje. Alle de livsviktige fettsyrene finnes i vegetabilske oljer. De
inneholder naeringsstoffene, i ulike proporsjoner, som er nedvendige i et
balansert kosthold. Det er viktig & bruke forskjellige oljer, slik at kroppen din far
alt den trenger! Du kan bruke mange forskjellige oljer med ActiFry Genius XL
2int:

* Vanlige oljer: Solsikke, oliven, mais, raps®, druekjerne, jordnett/peanott, soya®.

* Oljer smaksatte med: Forskjellige urter, hvitlok, paprika, sitron osv.

* Spesialoljer: hasselnott’, sesam®, saflortistel’, mandel”, avokado®, argan”
(steketid varierer, avhengig av produsent).

*Merk: Noen av disse oljene er ikke tilgjengelige i Norge.

Med ActiFry Genius XL 2in1-teknologiens lave forbruk av fett, kan kroppen
din ta opp de gode fettsyrene som er avgjerende for at du far den energien du
trenger.

Med ActiFry Genius XL 2in1 kan du servere bade deg selv og vennene
dine god mat!

Hvis du har flere spersmal om trenger & vite mer, ga til www.obhnordica.no.
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Beskrivelse
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Lokk

Apneknapp for lokk

Las for lokk

Sokkel

Avtakbart filter

Transparent vindu

Handtak

Méleskje

2in1-stekebrett med maksimumsniva
Avtakbar rerespade

Utleserknapp for rerespade

Avtakbar stekepanne

Avtakbar omvendingsring
Stekepannehandtak

Steketid

Indikator for bruk av panne eller brett
Forsinket start

Hold varm-display

Knapp for aktivering av 2in1-funksjonen
Knappene (+ og -) for justering av tilberedningstiden

. Starte/stoppe stekingen
. Manuell innstilling
. Stekeinnstillinger

Bruksanvisning

For du bruker apparatet for forste gang

Fjern alle klistremerker og all emballasje.

Apne lokket ved & trykke pa édpneknappen for lokket — fig. 1.
Ta ut méleskjeen.

Ta av plastemballasjen og kast den — fig. 2.

Dra klemmene utover for & ta av omvendingsringen og loft den av — fig. 3.

Ta ut brettet — fig. 4.

Loft handtaket pa pannen til vannrett posisjon til du herer et KLIKK, som
betyr at det er last — fig. b.

Ta ut rorespaden ved & trykke pé utleserknappen — fig. 6.

Ta ut stekepannen — fig. 7.

Skyv opp lasen for & fierne lokket — fig. 8

Ta ut det avtakbare filteret - fig. 9.

Alle de avtakbare delene, unntatt handtaket, kan vaskes i oppvaskmaskin
- fig. 10, eller du kan vaske dem med en myk vaskesvamp og litt
oppvaskmiddel.

Rengjor hoveddelen av apparatets og handtaket med en fuktig og myk
vaskesvamp og litt oppvaskmiddel — fig. 11.

Tork apparatet forsiktig for du setter alle delene tilbake pa plass.

Juster plasseringen av rerespaden til du herer et KLIKK — fig. 12.

Sett omvendingsringen pa plass igjen ved & plassere den pé kanten av

pannen, midtstille den pa pannen og trykke den ned til du herer et KLIKK.
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MERK:

¢ Senk aldri apparatets sokkel i vann eller annen vaeske.

* For a fa best mulig resultat med det nye apparatet nar du bruker det
for forste gang, anbefaler vi at du tilbereder en matrett som skal steke
i 30 minutter eller mer.

Steking

Nar apparatet ikke er i bruk, slar det seg automatisk av etter 10 minutter.

Nyttige rad

* Nar du bruker apparatet for forste gang, kan det avgi en uskadelig lukt. Den
pavirker ikke apparatet og vil forsvinne raskt.

* Du ma alltid felge mengdeanvisningene for ingredienser og veesker som
star oppgitt i bruksanvisningen og oppskriftsboken. Hvis ikke kan apparatet
bli edelagt.

* Du ma aldri overbelaste stekepannen eller -brettet eller fylle p& mer enn
anbefalte mengder.

* Du ma aldri fylle p& mer enn til marker for maksimumsnivé som vises pa
stekebrettet.

+ Dette apparatet passer ikke til oppskrifter med hoyt veeskeinnhold (f.eks.
supper, reduksjonssauser osv.).

* Glem aldri igjen maleskjeen eller handtaket i apparatet mens ActiFry star

a

. Blasser aldri stekebrettet i apparatet uten stekepannen.

* Legg aldri rerespaden i apparatet uten pannen.

» Sett stekebrettet inn i apparatet nér paminnelsessignalet lyder, ikke i
starten av matlagingen (unntatt hvis steketiden for pannen og brettet er den
samme).

* Laikke apparatet sta uten tilsyn nar det er i bruk.

* Bruk aldri apparatet nar det er tomt.

* Nar du bruker bare stekepannen i apparatet, m& du aldri sette inn brettet
samtidig.

- Bruk aldri den avtakbare omvendingsringen pa brettet, enten du
bruker brettet alene eller i 2in1-modus. Bruk bare den avtakbare
omvendingsringen pa stekepannen - fig. 33-35.

Bruke bare stekepannen

Forberede maten

lkke la maleskjeen ligge inne i pannen mens maten steker.

* Apne lokket - fig. 1.

* Taut skjeen som ligger inne i pannen.

* Forbered ingrediensene som beskrevet i oppskriftsboken eller
brukerveiledningen.

* Legg maten i stekepannen, fordel den jevnt utover og pass pa at du ikke
legger i mer enn maksimumsmengden (se steketabeller pa side 13-15)

+ Tilsett oljen i maten med maleskjeen (1 ActiFry Genius-skje = 14 ml) — fig.
13, og fordel den jevnt.

* Las opp handtaket og skyv det tilbake i hylsteret — fig. 14.
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Lukk lokket — fig. 15.

Starte stekingen
Sett apparatstopselet inn i en stikkontakt — fig. 16. Apparatet piper 2 ganger,
og displayet viser 00.

Det finnes 2 mdater & stille inn steketiden pa:

Automatisk stekeinnstilling:
De 9 stekeinnstillingene justerer automatisk temperaturen, og rerespaden
roterer i forhold til mattype du har valgt & tilberede.

B

Trykk pa @) tasten for a velge stekeinnstilling. Tilsvarende w ikon vises pa
skjermen.

Nar du skal velge stekeinnstilling, trykker du p& +knappen til ensket
innstilling mellom 1 og 9 vises. — fig. 18.

Trykk pa @ tasten — fig. 19.

Tilpass steketiden ved & trykke pa knappene +/-.

Merk: Tilpass steketiden etter at du har startet apparatet.

Nar du bruker den automatiske stekeinnstillingen, mé du felge
instruksjonene i oppskriftsboken for plassering av mat i pannen.

Merk: Rorespaden roterer ikke i starten av tilberedningen i
innstillingene 2, 3,4,5,7,8 og 9.

Om du vil stoppe eller avbryte en stekeinnstilling, holder du START/STOPP-
tasten nede i 2 sekunder og skjermen vil vise 00.

1. Pommes frites, sl 6. Kylling, f. eks. kyllingvinger ...
dvs. friterte poteter, o4

grennsaker, potetbater ...

9. Panerte smaretter, f. eks. K7 7. Wok’, f. eks. stekt ris med
P kyllingnuggets, panerte B reker, stekt oksekjott, wokede
kongereker .. grennsaker ...
3 3. Friterte smaretter, . eks. '8 .
S friterte lokringer, friterte 8. I/aeri(:](;nirent?;k; f. eks. lam
blekksprutringer ... gine,
Z M 4. Kuvertbred, smaretter 5 O. Desserter, f. eks. eple- og
AN, av deig som samosa, —51 paerekompott, karamelliserte
varruller ... = notter ..
5
B 5. Kjott og fisk

"1 meal in 1 go"-programmer

Manuell innstilling:

Innsti)ll tilberedningstiden ved hjelp av knappene +/- (se steketabell s. 44 il
s. 47).
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* Innstill deretter steketemperaturen ved a trykke pa knappen temperatur/
timer — fig. 18, og tilpass temperaturen med knappene +/- (se steketabell
s. 44 1il s. 47)

*  Trykk pa start.

MERK
Valgte tid vises, og tiden begynner a telles ned minutt for minutt. Tiden er
valgt og vises i minutter. Bare gjenveerende tid under 1 minutt vil vises i
sekunder.

+ Apparatet kan settes pa pause. Trykk pa START/STOPP-tasten. Nar du
trykker pa START/STOPP-tasten, starter mattilberedningen pa nytt.

+ Steketiden kan endres nér som helst under tilberedningen ved & trykke pa
knappene +/- — fig. 18.

* Hvis det oppstéar en feil eller du vil slette den valgte tiden, holder du
START/STOPP-tasten nede i 2 sekunder og stiller inn tiden pa nytt.

Ta ut maten

Nar du apner lokket, slutter apparatet a virke. Start stekingen pa nytt ved
a lukke lokket og trykke pa START-knappen.

Nar lokket er apent mer enn 2 minutter, nullstilles apparatet.
Nar stekingen er ferdig, piper timeren.

+  Apne lokket - fig. 22.

* Loft handtaket til du herer et KLIKK, som betyr at det lases, og ta ut
stekepannen — fig. 31 og 32.

» Server med en gang.

* For aunngé brannskader mé du ikke ta pa lokket. Ta kun pa de kjolige
overflateomréddene som handtaket og apneknappen for lokket.

Steketider BARE FOR PANNE

Steketidene er veiledende og kan variere avhengig av ravaresesong, sterrelse,
mengde, personlig smak og den elektriske spenningen. Den oppgitte
oliemengden kan okes etter smak og behov. Hvis du vil ha spreere pommes
frites, kan du steke dem noen fa minutter ekstra.

Poteter

f ; . Steketid bare
Type Mengde Acﬂggiﬁ’: er Stsetmeirllr;n- fo; panne

min)

750 g 1/2 1 25-27

Pommes frites Ferske 1000 g 3/4 1 928-30

10 mm x 10 mm 1500 g 1 1 36-38

1700 g 1 1 42-44

Frosne 750 g Ingen 1 23-25
ommes -

frites 13 mm x | Fo"¢" | 1000 g Ingen 1 36-38

13 mm
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* Nyhestede poteter kan trenge lenger steketid for & oppné et spreere og mer
gyllenbrunt resultat.

™ For beste resultat anbefaler vi at du bruker frosne pommes frites uten
melpanering, da de pleier & gi et mindre sprott resultat og paneringen kan falle
av under matlagingen (se ingredienslisten pa pakken for mer informasjon).

Kjett - kylling
Sett gjerne litt smak pa kjottet ved & blande krydder i oljen (paprika, karri,
urteblandinger, timian, laurbeer osv.).

ActiFry-skjeer Stekeinn- Steketid bare

Type  Mengde med olje stilling fo;r;;ia:)ne

Ferske
eller 750 g Ingen 2 10-12

Kylling nuggets frosne
Ferske | 1200 g Ingen 2 13-15
Frosne | 1200 g Ingen 2 15-17
Kyllinglar Ferske 4106 Ingen 6 20- 22
Kyllingbryst Ferske 6 Ingen 6 18-20
(uten bein) Ferske 9 Ingen 6 22-24
. Frosne | 760g 1 5 14-15
Kiettboller ™ ne | 1200 g 11/2 5 18- 20

Ris- og grennsaksretter

ActiFry-skjeer  Stekeinn- Steketid bare

Type Mengde A b for panne

med olje stilling e
.. . | Frosne | 750g Ingen 7 14-16
Ratatouille” " e | 1000 Ingen 7 03-05

Grennsaks- )
wok* Frosne | 1000 g Ingen 6 22-24
Frosne | 650 g Ingen NQ%”O%%”: 12-14

Paélla* R

Frosne | 1000 g Ingen 200°C 16-17

* Frosne blandinger er ikke tilgjengelig i alle land.



Fisk - skalldyr

ActiFry-skjeer

Stekeinn-

Steketid bare

Type Mengde med olje stilling fo;r;')‘?:)ne
A Frosne 300g Ingen S 10-12
blekksprut 500 g g 3 11-13
Kongereker 300 g 3 8-10
(ra) Ferske 450 g Ingen 3 310
Gronnsaker
: g ] Steketid bare
ActiFry-skjeer  Stekeinn-
Type Mengde med olje stilling for(rzia:)ne
7509 | 1 190m! 7 20- 25
Squash | Strimler — |
1200 g + 150 ml 7 95-30
es0g | |+ 1o0ml 7 15-18
Paprika | Strimler T+ 150 mi
1200 g T 7 20-25
650 g 1 7 10-15
So Ski
i Ve o000 g i 7 16-18
e50g | |+ 1o0m 7 12-14
Tomater | Kvarte 5150 ml
1000 g + 1oom 7 15-17
500 g 1 Mol 19-14
Lok Skiver N "
750 g 1 20°C 18-20
Frukt
. . . Steketid bare
ActiFry-skjeer Stekeinn-
Type Mengde med olje stilling fo;rgia:)ne
1+ 1 med
_ 5 sukker 9 5-6
Bananer Skiver T+ 1 med
me
4 sukker ° 5-6
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Jordbzer Kvart 1000 g | 2 med sukker 9 8-10
varte
15600 g | 2 med sukker 9 10-12
14+ 1 med
S sukker 9 8-10
Epler Halve
5 1+ 2 med 9 10-19
sukker
Ferske 1 2 med sukker 9 10-12
Ananas skrell@de
og skaret 2 2 med sukker 9 16-17
i biter

Bruke bare stekebrettet

Forbered maten

Apne lokket —fig. 1.

Ta ut maleskjeen.

Ta ut brettet — fig. b.

Legg maten pé brettet og folg anbefalte mengder i steketabellene og/eller
oppskriftsboken (se "steketabell for mengder pa brett”, side 17). Du ma aldri
overskride markor for maksimumsniva som vises midt pa stekebrettet — fig.
23.

Sett brettet tilbake i apparatet — fig. 24.

Lukk lokket — fig. 25.

Nar du bruker bare brettet, skal du ikke legge mat i pannen.

St

art stekingen

Sett apparatstopselet inn i en stikkontakt.

Apparatet piper og skjermen viser "00".

Trykk pa4 @ tasten, og trykk pa -knappen for & velge brettinnstillingen.
Tilsvarende == ikon vises pa skjermen.

Nar du skal velge stekeinnstilling, trykker du p& +knappen til ensket
innstilling mellom 1 og 9 vises.

Trykk pa START/STOPP-tasten.

Du kan nar som helst justere steketiden ved a trykke p& knappene +/-
Minuttnedtellingen starter. Nedtellingen vises bare i sekunder, nar det er
mindre enn ett minutt igjen.

Nar lokket apnes, stopper matlagingen. Du kan gjenoppta matlagingen
ved a trykke pa startknappen, etter at den er slatt av. Nar lokket har veert
apent i 3 minutter, gar apparatet i ventemodus.

Ta ut maten

Nar tilberedningen er ferdig piper timeren og skjermen begynner & blinke
og viser 00 -: Apparatet stopper automatisk matlagingen. Du kan stoppe
lydsignalet ved a trykke pé& startknappen.

Apne lokket — fig. 29.
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Ta ut brettet med héndtaket, og ta ut maten — fig. 30. Veer forsiktig,
brettet er veldig varmt etter stekingen. Ta alltid ut brettet med det vedlagte
handtaket.

Server maten.

Steketabell BARE for brett

ActiFry- . .
Mengde : Stekeinn-  Steketid for
Type for brett Skle;'iemed stilling brett (min)
Ferske
eller 500 g Ingen 2 13-156
Kylling frosne
nuggets Ferske
eller 750 g Ingen 2 15-17
frosne
Kyllinglar Ferske | 4to6 st Ingen 6 20 -22
Kyllingvinger | Frosne 10 st Ingen 6 22
Kyckling- Ferske 6 st Ingen 6 18-20
brots)te::tan Ferske O st Ingen 6 22 -24
. Frosne 500 g 1 5 12-15
Kiettboller | che | 750 g 1 5 15-17
Biff Ferske 4 biter 1 5 8
Frosne |4 -6 biter 11/2 5 8-10

BRUKE 2IN1-PANNE OG -BRETT

Forbered maten

Apne lokket —fig. 1.

Ta ut brettet — fig. b.

Loft handtaket opp, og fjern pannen fra apparatet — fig. 6 og 7.

Legg maten i pannen og folg anbefalte mengder i steketabellene og/eller
oppskriftsboken. Du mé aldri overskride maksimumsnivéet som er oppgitt pa
rorespaden.

Du tilsetter anbefalt mengde olje, i henhold til mattype, med ActiFry-
maleskjeen og fordeler oljen jevnt i pannen — fig. 13.

Sett pannen tilbake i apparatet og lukk lokket — fig. 15.

Start 2in1-tilberedningen
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Koble til apparatet, som vil pipe og vise "00".

Velg onsket stekeprogrammet for pannen. Nar du skal velge stekeinnstilling,
trykker du pé +knappen til ensket innstilling mellom 1 og 9 vises — fig. 17.
lkonet v vises pa skjermen.

Trykk pa @tasten for & velge stekeinnstilling for brett. Tilsvarende @) ikon
vises pa skjermen.

Velg det enskede stekeprogrammet for brettet ved & trykke pé +knappen til




onsket innstilling mellom 1 og 9 vises — fig. 18.

Trykk pa START/STOPP-tasten— fig. 19.

Du kan nar som helst justere steketiden ved & trykke pa knappene +/-.
Matlagingen i pannen starter.

Minuttnedtellingen starter

Mens maten lages i pannen, forbereder du maten som skal lages pa
stekebrettet. Fyll aldri p& mer mat enn til marker for maksimumsniva som
vises pé brettet — fig. 23.

Nar apparatet piper og stopper automatisk, apner du lokket og setter inn
brettet

- fig. 22 og 24.

Lukk lokket igjen — fig. 25 og trykk p4 START-knappen — fig. 26.
Minuttnedtellingen fortsetter. Nedtellingen vises bare i sekunder, nar det er
mindre enn ett minutt igjen.

Ta ut maten

Nar tilberedningen er ferdig piper timeren og skjermen begynner & blinke
og viser “00": Apparatet stopper automatisk matlagingen. Du kan stoppe
lydsignalet ved a trykke pé startknappen.

Apne lokket — fig. 29.

Ta ut brettet med handtaket, og ta ut maten — fig. 30. Veer forsiktig,
brettet er veldig varmt etter stekingen. Ta alltid ut brettet med det vedlagte

handtaket.

Loft handtaket til du herer et KLIKK.
Ta ut pannen og ta deretter ut maten.

Steketabell for 2inl
Steketidene er veiledende, og kan variere avhengig av sterrelsen pa révarene
og hvor gjennomstekt du ensker at maten skal vaere. Om du ensker enda
sproere pommes frites eller poteter, kan du pa slutten av 2in1-steketiden la
dem sta i noen minutter ekstra, etter at du har tatt ut stekebrettet.

Matipanne YIRS IV Panne  brett ibrett mg | breft
Ferske 1200 g 1 40 min 4 5 8 min
pommes 1000 g 1 38 min Biffer 4 5 7 min
frites 10 mm | 750 g 1 32 min 3 5 6 min
x10mm  ["o50 4 1 [ 16min 1 5 | 5min
(e s 1200 g 1 32 min 8 6 18 min
eller frosne | 1000 g 1 30 min L. 4 6 16 min
pommes | 750g | 1 | 27min | [VINGE Ty 6 | 16 min
frites 250 g 1 20 min 1 6 15 min
Ferske
egirnm::g:ge 1200 g 1 392 min nf{glgg?s 14 2 10 min
frites
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: Mengde Innstil- Tid for Mat i Mengde Innstil- | Tid for
Mat i panne i panne ling panne brett i brett ling brett
Ferske
eller frosne . Kylling- .
pommes 1200 g 1 32 min vinger 10 6 22 min
frites
1200 g 7 25 min 4 5 10 min
Squash i 750 g 7 20 min . 3 5 10 min
skiver | 500g | 7 | 15min | 2<efet 5 | 8min
250 g 7 12 min 1 5 7 min
Filodeig-
Fiken skaret : pakker :
i biter 10 9 15 min med 4 9 5 min
sjokolade

Forsinket start
Forsinket start kan innstilles ved hjelp av en av de 9 automatiske
stekeinnstillingene eller manuell innstilling:

Sett inn kontakten pa apparatet.

Trykk pa knappen temperatur/timer i 3 sekunder. Et piktogram: vises og
timeren blinker 0:00.

Innstill forsinket starttid ved hjelp av knappene +/- (intervaller: 10 minutter)
(maks 9 timer).

Trykk pa START, og forsinket starttimer vil begynne nedtellingen.
Ma’[tilberedningen starter nar forsinket starttimer nér 0:00.

Hold varm-funksjon

Nar stekingen er ferdig og ingenting skjer innen 3 minutter, aktiveres Hold
varm-funksjonen@ automatisk (unntatt for innstilling 1 — pommes frites).
Etter 30 minutter med Hold varm-funksjonen stopper apparatet.

Du deaktiverer hold varm-funksjonen ved & trykke lenge (3 sekunder) pa
knappene + og - samtidig.

Hvis du vil aktivere Hold varm-funksjonen péa nytt, trykker du p& knappene +
og - samtidig og holder dem inne i 3 sekunder.

ACTIFRY GENIUS MATLAGINGSTIPS
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lkke salt pommes fritesene mens de ligger i pannen. Tilsett salt forst etter at
pommes fritesene er tatt ut av pannen.

Bland terkede urter og krydder med litt olje eller veeske for du legger dem

i ActiFry. Hvis du prever & drysse dem direkte i pannen, blir de bare blast
rundt av varmluften.

Krydder med sterke farger kan misfarge rerespaden og andre deler av
apparatet. Dette er normalt.

Skjeer opp maten i like store biter, slik at all maten blir ferdig til samme tid.
Skjeer gronnsaker, spesielt rotgronnsaker, i sméa biter slik at de blir
gjennomstekte.




Hvis du bruker lok ved matlaging i ActiFry, er det bedre & skjeere loken i
tynne skiver enn & hakke den, da denne tilberedningsmaten fungerer best.
Skill lekringene for du legger dem i stekepannen, og rer deretter raskt rundt
slik at de blir jevnt fordelt.

Bare for automatisk tilberedning:

For utvalgte stekeinnstillinger ber ingrediensene legges i stekepannen som
oppgitt i ActiFry Genius-oppskriftsboken. P4 denne maten far hver enkelt
ingrediens det riktige stekenivéet. Ingredienser som krever lengre steketid,
legges overst i pannen. De som krever kortere steketid, legges i pannen ved
handtaket.

Enkel & rengjere

Rengjore apparatet

Senk aldri apparatet i vann eller annen veeske. Bruk aldri etsende
eller slipende rengjeringsmidler. Det avtakbare filteret skal rengjeres
regelmessig. For a sikre at bade stekepannen og stekebrettet varer
lengst mulig, ma du aldri bruke metallredskaper.

Vi anbefaler at apparatet og apparatets deler kun rengjeres med
oppvaskmlddel og ikke andre rengjeringsprodukter.

La apparatet bli helt avkjelt for det rengjeres.

Apne lokket ved & trykke pa knappen = fig. 1, og skyv opp lasen for & fierne
lokket — fig. 8.

Ta ut brettet.

Loft det avtakbare handtaket til du herer et KLIKK.

Ta ut rerespaden ved & trykke pa utleserknappen - fig. 6.

Ta ut stekepannen.

Ta ut det avtakbare filteret — fig. 9.

Fjern omvendingsringen ved & trekke klemmene utover og lofte den av.
Alle de avtakbare delene, unntatt handtaket, kan vaskes i oppvaskmaskin
—fig. 10, eller du kan vaske dem med en myk vaskesvamp og litt
oppvaskmiddel.

Rengjor innsiden og utsiden av apparatet og handtaket med en fuktig
vaskesvamp og litt oppvaskmiddel — fig. 11. Terk apparatet forsiktig for du
setter alle delene tilbake pa plass.

Hvis det sitter fast matrester i pannen eller p& rerespaden, kan du la dem
ligge i varmt vann noen minutter for rengjeringen.
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NOEN TIPS | TILFELLE DET OPPSTAR PROBLEMER ...

Problemer Arsaker Lesninger
Stopselet pé& apparatet Kontroller at stopselet pa
er ikke ordentlig satt inn i apparatet er ordentlig satt inn i
stikkontakten. stikkontakten.
Du har ikke trykket pa
START/STOPP-knappen Trykk p&4 START/STOPP-knappen.
enda.
Du har trykket p&4 START/
STOPP-knappen, men Lukk lokket.
) apparatet fungerer ikke.
Apparatet virker | Apparatet blir ikke varmt, Ring kundeservice (se nedenfor)
ikke. . .
Rerespaden roterer ikke i starten
av tilberedningen i innstillingene
2,3,4,5,7,80g 9. Start om i
manuell modus for & kontrollere
. om rerespaden roterer. Hvis den
Rerespaden roterer ikke. ikke roterer, skal du kontrollere om
den er plassert riktig og justere
til du herer et KLIKK. Hvis den
fortsatt ikke fungerer kontakter du
kundeservice.
Rorespaden cur . . R
: . . . Satt tillbaka omroraren igen sé att
holder seg ikke |Omroraren &r inte last. . " P
pa plass du hor att den "KLICKAR- fig.12.
Brettiektklzterer Brettet er ikke last. iﬁﬁkposqonen til du herer et

Maten er ikke
jevnt tilberedt.

Du har ikke brukt rerespaden.

Sett den pé plass.

Maten / pommes fritesene
er ikke skaret opp i like
store biter.

Skjeer opp maten / pommes
fritesene i samme storrelse.

Pommes
fritesene er ikke
er ikke spre nok.

Du bruker en potetsort som
ikke passer for pommes
frites.

Velg en potetsort som passer for
tilberedning av pommes frites, som
Maris Piper eller King Edward.
Nyhostede poteter kan ha et hoyt
veeskeinnhold. Vi anbefaler derfor
at du tilbereder potetstavene et
par minutter ekstra eller prover
med en ny pose / en annen
potetsort.

Potetene er ikke godt nok
vasket og torket.

Vask, hell av vannet og terk
potetene grundig fer de kokes.

Potetstavene er for tykke.

Skjeer dem tynnere.

Det er ikke nok olje.

Ha i mer olje (se steketabell).

Filteret (12) er tilstoppet.

Rengjer filteret.

Maten roterer
ikke sammen
med brettet.

Maten er for tykk.

Reduser tykkelsen pa maten.
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Problemer

Arsaker

Lasninger

Maten i pannen
er ikke ferdig
tilberedt.

Brettet ble satt p& pannen
da matlagingen startet.

Sett bare inn brettet i andre
halvdel av stekeprosessen.

Potetstavene ble
odelagt under
matlagingen.

Du har lagt pa for mye mat,
eller sa er potetstavene for
lange.

Reduser potetmengden og juster
steketiden. Eller, skjeer ikke
potetstavene i lengre biter enn 9
cm.

Maten holder
seg pa kanten av
pannen.

Det er for mye mat i pannen.

Felg maksimumsmengdene som
er oppgitt i steketabellen.

Legg pa plass
omvendingsringen.

Séatt dit tackringen.

LCD-skjermen
fungerer ikke.

Stopselet pa apparatet er
ikke satt inn i kontakten.

Sett inn kontakten pé apparatet.

Lokket er &pent.

Lukk lokket.

Apparatet stoyer
mer enn normailt.

Du mistenker at det er
et problem med hvordan
motoren p& apparatet
fungerer.

Ring kundeservice, se nedenfor.

Avlevering av apparatet
Loven krever at elektriske og elektroniske apparater innsamles og
deler av de gjenvinnes. Elektriske og elektroniske apparater merket

mmm med symbolet for avfallshandtering skal avleveres pa en kommunal
gjenvinningsplass.

BEGRENSET GARANTI for OBH Nordica

Garantien

OBH Nordica garanterer at dette produktet vil veere fritt for produksjonsfeil i
materialer eller arbeid i 2 &r i Sverige, Norge, Danmark og Finland, fra og med
kjopsdato eller leveringsdato.

Denne produsentens kommersielle garanti dekker alle kostnader knyttet

til gjenoppretting av bevist defekt produkt, slik at det samsvarer med de
opprinnelige spesifikasjonene, gjiennom reparasjon eller bytting av eventuelle
deler samt nedvendig arbeid. OBH Nordica kan velge & bytte ut produktet med
et erstatningsprodukt i stedet for & reparere et defekt produkt. OBH Nordicas
eneste forpliktelse og den eneste lesningen du tilbys ifelge denne garantien, er
begrenset til denne typen reparasjon eller bytte.

Vilkar og unntak

OBH Nordica er ikke forpliktet til & reparere eller erstatte noen produkter der
det ikke kan legges frem gyldig kjepskvittering. Defekt produkt kan leveres
tilbake til butikken der det ble kjopt.

Denne garantien gjelder bare for produkter som er kjopt og brukt til
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hjemmebruk og dekker ikke noen typer skader som oppstéar som felge av
misbruk, uaktsomhet, unnlatelse av & folge OBH Nordicas instruksjoner, eller
modifisering eller uautorisert reparasjon av produktet, feil pakking fra eier
eller feilbehandling fra eventuell transporter. Den dekker heller ikke normal
bruksslitasje, vedlikehold eller bytting av forbruksdeler, eller folgende:

- bruk av feil type vann eller forbruksdeler

- mekaniske skader, overbelastning

- skader eller dérlige resultater, szerlig p& grunn av feil spenning eller
frekvens, som stemplet p& produkt-IDen eller spesifikasjonen

- inntrenging av vann, stov eller insekter i produktet

- kalkavleiring (eventuell avkalking ma utferes i henhold til brukerveiledningen)

- skade som felge av lynnedslag eller spenningssvingninger

- skade pa eventuelle glass- eller porselenselementer i produktet

- ulykker, blant annet brann, oversvemmelse osv.

- profesjonell eller kommersiell bruk

Lovbestemte forbrukerrettigheter

OBH Nordicas kommersielle garanti far ingen innvirkning pa de lovbestemte
rettighetene forbrukere kan ha, eller andre rettigheter som ikke kan utelates
eller begrenses, eller rettigheter i forhold til forhandleren som forbrukeren
kjopte produktet fra. Denne garantien gir forbrukeren bestemte juridiske
rettigheter, og forbrukeren kan ogsé ha andre juridiske rettigheter som kan
variere fra land til land. Forbrukeren kan hevde slike rettigheter etter eget
skjonn.

Disse instruksjonene er ogsa tilgjengelig pa var hiemmeside www.obhnordica.no.

Groupe SEB Norway AS
Lilleakerveien 6d, plan 5
0216 Oslo

Norge

TIf: 22 96 39 30
www.obhnordica.no
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Tervetuloa ActiFry Genius XL 2in]l -maailmaan!
Nain valmistat herkullisen aterian itse.

Patentoitu tekniikkamme tekee ranskalaisista perunoista rapeita ja ilmavia.
Valitse ainekset, dljy, mausteet, yrtteja ja kastike... ActiFry Genius XL 2in1
huolehtii lopusta.

Vain 3 %* rasvaa: Tarvitset vain 1 lusikallisen 6ljya!

Yhdella lusikallisella valitsemaasi valmistat 1,6 kg aitoja ranskalaisia perunoita.
ActiFry Genius XL 2in1 -kauhan alaosassa on suolamitta. Se auttaa
vahentdméaan suolan maaraa tarvitsematta tinkia mausta.

1,5 kg tuoretta ranskalaisia perunoita, koko 13 mm x 13 mm, keitettyina 20
ml:ssa 6ljy4, kunnes painohavio on 55 %.

Paljon enemman kuin tavallinen pihvi ranskalaisilla!

ActiFry Genius XL 2in1 tekee mahdolliseksi useiden ohjeiden kayttamisen.
Saat vaihtelua paivittaisiin aterioihisi pihveilla ja ranskalaisilla perunoilla,
rapeilla friteeratuilla vihanneksilla, herkullisilla jauhelihalihapihveilld, maukkailla
katkaravuilla, hedelmilld ja muilla herkuilla...

% @ : ActiFry Genius XL 2in1

Mukana huippukokkien laatima ruokaohjekirja.

Saat runsaasti uusia ideoita herkullisten ja ravitsevien paaruokien, lisukkeiden
ja jalkiruokien valmistamiseksi koko perheelle.

Jotta onnistut parhaalla mahdollisella tavalla,
OBH Nordica antaa neuvoja perunoiden ja 6ljyjen
valitsemiseksi.

Peruna: nautinnollista ja tasapainoista ruokaa joka paiva!

Perunat ovat oikea valinta kaikenikaisille. Ne ovat erinomainen energialédhde, ja
ne sisaltavat runsaasti vitamiineja. Perunoiden muoto, koko ja maku vaihtelevat
suuresti lajikkeen, iimasto-olosuhteiden ja vilielyn mukaan. Jokaiselle
lajikkeella on oma luonteensa. Niiden aikaisuus, sadon runsaus, koko ja vari
vaihtelevat. Tama taytyy ottaa huomioon sailyttdmisessa ja kypsentamisessa.
Kypsennystulokset saattavat vaihdella alkuperan ja satokauden mukaan.

Mika lajike sopii parhaiten ActiFry Genius XL 2in1 -laitteeseen?
Yleisesti ottaen on suositeltavaa kayttaa ranskalaisia perunoita varten
tarkoitettuja lajikkeita, kuten Maris Piper tai King Edward. Jos kaytat runsaasti
kosteutta sisaltavia uusia perunoita, on suositeltavaa kypsentéaa perunoita
muutama minuutti tavallista pidempéaan.

ActiFry Genius XL 2in1 tekee mahdolliseksi myds pakasteranskalaisten
valmistamisen. Ne on esikypsennetty, joten oljya ei tarvitse lisata.
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Missa perunoita kannattaa sailyttaa?
Pa)rhaita perunoiden sailytyspaikkoja ovat pimea kellari tai kylmakaappi (6—-8
°C).

Miten perunat tulee valmistella ActiFry Genius XL 2in1 -laitteessa
kypsennettaviksi?

Saat parhaat tulokset varmistamalla, etta ranskalaiset perunat eivat tartu
toisiinsa. Siksi on suositeltavaa pesta kuoritut perunat huolellisesti ennen
leikkaamista ja vield kerran leikkaamisen jalkeen, kunnes vesi muuttuu
kirkkaaksi.

Talléin mahdollisimman suuri osa tarkkelyksesta poistuu. Kuivaa ranskalaiset
perunat huolellisesti kayttamalla kuivaa ja erittain imukykyista keittiopyyhetta.
Ranskalaisten perunoiden on oltava taysin kuivia, ennen kuin laitat ne ActiFry
Genius XL 2in1 -laitteeseen.

Miten perunat tulee leikata?

Ranskalaisten perunoiden rapeus maaraytyy niiden koon mukaan. Mita
ohuemmiksi leikkaat ne, sitd rapeampia niista tulee ja pain vastoin. Mita
paksummiksi jatat ne, sitd pehmeampia niistéa tulee siséapuolelta. Mieltymystesi
mukaan voit vaihdella kokoa ja muuttaa kypsennysaikaa vastaavasti.

Paksuus: Ohuet amerikkalaistyyliset: 8 x 8 mm / tavalliset: 10 x 10 mm /
paksut: 13 x 13 mm, pituus enintdan 9 cm.

Suurin suositeltu ranskalaisten perunoiden paksuus on 13 x 13 mm ja pituus
enintdan 9 cm.

Kokeile erilaisia terveellisia oljyja

Jos haluat vaihtelua makuun, sinun tarvitsee vain valita yksi lusikallinen erilaista
oljya. Kaikkia elamalle valttaméattomia rasvahappoja saa kasvioljyista. Niiden
pitoisuus vaihtelee, mutta naita ravintoaineita on saatava tasapainoisesta

ruokavaliosta. On tarkeda kayttda oljyja vaihtelevasti, jotta kehosi saa kaiken

tarvitsemansa. ActiFry Genius XL 2in1 tekee mahdolliseksi erilaisten 6ljyjen
kayttamisen.

* Tavalliset 6ljyt: auringonkukka, oliivi, maissi, rypsi*, rypaleensiemen,
maapahking, soija”.

* Maustetut oljyt: esimerkiksi yrteill&, valkosipulilla, pippureilla tai sitruunalla
maustetut oljyt.

* Erikoisoljyt: hasselpéhkinad®, seesami®, safflori*, manteli*, avokado®, argaani*
(paistoaika vaihtelee valmistajakohtaisesti).

*Huomautus: Kaikkia naita éljyja ei myyda Suomessa.

ActiFry Genius XL 2in1 -kypsennyksessa tarvitaan vain vahan rasvaa, joten voit
pysytella hyvissa rasvahapoissa, joita tarvitset energian saamiseksi.
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ActiFry Genius XL 2in1 auttaa hemmottelemaan itseési ja ystaviasi!

Jos haluat lisatietoja tai sinulla on kysyttavasa, siirry osoitteeseen www.actifry.
co.uk

Kuvaus

m_x
COONOOTAWN—~O

NN N
W =

Kansi

Kannen avauspainike

Kannen salpa

Jalusta

Irrotettava suodatin

Katseluikkuna

Kahva

Mittalusikka

2in1-kypsennysalusta, jossa suurimman tason MAX-merkki
Irrotettava sekoitin

Sekoittimen vapautuspainike

Irrotettava kypsennysastia

Irrotettava kaantérengas

Kypsennysastian kahva

Keittoaika

Kypsennyspannu tai alusta kaytossa -ilmaisin
Viivastetyn kaynnistyksen ilmaisin.

Lampimana pitdmisen ilmaisin

2in1-toiminnon kayttéonottopainike

Plus- ja miinuspainikkeet kypsennysajan saatamiseksi

. Kypsentamisen aloittaminen/tauko
. Manuaalinen tila

Kypsennystilojen kuvakkeet

Kayttéohjeet

Ennen kayttoonottoa

Poista kaikki tarrat ja pakkausmateriaali.

Avaa kansi painamalla avauspainiketta - kuva 1

Irrota mittalusikka.

Irrota sen polystyreenipakkaus. Sen voi havittaa pois - kuva 2.

Irrota kéantérengas vetamalla kiinnikkeita ulospain. Nosta se pois - kuva 3.

Irrota alusta - kuva 4.

Nosta astian kahva vaaka-asentoon, kunnes kuulet napsahduksen sen
lukittuessa - kuva b.

Irrota sekoitin painamalla vapautuspainiketta - kuva 6.

Ota kypsennysastia ulos - kuva 7.

Irrota kansi painamalla salpaa - kuva 8.

Poista irrotettava suodatin - kuva 9.

Kaikki irrotettavat osat ovat konepestavia kahvaa lukuun ottamatta -
kuva 10. Ne voidaan pestd myds kéayttamalla hankaamatonta sienta ja
astianpesuainetta.
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* Puhdista laitteen ulkopinta ja kahva vedella ja kostealla sienelld, jossa on
astianpesuainetta - kuva 11.

* Kuivaa osat huolellisesti ennen niiden asettamista takaisin paikoilleen.

* Aseta sekoitin takaisin paikalleen siten, etta kuulet naksahduksen - kuva
12.

+ Kiinnita kdantérengas asettamalla se kypsennysastian reunaan,
keskittamalla se ja painamalla, kunnes kuulet naksahduksen.

HUOMAUTUS:

« Ala koskaan upota jalustaa veteen tai muuhun nesteeseen.

¢ Jotta saat parhaat tulokset, ensimmaisella kayttokerralla on
suositeltavaa valmistaa ruokaa, jonka kypsentaminen kestaa
vahintdan 30 minuuttia.

Kypsentdminen
Kun laitetta ei kayts, siita katkaistaan virta automaattisesti 10 minuutin
kuluttua.

Hyodyllisia neuvoja

* Kun laitetta kéytetaan ensimmaisen kerran, siita voi lahted hajua. Se ei ole
vahingollista. Taméa haju ei vaikuta laitteeseen millaan tavalla. Se haviaa
nopeasti.

* Jotta laite ei vaurioidu, noudata kayttéohjeessa ja reseptivihossa annettuja
ainesten ja nesteiden maaria.

+ Al koskaan ylikuormita kypsennysastiaa tai alustaa. Al4 ylita suositeltuja
maaria.

+ Al koskaan yliti korkeutta, joka on merkitty alustaan.

* Laite ei sovellu runsaasti nestetta sisaltavien ruokien valmistukseen, kuten

keittojen tai valmiskastikkeiden kuumentamiseen.

Ala jata ActiFry-mittalusikkaa alustan kahvaan, kun alustaa kaytetaan.

Ala koskaan aseta alustaa laitteeseen iiman kypsennysastiaa.

Al3 kayta sekoitinta ilman kypsennysastiaa.

Aseta kypsennysastia laitteeseen, kun kuulet muistutusaanimerkin. Ala

aseta sita, kun aloitat kypsennyksen (paitsi jos kypsennysaika on sama

kaytettaessa kypsennysastiaa ja alustaa).

Ala jata kayton aikana laitetta paélle ilman valvontaa.

Ala kayta laitetta tyhjana.

Jos kaytat kypsennysastiaa, ala koskaan aseta laitteeseen alustaa.

Ala kayta alustalla irrotettavaa kaantérengasta pelkastaan tai 2in1-tilassa.

Kayta irrotettavaa kaantérengasta vain kypsennysastiassa -kuvat 33—3b.

Pelkén kypsennysastian kayttaminen

Ruoan valmistaminen

Ala jata mittalusikkaa kypsennysastiaan ruoan valmistamisen ajaksi.

* Avaakansi - kuva 1.

* Poista mittalusikka kypsennysastiasta.

* Valmistele ainekset reseptivihossa tai kayttdohjeessa kuvatulla tavalla.
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* Aseta ruoka kypsennysastiaan tasaisesti ja varmista, ettd suurinta sallittua
méaaréa ei yliteta (lisatietoja on ruoanvalmistustaulukoissa sivuilla 13—15).

« Lisaa ¢ljya ruokaan tasaisesti levittaen (1 Actifry Genius -lusikallinen = 14
ml) - kuva 13.

* Vapauta kahva ja tyénna se koteloonsa - kuva 14.

+ Sulje kansi - kuva 15.

Kypsentamisen aloittaminen
Tyonna laitteen pistoke séhkdpistorasiaan - kuva 16. Laitteesta kuuluu kaksi
aanimerkkia ja nayttoon tulee 00.

Kypsennysajan voi asettaa kahdella tavalla:
Automaattinen ruoanvalmistus:

Jotain yhdekséasta ruoanvalmistustilasta kayttaessasi kypsennyslampétila
sdadetaan automaattisesti. Sekoitin pyorii valitun ruoan edellyttamalla tavalla.

Voit valita @) tilan ruoanvalmistusastiaa varten painamalla painiketta.
Nayttoon tulee w vastaava kuvake.

Voit valita kypsennystilan painamalla pluspainiketta, kunnes haluttu tila 1-9
nakyy ndytossa - kuva 18.

Paina kaynnistyspainiketta - kuva 19.

Voit s&ataa kypsennysaikaa painamalla plus- tai miinuspainiketta.
Huomautus: Saada kypsennysaika vasta laitteen kaynnistamisen
jalkeen.

Kaytettaessa automaattista kypsennystilaa aseta ruoka kypsennysalustalle
reseptivihossa kuvatulla tavalla.

Huomautus: Sekoitin ei pyori ruoanvalmistuksen alussa, kun on
valittu toimintatila 2, 3, 4, 5, 7, 8 tai 9.

Voit keskeyttaa tai peruuttaa ruoanvalmistustilan pitamaélla START/STOP-
painiketta 2 sekunnin ajan. Nayttéon tulee OO.

13 1. Ranskalaiset perunat, sl 6. Broileri, esimerkiksi koivet ja
kasvisranskalaiset, siivet

lohkoperunat ja

vastaavat

B

2. Leivitetyt valipalat, kuten 7Y 7. Wokkaaminen®, esimerkiksi

R kananuggetit tai leivitetyt NE&@)] paistettu riisi katkaravuilla,
katkaravut paistettu naudanliha ja
friteeratut vihannekset
od ° Frif[eeratut‘véillipglat, , 8. Kansainvéliset ruoat®, esim.
SR esimerkiksi sipuli- tai lammastacine tai kebab
mustekalarenkaat 9
4] : L 9. Jélkiruoat, esimerkiksi omena-
4, Rullat, esimerkiksi T . :
SAY) samosa tai kevatrullat paarynahilloke tai sokeroidut

pahkinat

59



5. Liha ja kala

*Koko ateria kerrallaan -ohjelmat

Manuaalinen tila:

 Valitse kypsennysaika minuutteina painamalla plus- tai miinuspainiketta
(lisatietoja on ruoanvalmistustaulukoissa sivuilla 61-65).

* Aseta kypsennyslampdtila painamalla lampétila-/ajastuspainiketta - kuva
18. Valitse lampdtila painamalla plus/miinuspainiketta (lisatietoja on
ruoanvalmistustaulukoissa sivuilla 61-65)

* Paina kaynnistyspainiketta.

HUOMAUTUS
Valittu aika tulee néakyviin, ja minuuttilaskenta kaynnistyy. Aika valitaan ja
naytetdan minuutteina. Kun aikaa on jéljella alle 1 minuutti, se naytetaan
sekunteina.

* Ruoanvalmistus voidaan keskeyttad. Paina kaynnistys-/pyséaytyspainiketta.
Voit jatkaa ruoanvalmistusta painamalla kaynnistys-/pyséaytyspainiketta.

* Aikaan voidaan tehda muutoksia koska tahansa kypsentamisen aikana
painamalla plus-/miinuspainikkeita - kuva 18.

* Jos on tapahtunut virhe tai jos haluat poistaa valitun ajan, pida kéynnistys-/
pysaytyspainiketta painettuna 2 sekunnin ajan ja valitse aika uudelleen.

Ruoan ottaminen pois laitteesta

Kun avaat kannen, laite lakkaa toimimasta. Voit aloittaa ruoan
valmistamisen uudelleen sulkemalla kannen ja painamalla
kaynnistyspainiketta.

Jos kansi jatetdan auki 2 minuuttia pidemmaksi ajaksi, laite nollataan.
Kun ruoan kypsentaminen on paattynyt, ajastimesta kuuluu merkkiaani.

* Avaa kansi - kuva 22.

* Nosta kahvaa, kunnes kuulet napsahduksen merkkiné sen lukitsemisesta.
Ota kypsennysastia ulos - kuvat 31 ja 32.

* Tarjoile ruoka heti.

* Palovammojen véalttamiseksi ala kosketa kantta. Kosketa vain viileind pysyvia
alueita, kuten kahvaa ja kannen avauspainiketta.

Kypsennysajat VAIN KYPSENNYSASTIAA
KAYTETTAESSA

Kypsennysajat ovat vain viitteellisia. Ne saattavat raaka-aineiden tuoreuden,
koon, maarien, jannitteen ja maun mukaan. Oljyn maaraa voi lisata maun
mukaan ja tarvittaessa. Jos haluat rapeampia ranskalaisia perunoita, pidenna
kypsennysaikaa muutama minuutti.
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Perunat

Oljyn Kypsennysaika
n T maara Kypsen- kaytettdessa
Tyyppi Maara Actifry- nystila kypsennysastiaa
lusikallisina (minuutteina)
Ranskalaiset 750 g 1/2 1 256-27
tuorgggzigsh T ist 1000 3/4 L 28-30
uoreista
10mmx10 | perunoista 1500g 1 1 56-38
mm 1700 g 1 1 42-44
Pakasterans- 750 g Ei 1 23-25
kalaiset 13 mm | Pakaster
x 13 mm anskalaiset™ | 1200 g Ei 1 36-38

*Uudet perunat saattavat edellyttéa pidemman kypsennysajan, jotta niista tulee

rapeampia ja kullanruskeampia.

“*Saat parhaat tulokset kayttamalla pakasteranskalaisia, joissa ei ole
friteeraustaikinapinnoitetta. Téllainen pinnoite voi véhentaa rapeutta ja irrota
kypsentamisen aikana. Katso lisatietoja pakkauksesta.

Liha ja siipikarja
Voit maustaa lihan lisaamalla 6ljyyn mausteita, esimerkiksi paprikajauhetta,
currya, yrttiseosta, timjamia tai basilikaa.

. I Kypsennysaika
Oljyn maara 5 . o
Tyyppi  Maara lXt::tifry- Kypsen- kaytettaessa
. 2 nystila kypsennysastiaa
lusikallisina (minuutteina)
Tuore tai .
750 Ei 2 10-12
Broilern- | pakaste g
uggetit Tuore 1200 g Ei 2 13-1b6
Pakaste | 1200 g Ei 2 15-17
Broilerin .
koipinuijia Tuore 4t06 Ei 6 20- 22
Broil_erin Tuore 6 Ei 6 18 -20
rintafilee, | 1 ore 9 Ei 6 29 - 24
Lihapullia Pakaste | 750 g 1 5 14-15
8 Pakaste | 1200 g 11/2 5 18- 20
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Riisi- ja vihannesruoat

- _— Kypsennysaika
Oljyn maara ) L . h
Tyyopi Madra  Actifry-  fypsen-  Kaytettdessd
lusikallisina ~ "Yst'@ VN T
(minuutteina)
_— Fryst 750 g Ei 7 14-16
Ratatouille”™ I+ @ 7000 g Ei 7 03-25
Lammin
vihanness- Fryst | 1000 g Ei 6 22-24
alaatti*
Kasikayt-
Fryst | 650g Ei t6inen: 12-14
Paella* 220°C
Kasikayt-
Fryst | 1000 g Ei téinen: 15-17
220°C
*Ei saatavana pakasteena kaikissa maissa.
Kala - ayridaiset
o - Kypsennysaika
Oljyn maara ) L . h
Tyyppi Méard  Actify-  foPsent  Kkaytettaesea
lusikallisina ~ Yst!la Kypsennysastiaa
(minuutteina)
Friteeraustai- 300g 3 10-12
kinoitu Pakaste Ei
mustekala 500 g 3 11-13
Jattikatkaravut 300 g . 3 8-10
(raakoina) Tuore 450 g Ei 3 3-10
Vihannekset
A P Kypsennysaika
Tyyppi  Maara °"X2ti?13f"a Kypsen-  kaytettdessa
lusikallisina nystila kypsennysastiaa
(minuutteina)
1+ 150 ml.
750 = 7 20-25
Kesakur- . g vetta
: Suikaleet
pitsat 1+ 150 ml, )
1200 g vetts 7 25-30
es0g | | T 150m 7 15-18
Paprikat Suikaleet T+ 150 mi
m N -
1200 g vy 7 20-25
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(neljaan 650 g 1 7 10-15
Sienet o0saan
lohkottuina) | 1000 g 1 7 16-18
(neljaan | 650g | 1+ 180 7 12-14
Tomaatit osaan T+ 150 ml
lohkottui mi. _
ohkottuina) | 1000 g vy 7 15-17
Kasikayt-
500 g 1 toinen: 12-14
220°C
Sipulit (viipaleina) —
Kasikayt-
750 g 1 toinen: 18-20
220°C
Hedelma
Oljyn Kypsennysaika
. A maara Kypsen- kaytettdessa
Tyyppi LR Actifry- nystila kypsennysastiaa
lusikallisina (minuutteina)
1+ 1
5 lusikallinen 9 5-6
reri
Banaanit | (viipaleina) S? +er1|a
7 lusikallinen 9 5-6
sokeria
(nelién 1000g | 2luskalista | g 8-10
Mansikat o0saan 5 lusikallist
lohkottui usikallista )
ohkottuina) | 1500 g o 9 10-12
1+ 1
3 lusikallinen 9 8-10
eri
Omenat | (puolikkaina) sokena
142
5) lusikallinen 9 10-12
sokeria
2 lusikallista
1 sokeria 9 10-12
Ananas T i
e | Geottuna o usialista | g (517
paloiteltuna) sokeria
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Pelkén alustan kayttédminen

Ru

oan valmisteleminen

Avaa kansi — kuva 1.

Irrota mittalusikka.

Irrota alusta — kuva 5.

Aseta ruoka alustalle. Varmista, ettd noudatat kypsennystaulukoissa ja/tai
reseptivihossa ilmoitettuja méaaria (lisatietoja on Kypsennystaulukko alustaa
kaytettdaessa -kohdassa sivulla 17). Ala ylita alustan keskella nakyvaa MAX-
tason merkkia — kuva 23.

Aseta alusta takaisin laitteeseen — kuva 24.

Sulje kansi — kuva 25.

Jos kaytat pelkkaan alustaa, ala aseta ruokaa kypsennysastiaan.

Ky

psentamisen aloittaminen

Tyoénna pistoke sahkdpistorasiaan.

Laitteesta kuuluu &animerkki ja nayttéon tulee OO.

Paina -painiketta. Valitse alustan kayttaminen painamalla -painiketta.
Nayttoon tulee == vastaava kuvake.

Voit valita kypsennystilan painamalla pluspainiketta, kunnes haluttu tila 1-9
nakyy naytossa.

Paina kaynnistys-/pysaytyspainiketta.

Voit saatéaa kypsennysaikaa painamalla plus-/miinuspainiketta.
Minuuttien laskeminen alkaa. Laskennassa naytetéaan vain sekunnit, kun
aikaa on jaljella vahemman kuin minuutti.

Kannen avaaminen keskeyttaa kypsentamisen. Voit jatkaa
kypsentamista painamalla kaynnistyspainiketta.
Jos kansi on ollut auki 3 minuuttia, laite siirtyy lepotilaan.

Ruoan ottaminen pois laitteesta
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Kun kypsentaminen on valmista, ajastimesta kuuluu &animerkki, nayttd
alkaa vilkkua ja siind nékyy 0O - .. Ruoan kypsentaminen lopetetaan
automaattisesti. Voit mykistad summerin painamalla kaynnistyspainiketta.
Avaa kansi - kuva 29.

Ota alusta ja ruoka ulos kahvan avulla - kuva 30. Toimi varovaisesti, koska
alusta on erittéin kuuma kypsentamisen jélkeen. Ota aina alusta ulos
kayttamalla sen kahvaa.

Tarjoile ruoka.



Kypsennystaulukko VAIN alustaa kaytettaessa

Kypsennysaika

Maara Oljyn maara ) L I .
Typpi  alustaa Actify-  KYPsen  kAyieithesss
kaytettaessa lusikallisina Gt G
Broiler-
nuggetit . .
Tuore tai 500 g Ei 2 13-1b6
Broiler- pakaste
nuggetit | Broiler-
nuggetit . -
Tuore tai 750 g Ei 2 15-17
pakaste
Broilerin .
koipinuijia Tuore 4 1o 6 st Ei 6 20-292
Broiler- .
insiivet Pakaste 10 st Ei 6 22
Broilgrin Tuore 6 st Ei 6 18-20
rintatllee, | pakaste 9 st Ei 6 99 - 24
Lihapullia Pakaste 500 g 1 5 12-15
. Pakaste 750 g 1 5 15-17
Paisti Tuore 4 skivor 1 5 8
Pakaste 4 - 6 skivor 11/2 5) 8-10

2IN1-ASTIAN JA ALUSTAN KAYTTAMINEN

Ruoan valmisteleminen

Avaa kansi — kuva 1.

[rrota alusta — kuva b.

Poista kypsennysastia laitteesta kahvan avulla - kuvat 6 ja 7.

Aseta ruoka alustalle. Varmista, etta noudatat kypsennystaulukoissa ja/tai
reseptivihossa ilmoitettuja maaria. Al ylita sekoittimessa nakyvaa MAX-

merkkia.

Lisaa ruoalle ActiFry-mittalusikallisina suositeltu maara oljya. Kaada se
astiaan tasaisesti — kuva 13.
Aseta astia takaisin laitteeseen ja sulje kansi — kuva 15.

Aloita 2in1-kypsentaminen
Tyonna laitteen pistoke séhkdpistorasiaan. Laitteesta kuuluu danimerkki ja
nayttoon tulee 0O0.
Valitse haluamasi kypsennysohjelma. Voit valita kypsennystilan painamalla
pluspainiketta, kunnes haluttu tila 1-9 nakyy naytossa - kuva 17.

Nayttoonw tulee kuvake.
Voit @valita tilan alustaa varten painamalla painiketta. Naytt6on tulee

vastaava @) kuvake.

Voit valita alustan kayttamiselle soveltuvan kypsennystilan painamalla
pluspainiketta, kunnes haluttu tila 1-9 nakyy naytdssa - kuva 18.
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Paina kaynnistys-/pysaytyspainiketta - kuva 19.

Voit saatad kypsennysaikaa painamalla plus-/miinuspainiketta.

Ruoan kypsentaminen astiassa alkaa..

Minuuttien laskeminen alkaa.

Kun astiassa kypsennetaan ruokaa, valmistele alustalla kypsennettava ruoka.
Ala ylita alustaan merkittya suurimman tason merkkia - kuva 23.

Kun laitteesta kuuluu &animerkki ja se pysahtyy automaattisesti, avaa kansi
ja aseta alusta siséan

- kuvat 22 ja 24.

Sulje kansi - kuva 25 ja paina kaynnistyspainiketta - kuva 26.

Minuuttien laskeminen jatkuu. Laskennassa ndytetdan vain sekunnit, kun
aikaa on jaljella véhemman kuin minuutti.

Ruoan ottaminen pois laitteesta

Kun kypsentaminen on valmista, ajastimesta kuuluu &animerkki, naytto
alkaa vilkkua ja siind nakyy 0O - .. Ruoan kypsentaminen lopetetaan
automaattisesti. Voit mykistdd summerin painamalla kaynnistyspainiketta.
Avaa kansi - kuva 29.

Ota alusta ja ruoka ulos kahvan avulla - kuva 30. Toimi varovaisesti, koska
alusta on erittain kuuma kypsentamisen jalkeen. Ota aina alusta ulos
kayttamalla sen kahvaa.

Nosta kahvaa, kunnes kuulet napsahduksen.

Poista kypsennysastia ja ota ruoka ulos.

2inl-kypsennystaulukko

Kypsennysajat ovat vain viitteellisia. Ne saattavat vaihdella raaka-aineiden

koon ja sen mukaan, miten kypsiksi haluat ne. Kun 2in1-kypsennysaika paattyy
ja haluat ruoasta rapeampaa, voit jatkaa sen kypsentamista vield muutaman

minuutin.

Ruoka Maara Aika Aika
kypsenny- kypsenny- Tila kypsenny- Ruoka Maara Tila alustaa
s‘;pstiass‘; sastiaa sastiaa alustalla alustalla kaytett-

kaytettaessa kaytettdessa aessa
Ranskalaiset 1200 g 1 40 min 4 5 8 min
; perunat : 1000 g 1 38 min 4 5 7 min
uoreperunasta - - ;
10 mm x 10 750 g 1 32 min Paistit 3 5 6 min
mm 250 g 1 15 min 1 5 | B5min
) 1200 g 1 32 min 8 6 | 18 min
pTang;eetr:?"_ 1000 g 1 30 min Broilerin 4 6 | 16 min
skalaiset 750 g 1 27 min koipinuijia 3 6 16 min
250 g 1 20 min 1 6 | 15 min
Tuoreet tai Broiler-
pakasteran- 1200 g 1 32 min N tit 14 2 10 min
skalaiset ugge
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Maara Aika Aika

el kypsenny- Til kypsenny- Ruoka Maara Til alustaa
I;‘;psi; nsr:; sastiaa fla sastiaa alustalla alustalla ' "2 kaytett-
kaytettaessa kaytettdessa dessa
Tuoreet tai Broiler-
pakasteran- 1200 g 1 32 min insiivet 10 6 | 22 min
skalaiset
1200 g 7 25 min 4 5 | 10 min
Keséakurpitsa 750 g 7 20 min Lohifilee 3 5) 10 min
viipaleina 500 g 7 15 min 2 5 | 8min
250 g 7 12 min 1 5 7 min
" Suklaat-
a\llgiI::Irt]Sitna 10 9 15 min aytteiset 4 9 5 min
P filonyytit

Viivastetty kaynnistys
Viivastettya kaynnistystéa voidaan kayttaa 9 automaattisessa kypsennystilassa
ja manuaalisessa tilassa.

Tyonna laitteen pistoke sahkopistorasiaan.

Paina lampotila-/ajastuspainiketta painettuna 3 sekuntia. Nayttéon ¢ tulee
kuvake, ja ajastimessa vilkkuu 0:00.

Aseta viivastetty kaynnistys plus/miinuspainikkeilla, enintdan 10 minuuttia ja
9 tuntia.

Paina kaynnistyspainiketta. Viivastetyn kaynnistyksen ajastin kaynnistyy.
Kypsentaminen alkaa, kun viivastetyn kaynnistyksen ajastimessa nakyy 0:00.

Lamplmanapltamlstmmlnto

Kun ruoka on kypsennetty eikd mitédan toimintoa valita 3 minuutin kuluessa,

lampimanapitamistoiminto kaynnistyy @ automaattisesti (ei toimintatilassa 1
— ranskalaiset).

Kun ruokaa on pidetty lampiméana 30 minuuttia, laite sammuu.

Voit poistaa lampimanapitotoiminnon kaytosta painamalla samanaikaisesti

plus- ja miinuspainikkeita vahintdan 3 sekuntia.

Voit palauttaa lampimané&pitotoiminnon kayttoon painamalla samanaikaisesti

plus- ja miinuspainikkeita vahintaan 3 sekuntia.

ACTIFRY GENIUS -RUOANVALMISTUSVINKKEJA

Al3 lisa4 ranskalaisiin perunoihin suolaa, kun ne ovat kypsennysastiassa.
Mausta ne suolalla vasta kun olet poistanut ne kypsennysastiasta.

Jos kaytat ActiFry-kypsennyksen aikana kuivattuja yrtteja tai

muita mausteita, sekoita ne 06ljy- tai vesitilkkaan. Jos ripottelet ne
kypsennysastiaan, kuuma ilma puhaltaa ne pois.

Voimakkaanvériset mausteet saattavat varjata sekoitinta laitteen osia
hieman. Tama on normaalia.

Leikkaa ruoka samankokoisiksi paloiksi, jotta ne kypsyvat samanaikaisesti.
Pilko vihannekset ja varsinkin juurekset, jotta ne kypsyvat lapikotaisin.

Jos kaytat ActiFry-ruokaohjeissa sipuleita, ne kypsyvat ohuina viipaleina
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paremmin kuin kuutioituina. Erottele sipulinrenkaat toisistaan ennen niiden
lisaadmista kypsennysastiaan. Sekoita niita hieman, jotta ne pysyvat erillaan
toisistaan.

Vain automaattisessa kypsennystilassa:

+ Tietyissa kypsennystiloissa ainekset tulee asettaa kypsennysastiaan ActiFry
Genius -reseptivihossa luetellussa jarjestyksessa. Nain varmistetaan, etta
jokainen ainesosa kypsyy juuri oikein. Pidempéaan kypsentamisté vaativat on
asetettava astian ylapuoliskoon. Aseta nopeammin kypsyvat kahvan viereen.

Helppo puhdistaa

Puhdistus .

Ala koskaan upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen. Ala kayta
syovyttavia tai hankaavia puhdistusaineita. Irrotettava suodatin

on puhdistettava sdannollisesti. Ala koskaan kaytd metallisia
ruoanvalmistusvélineita, jotta irrotettava kypsennysastia ja astia kestavat
pidempé&an.

Muiden puhdistusaineiden kuin nestemaisen astianpesuaineen kayttamista

laitteen mink&an osan puhdistamiseen ei suositella.

* Anna laitteen jaahtya kokonaan ennen puhdistamista.

* Avaa kansi painamalla painiketta - kuva 1. Irrota kansi painamalla salpaa -

kuva 8.

Poista alusta.

Nosta irrotettavan astian kahvaa, kunnes kuulet napsahduksen.

Irrota sekoitin painamalla vapautuspainiketta - kuva 6.

Ota kypsennysastia ulos.

Poista irrotettava suodatin - kuva 9.

Irrota kdantérengas vetamalla kiinnikkeita ulospain. Nosta se pois.

Kaikki irrotettavat osat ovat konepestavia kahvaa lukuun ottamatta -

kuva 10. Ne voidaan pesta myds kayttamalla hankaamatonta sienta ja

astianpesuainetta.

* Puhdista laitteen sisa- ja ulkopinta seka kahva vedella ja kostealla sienella,
jossa on astianpesuainetta - kuva 11. Kuivaa osat huolellisesti ennen niiden
asettamista takaisin paikoilleen.

* Jos ruokaa tarttuu tai palaa kiinni astiaan tai sekoittimeen, anna sen liota
lampimassé vedessa ennen puhdistamista.

68



ONGELMANRATKAISUVINKKEJA

Ongelmat Syita Ratkaisuja
: P Varmista, etta pistoke on tyonnetty
Pistorasia ei ole kunnolla o e .
séhkdpistorasiassa. EEJ nmr;\éﬂi] séhkopistorasiaan
Kéynnistys-/ Paina kavnni
p L , aina kaynnistys-/
B)e/lisr?é/&/jpalnlketta el ole pyséytyspainiketta.
Kéynnistys-/
pysaytyspainiketta on Sulje kansi.
painettu, mutta laite ei toimi.
T He i Ota yhteys asiakaspalveluun.
Laite ei toimi. | Laite i kuumene. Yhteystiedot nakyvat jaljiempéana.
Sekoitin ei pydri ruoanvalmistuksen
alussa, kun on valittu toimintatila
2,3,4,5,7, 8 tai 9. Kaynnista
kasikayttdinen toimintatila
e uudelleen ja tarkista, pyoriikd
Sekoitin ei pyori. sekoitin. Jos se ei pyori, varmista,
ettd se on oikein paikallaan. S&ada
siten, etté siitd kuuluu napsahdus.
Jos tdma ei auta, ota yhteys
asiakaspalveluun.
Sekoitin ei Séatt tillbaka omroraren igen s& att

pysy paikallaan.

Omroraren ar inte last.

du hor att den "KLICKAR'- fig.12.

Alusta ei pyori.

Alustaa ei ole lukittu.

S&ada asentoa, kunnes kuulet
napsahduksen.

Ruoka ei kypsy
tasaisesti.

Sekoitin ei toimi.

Aseta se paikalleen.

Ruokaa, kuten
ranskanperunoita, ei ole
leikattu yhta suuriksi
paloiksi.

Leikkaa suikaleet samankokoisiksi.
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Ongelmat

Syita

Ratkaisuja

Ranskanperunat
eivat ole riittavan
rapeita.

Et ké&yta ranskanperunoiden
valmistamiseen suositeltua
perunalajiketta.

Valitse ranskanperunoiden
valmistamisen soveltuva
perunalajike, kuten Maris Piper
tai King Edward. Jos kaytat
runsaasti kosteutta siséltavia
uusia perunoita, on suositeltavaa
kypsentaa perunoita muutama
minuutti tavallista pidempaan.
Kokeile toista perunalajiketta.

Perunoita ei ole liotettu
riittavéan huolellisesti ja/tai
ne eivat ole taysin kuivuneet.

Pese, huuhtele ja kuivaa perunat
ennen kypsentamista.

Ranskanperunat ovat liian
paksuja.

Leikkaa ohuempia suikaleita.

Oljya on liian vahan.

Kayta enemman 6ljya (lisatietoja
on ruoanvalmistustaulukossa).

Suodatin (12) on tukossa.

Puhdista suodatin.

Ruoka ei pyori
alustan mukana.

Ruoka on liian paksua.

Leikkaa ruoka ohuemmaksi.

Ruoka ei kypsy
astiassa.

Alusta laitettiin astiaan, kun
kypsentaminen alkoi.

Laita alusta paikalleen vasta
kypsentamisvaiheen toisen
puolikkaan aikana.

Ranskanperunat
rikkoutuvat
kypsentamisen
aikana.

Ranskanperunoita on liikaa,
tai ne ovat lilan kypsia.

Vahenna perunoiden maaraa ja

séada kypsennysaikaa. Leikkaa

ranskanperunat enintd&n 9 cm:n
mittaisiksi.

Ruoka pysyy

Kypsennysastiassa on liian
paljon ruokaa.

Al3 ylita ruoanlaittotaulukossa
ilmoitettuja maaria.

kypsennysastian T
reunalla. jSi‘glggﬁntorengas Sétt dit tackringen.
Nestekidenaytto Eﬁggﬁae' ole pistorasiassa Tyoénné pistoke pistorasiaan.
ei toimi. :

Kansi on auki.

Sulje kansi.

Laitteesta kuuluu
epatavallista
aanta.

Epailet, etta laitteen
moottorissa on vika.

Ota yhteys asiakaspalveluun.
Yhteystiedot nakyvat jaljempana.

Kaytetyn laitteen havittdminen
Lainsaadanto edellyttad, etta kaikki séhkoiset ja elektroniset laitteet

keratdan uusiokayttoon ja kierratykseen. Sahkoiset ja elektroniset laitteet,

= jOtka ON varustettu kierratysta osoittavalla merkill, on kerattava erikseen
Ja toimitettava kunnalliseen kierratyspisteeseen.
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OBH Nordican RAJOITETTU TAKUU

Takuu

OBH Nordica myontaa talle tuotteelle kahden vuoden takuun kaikkien
valmistus- ja materiaalivirheiden varalta. Takuu on voimassa Ruotsissa,
Norjassa, Tanskassa ja Suomessa, ja se on voimassa ostopaivasta tai
toimituspaivasta alkaen.

Tama valmistajan kaupallinen takuu kattaa kaikki kustannukset, myos
tarvittavat tyokustannukset, joita syntyy, kun vialliseksi todettu tuote muutetaan
vastaamaan alkuperaista maarittelya joko korjaamalla tai vaihtamalla viallinen
osa. Viallisen tuotteen korjaamisen sijaan OBH Nordica voi harkintansa
mukaan antaa tilalle uuden tuotteen. OBH Nordican ainoa velvoite ja ostajan
saama ainoa korvaus rajoittuvat taméan takuun mukaisesti tuotteen korjaukseen
tai vaihtoon.

Ehdot ja rajoitukset

OBH Nordica ei ole velvollinen korjaamaan tai vaihtamaan tuotetta, jonka
mukana ei toimiteta asianmukaista ostokuittia. Viallinen tuote voidaan palauttaa
likkeeseen, josta se on ostettu.

Takuu koskee vain tuotteita, jotka ostetaan kotitalouskayttoon ja joita
kaytetaan kotitalouskaytossa. Takuu ei kata seuraavista syista syntyneita
vaurioita: vaarinkayttd, huolimattomuus, OBH Nordican ohjeiden noudattamatta
jattdminen, tuotteen muuttaminen tai luvaton korjaus, omistajan suorittama
virheellinen pakkaaminen tai kuljetusyhtién huolimaton toiminta. Takuu ei
myo6skaan kata normaalia kulumista, kuluvien osien huoltoa tai vaihtoa eika
seuraavia:

— véaaranlaisen veden tai vaaranlaisten kuluvien osien kaytto

— mekaaniset vauriot, ylikuormitus

— vauriot tai huonot lopputulokset, joiden syyna on vaaré eli tuotetunnisteesta
tai teknisista tiedoista poikkeava jannite tai taajuus

— veden, pdlyn tai hyonteisten paasy tuotteen sisaén

— kalkkeutuminen (kalkki tulee poistaa kayttdohjeiden mukaisesti)

— salaman tai virtapiikin aiheuttama vaurio

— tuotteessa olevaan lasiin tai posliiniin muodostunut vaurio

— onnettomuudet, mukaan lukien tulipalo, tulva jne.

— ammattimainen tai kaupallinen kaytto.

Kuluttajan lakisaateiset oikeudet

OBH Nordican kaupallinen takuu ei heikenna kuluttajan mahdollisia
lainsaadanndllisia oikeuksia tai oikeuksia, joita ei voi rajoittaa tai olla
huomioimatta, eika tuotteen myyneen jalleenmyyjan velvoitteita tuotteen
omistajaa kohtaan. Taméa takuu antaa kuluttajalle tietyt lakisaateiset oikeudet,
ja kuluttajalla voi olla myds muita lakisaateisia, maittain vaihtelevia oikeuksia.
Kuluttajalla on oikeus vedota néihin oikeuksiin harkintansa mukaan.
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Welcome to the world of ActiFry Genius XL 2inl!
Here’s how you can make your very own delicious meal.

It's our patented technology which makes the chips crisp and fluffy. You
choose the ingredients, the oil, spices, herbs and seasoning. ActiFry Genius XL
2in1 will take care of the rest.

Only 3 %* fat: 1 spoonful of oil is all you need!

One spoonful of oil of your choice is all you need to make 1.5 kg of real chips.
The ActiFry Genius XL 2in1 spoon has a salt measure on the underside which
helps you to reduce the amount of salt you use without compromising on taste.
" 1.5 kg of fresh potato chips, cut into chips with a cross section 13 mm x 13
mm, cooked until weight loss of -55% with 20 ml of oil.

So much more than just ordinary steak and chips!
With ActiFry Genius XL 2in1 you can cook a lot of different recipes. Put a bit
of variety into your daily diet with some steak and chips, some tender stir-fry

vegetables, delicious tasty minced meat, flavoursome prawns, fruits and more...

= 4] [E5): the ActiFry Genius XL 2in1

Also included is a book of recipes prepared by some a top chef.

It's full of original ideas on how to make delicious and nutritional main meals,
along with side dishes to accompany them, as well as desserts you can create
for the whole of the family.

So that you can get the best results from your cooking,
OBH Nordica offers you special advice on potatoes
and oils.

The potato: for an enjoyable and balanced diet every day!

Potatoes are a great food for everybody at every age. They are an excellent
source of energy and are rich in vitamins. Depending on the varieties, the
climatic conditions and cultivation, the potato can vary greatly in terms of:
shape, size, quality of taste. Each one has its own characteristics. In respect
of earliness, yield, size, colour, storage quality and directions for cooking. The
cooking results may vary depending on the origin and seasonality.

What variety should be used for ActiFry Genius XL 2in1?

In general, we advise that you use potato varieties that are recommended
for making chips such as Maris Piper and King Edward. For newly harvested
potatoes which have a high moisture content, we advise that you cook your
chips for an extra few minutes.

With ActiFry Genius XL 2in1 it's also possible to cook frozen chips. Because
they are already pre-cooked, there is no need to add any oil.
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Where should you store potatoes?
The best places to store potatoes are in a dark cellar, or a cool cupboard
(between 6 and 8°C), away from any light.

How should potatoes be prepared for ActiFry Genius XL 2in1?

For best results, you must make sure that the chips do not stick together. For
this we recommend you wash the peeled potatoes thoroughly before cutting
them and then once again when they have been cut up, until the water has
turned clear.

This will allow you to remove the maximum amount of starch. Carefully dry
the chips using a dry and highly absorbent clean tea towel. The chips must be
perfectly dry before they are put in the ActiFry Genius XL 2in1.

How should the potatoes be cut?

The chip’s crispiness and fluffiness depends on its size. The more thinly cut
your chips are, the crispier they will be and vice-versa, the thicker they are the
fluffier they will be on the inside. Depending on your preference, you can vary
the size of your chips and change the cooking time accordingly:

Thickness: Thin American style: 8 x 8 mm / Standard: 10 x 10 mm / Thick: 13
x 13 mm Length up to 9 cm.

The maximum recommended chip thickness is 13 x 13 mm and a length of up
to 9 cm.

Try using different oils which are good for you

If you fancy treating yourself to a different taste, then choosing one spoonful
of a different oil is all you need. All the fatty acids which are essential for life
can be found in vegetable oils. They all contain in different proportions, the
nutrients which are essential for a balanced diet. It's important to vary the oils
you use in order to provide your body with everything it needs! With ActiFry
Genius XL 2in1, you can use a very large variety of oils:

+ Standard oils: sunflower, olive, corn, rapeseed”, grapeseed, groundnut
(peanut), soya”.

* Flavoured oils: oils infused with herbs, garlic, peppers, lemon...

» Speciality oils: hazelnut’, sesame’, safflower®, almond*, avocado®, argan”
(cooking time varies according to the manufacturer).

*Note: Some of these oils are not available in the UK.

The ActiFry Genius XL 2in1 technology with its low quantity of fats, allows you
to retain the good fatty acids which are essential for providing you with the
energy you need.

With ActiFry Genius XL 2in1, you can treat yourself and your friends too!

To find out more or if you've any questions, please visit www.obhnordica.com.
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Description
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Lid

Lid opening button

Lid latch

Base

Removable filter

Viewing window

Handle

Measuring spoon

2in1 cooking tray with “MAX level”
Removable mixing paddle

Paddle release button

Removable cooking pan

Removable turn-over ring

Cooking pan handle

Cooking time

Cooking pan or tray use indicator
Delayed start display

Keep warm display

Button for activating the 2in1 function
+ and — button for adjusting cooking time

. Launch/pause the cooking
. Manual mode
. Cooking modes patterns

Instructions for use

Before using for the first time

Remove all the stickers and any packaging.

Open the lid by pressing on the lid opening button - fig.1.

Remove the measuring spoon.

Remove its polystyrene packing which you can then throw away - fig. 2.
To remove the turn-over ring, pull the clips outwards, then lift it off - fig 3.
Remove the tray - fig. 4.

Lift the pan handle to a horizontal position until you hear a “CLICK” as it
locks - fig.b.

Remove the paddle by pushing the release button - fig.6.

Take out the cooking pan - fig.7.

Push up the latch to remove the lid - fig. 8

Remove the detachable filter - fig.9.

All the removable parts are dishwasher safe, except the handle - fig.10 or
can be cleaned using a non abrasive sponge and some washing up liquid.
Clean the body of the appliance and the handle with a damp sponge and
washing up liquid - fig.11.

Dry carefully before putting everything back in place.

Reposition the paddle until you hear the «CLICK» - fig.12.

To replace the turn-over ring, place it at the edge of the pan, centre it on
the pan and press down until you hear a “CLICK".
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NOTE:

¢ Never immerse the base in water or any other liquid.

¢ On first use, to obtain the best results from your new product, we
advise you to prepare a recipe that cooks for 30 minutes or more.

Cooking
When you are not using it, the appliance will automatically switch itself off after
10 minutes.

Some helpful advice

*  When using the appliance for the first time you may notice a harmless
smell. This smell, which will not affect the appliance in any way, will quickly
disappear.

* So as not to damage your appliance make sure you stick to the quantities
of ingredients and liquid given in the instruction booklet and recipe book.

* Never overload the cooking pan or the tray and do not exceed the
recommended quantities.

* Never exceed the height indicated by the maximum level marker on the tray.

+ This appliance is not suitable for recipes with a high-liquid content (eg.
soups, cook-in sauces...).

* Never leave your ActiFry spoon neither the tray handle in the appliance
whilst it is on.

* Never place the tray in the appliance without the pan.

* Never put the paddle in without the pan.

* Place the tray in the appliance when the reminder beep sounds and not at
the the beginning of cooking (except if the cooking time in the pan and the
tray are the same).

* Never leave the appliance unattended whilst in operation.

* Never operate your appliance when empty.

*  When using the cooking pan on its own, never place the tray in the
appliance.

* Never use the removable turn-over ring on the tray, either when using
it alone or in 2in1 mode. Only use the removable turn-over ring on the
cooking pan - fig. 33-3b.

Using the pan on its own

Preparing the food

Do not leave the measuring spoon inside the pan while cooking food.

* Open the lid - fig.1.

* Remove the spoon inside the pan.

* Prepare your ingredients as indicated in the recipe book or the manual of
use.

* Place the food in the cooking pan, distributing it evenly, making sure that
you respect the maximum quantity (see cooking tables p. 13 to p. 15)

« Add the oil to the food with the spoon (1 Actifry Genius spoonful = 14 ml) -
fig.13, spreading it evenly.

* Unlock the handle and push it right back into its housing - fig.14.

» Close the lid - fig.15.
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Start cooking
Plug the appliance into an electrical socket outlet - fig. 16. The appliance will
emit 2 beeps and the screen will display OO.

2 ways of setting the cooking time:

Automatic cooking mode:
The 9 cooking modes automatically adjust the cooking temperature and
whether the paddle rotates according to the type of food selected.

* Press the @ key to select the pan mode. The corresponding icon w
appears on the screen.

* To select the cooking mode press the + button until the required mode 1 to
9 is displayed - fig.18.

* Press start key - fig.19.

Adjust cooking time by pressing +/- button.

Note: Adjust the cooking time after starting the appliance.

*  When using the automatic cooking mode follow the instructions in the
recipe book on where to position food in the pan.
Note: The paddle does not turn at the beginning of cooking for
modes 2, 3,4, 5,7,8 and 9.

» To stop or cancel the cooking mode , continually hold down the START/
STOP key for 2 seconds and the screen will display OO.

1. Chips and fries sl 6. Chicken e.g drumsticks and
e.g potato chips, wings.
= vegetable chips, potato >
wedges.
20 2. Breaded snacks e.g 7 7. Wok" e.g. fried rice with
= chicken nuggets, B prawns, sauted beef, stir fry
breaded king prawns. vegetables.
3N 3

. Battered snacks e.g. '8 . .
battered onion rings, 8 X\é%g% food" eg lamb tajine,

battered calamari rings.

C
¢

4. Rolls e.g. pastry snacks wdll ©. Desserts e.g apples and pear
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like samosa, spring rolls.  EeerE compote, caramelised nuts.

&

ég. 5. Meat and Fish.

"1 meal in 1 go’ programs

Manual mode:

+ Set the)cooking in minutes by using the +/- button (see cooking table p. 78
to p. 81).

* Then set the cooking temperature by pressing the temperature/timer button
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- fig.18, and set the temperature required using the +/- button (see cooking
table p. 78 to p. 81).
Press start.

NOTE

The selected time will be displayed and a minute by minute countdown will
begin. Time is selected and displayed in minutes. Only time remaining under
1 minute will be displayed in seconds.

The appliance can be paused. Simply press START/STOP key. Pressing the
START/STOP key will restart cooking.

The time can be changed at any time during cooking by using the +/-
buttons - fig.18.

In the event of an error or to delete the selected time, hold down the
START/STOP key for 2 seconds and re-select the time.

Remove the food

When you open the lid, the appliance stops working. To restart cooking,
close the lid and press the START button.

When the lid is left open for over 2 minutes, the appliance will reset.

Once cooking is completed, the timer beeps.

Open the lid - fig.22.

Lift the handle until you hear a “click” that it locks and take out the cooking
pan - fig.31&32.

Serve at once.

To avoid any risk of burns, do not touch the lid or any part other than the
cool touch areas: pan handle and lid opening button.

Cooking times FOR PAN ONLY

The cooking times are given as a rough guide and may vary depending on the
seasonality of the food, its size, the quantities used and individual tastes, as
well as the voltage. The amount of oil indicated may be increased depending
on your taste and needs. If you want crisper chips, you can add a few extra
minutes to the cooking time.

Potatoes
] . Cooking time
; Actifry Cooking
Type  Quantity spoons of oil mode for('t:iﬁ Sp)an

Fresh chi 750 g 1/2 1 25-27
el e 1000 g 3/4 1 28-30
10mm x10 mm | Fresh 1500 g 1 1 36-38
1700 g 1 1 42-44
Frozen chips 750 g None 1 23-25
13 mm x 13 mm | Frozen 1200 g None : 36-38
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* Freshly harvested potatoes may require a longer cooking time to obtain a
crisper more golden brown result.

** For best results we recommend using frozen chips without any wheat flour
batter coating as they tend to give less crisp results and the batter may fall off
during cooking (check the ingredient list on the packet for details).

Meat/poultry
To add a little flavour to your meat, don't hesitate to mix spices in with the oil
(paprika, curry, mixed herbs, thyme, bay leaf, etc).

Cooking time

. Actifry Cooking
Type  Quantity spoons of oil mode for(rt:iﬁ sp;an
Fresh or
Chicken frozen 750 g None 2 10-12
nuggets Fresh 1200 g None 2 13-15
Frozen | 1200 g None 2 15-17
Chicken ;
drumsticks Fresh 4106 None 6 20- 22
Chicken Fresh 6 None 6 18-20
breast
(boneless) Fresh 9 None 6 22 -24
Frozen 750 g 1 5 14-15
Meatballs I~ cn | 1200 g 11/2 5 18- 20
Rice and Vegetable Dishes
. . Cooking time
: Actifry Cooking
Type  Quantity spoons of oil mode fo';rtnhiﬁ sp)an
. . | Frozen 750 g None 7 14-16
Ratatouille™ |- & 1000 g None 7 23-05
Farmer's ;
stir fry* Frozen 1000 g None 6 22-24
Frozen 650 g None ’g%%%%l: 12-14
Paélla Manual: _
Frozen 1000 g None 990°C 16-17
Fish - shellfish
q . Cooking time
. Actifry Cooking
Type  Quantity spoons of oil mode fo'irt:iﬁ sp;an
Battered | . 300¢g 3 10-12
. rozen None
calamari 500 g 3 11-13
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King 300 g 3 8-10
prawns Fresh None
(raw) 450 g 3 8-10
Vegetables
: : Cooking time
. Actifry Cooking
Type Quantity spoons of oil mode for(rt:iﬁ sp;an
1+ 150 ml.
' 750 g water 7 20-25
Courgettes Strips 150 ml
1200 g T 7 95-30
14+ 150 ml.
peppers . 650 g water 7 15-18
rips
1200g | 1+ 150ml 7 20-25
Mushrooms | Sii 650 g 1 7 10-156
ushr ices
1000 g 1 7 16-18
1+ 150 ml.
650 g water 7 12-14
Tomatoes | Quarters T 150 mi
1000 g pR 7 15-17
500 g 1 Vo 12-14
Onions Slices M ;
750 g 1 D90°C. 18-20
Fruit
] f Cooking time
. Actifry Cooking
Type Quantity spoons of oil mode fo';rt:iﬁ sp)an
1+ 1 with
, 5 sugar ° 56
Bananas Slices T 1 with
WI
7 sugar ° 56
) 1000 g 2 with sugar 9 8-10
Strawberries | Quarters :
1500 g 2 with sugar 9 10-12
1+ 1 with
3 sugar 9 8-10
Apples Halves T+ 0 with
5 sugar 9 10-12
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Fresh, 1 2 with sugar 9 10-12
Pineapple peeles
i ‘and cut 2 2 with sugar 9 15-17
in pieces

Using the tray on its own

Get your food ready

Open the lid — fig.1.

Remove the measuring spoon.

Remove the tray — fig.b.

Place your food on the tray making sure you always keep to the quantities
recommended in the cooking tables and/or the recipe book (please see
“Cooking table for tray quantities page 17). Never exceed the “MAX” level
marker shown on the centre of the tray — fig.23.

Put the tray back in the appliance - fig. 24.

Close the lid - fig. 25.

When using the tray on its own, do not put food into the cooking pan.

St

art the cooking

Plug the appliance into an electrical socket outlet.

The appliance will make a beep sound and the screen displays “00".

Press the key @) and press the - button to select the tray mode. The
corresponding icon == appears on the screen.

To select the cooking mode, press the + button until the required mode 1 to
9 is displayed.

Press Start/Stop key.

You can adjust cooking time at any time by pressing +/- button

The minute countdown starts. The countdown will only be displayed in
seconds where there is less than a minute left.

Opening the lid stops the cooking. You can resume cooking by pressing
on the start button after it has been switched off. Once the lid has been
open for 3 minutes the appliance will go into stand-by mode.

Remove your food

When the cooking is finished, the timer will sound and the screen will start
flashing and displaying OO - : the appliance automatically stops cooking your
food. You can stop the buzzer by pressing on the start button.

Open the lid - fig.29.

Remove the tray with the handle and take your food out - fig 30. Be careful,
the tray is very hot after cooking. Always use the included tray handle to
remove it.

Serve your food.
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Cooking table for the tray ONLY

rpe QoY Aty spoons Cooking ook e
tray of oil mode ey
Fresh or )
Chicken | Frozen 500 g None 2 13-156
t
rUgests resh o | 7504 None 0 15-17
rozen
Chicken -
drumsticks Fresh 4 1o 6 st None 6 20-22
Chicken
Wings Frozen 10 st None 6 22
Chicken Fresh 6 st None 6 18-20
breast
(boneless) Fresh 9 st None 6 922 -924
Frozen 500 g 1 5 12-156
Meatballs — T 7504 1 5 15-17
Fresh 4 pieces 1 5 8
Steak 4-6
Frozen pieces 11/2 5 8-10

USING THE 2IN1 PAN + TRAY

Get your food ready
Open the lid — fig.1.
Remove the tray — fig.b.
Lift the handle up and remove the pan from the appliance - fig 6 & 7.
Place your food in the pan making sure you always keep to the quantities
recommended in the cooking tables and/or the recipe book. Never exceed
the MAX level indicated in the paddle.
Depending on the food, add the recommended amount of oil in the ActiFry
spoon and pour the contents evenly in to the pan — fig.13.

Put the pan back in the appliance and close the lid - fig. 15.

Start the 2in1 cooking
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* Plug the appliance, it will make a beep sound and the screen displays “00".
Choose the cooking program desired for the pan. To select the cooking
mode, press the + button until the required mode 1 to 9 is displayed - fig.17.
The icon wsappears on the screen.

Press the @) key to select the tray mode. The corresponding &) icon appears
on the screen.

Choose the cooking program desired for the tray using the + button until
the required mode 1 to 9 is displayed - fig.18.

Press START/STOP key - fig.19.

You can adjust cooking time at any time by pressing +/- button.

The cooking of the food in the pan starts.



The minute by minute countdown starts

While the food is cooking in the pan, get the food ready for cooking on the
tray. Make sure you do not exceed the maximum level mark on the tray -
fig.23.

When the appliance beeps and stops automatically, open the lid and put the
tray in

- fig.22 & 24.

Close the lid again - fig.25 and press the START button - fig.26.

The minute countdown resumes. The countdown will only be displayed in
seconds where there is less than a minute left.

Remove your food

When the cooking is finished, the timer will sound and the screen will start
flashing and displaying “00": the appliance automatically stops cooking your
food. You can stop the buzzer by pressing on the start button.

Open the lid - fig.29.

Remove the tray with the handle and take your food out - fig.30. Be careful,
the tray is very hot after cooking. Always use the included tray handle to
remove it.

Lift up the handle until you hear the “CLICK".

Remove the pan and take your food out.

Cooking table for 2inl

The cooking times given are a guide only, they may vary depending on the size
of the food items and on how well done you like your food cooked. At the end
of the 2in1 cooking time, if you like your chips or potatoes even more crispy
cook them for an few extra minutes after you've removed the tray.

q Quantity Quantity
Food in : : Pan Food on . Tray
the pan ";);?_Ie Setting time the tray o?r;:;e Setting time
Fresh 1200 g 1 40 min 4 5 8 min
potato | 1000 g 1 38 min 4 5 7 min
chips 750 g 1 32 min | Steaks 3 5 6 min
10 mm x - .
10mm 250 g 1 15 min 1 5 5 min
1200 g 1 32 min 8 6 18 min
Ff’reoszher“” 1000g | 1 | 30min| Chicken 4 6 | 16min
chips 750 g 1 27 min | drumsticks 3 6 16 min
250 g 1 20 min 1 6 15 min
Fresh or Chick
frozen | 1200g 1| 32 min cxen 14 2 | 10min
z nuggets
chips
Fresh or Chick
frozen | 1200 g 1| 32min cxen 10 6 | 22min
: wings
chips
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A Quantity Quantity

Food in : : Pan Food on - Tray
inthe Setting ,. onthe Setting| ,.

the pan pan time the tray tray time
1200 g 7 25 min 4 5 10 min

Zucchini 750 g 7 20 min Salmon 3 5 10 min

inslices | 500 g 7 15 min fillet 2 5 8 min
250 g 7 12 min 1 5 7 min

. Filo

Figs cut . .

R 10 9 15 min | chocolate 4 9 5 min

in pieces parcels

Delayed start

Delayed start can be set using one of the 9 automatic cooking modes or the
manual mode:

Plug in the appliance.

Press the Temperature/Timer button for 3 seconds. The pictogram ¢@: will
appear, and the timer will flash 0:00.

Set the delayed start time using the +/- buttons (Intervals: 10 minutes) (up
to a maximum of 9 hours).

Press START, and the delayed start timer will begin to count down. Cooking
will begins once the delayed start timer reaches 0:00.

Keep warm function

When cooking is finished, if no action is done after 3 minutes, the keep
warm mode uautomatlcally starts (except for mode 1 — Chlps)

After 30 minutes keeping warm, the appliance stops.

To desactivate « Keep warm » functlon press simultaneously + and —
buttons for a long time (3 seconds).

To re-activate « Keep warm » function, press simultaneously + and — buttons
for a long time (3 seconds).

ACTIFRY GENIUS COOKING TIPS
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Do not add salt to chips while the chips are in the cooking pan. Only add salt
once the chips are removed from the cooking pan.

When adding dried herbs and spices to ActiFry, mix them with some oil or
liquid. If you try sprinkling them directly into the pan they will just get blown
around by the hot air system.

Strong coloured spices may slightly stain the paddle and parts of the
appliance. This is normal.

Prepare all food in evenly sized pieces to ensure that they all cook at the
same time.

Prepare vegetables, especially root vegetables, in small pieces or stir fry size
to ensure they cook through.

If using onions in ActiFry recipes they are best thinly sliced rather than
chopped as they cook better. Separate the onion rings before adding

them to the cooking pan and give them a quick stir so that they are evenly
distributed.




For the automatic cooking mode only:

* For selected cooking modes, ingredients should be placed in the cooking
pan as stated in the ActiFry Genius recipe book. This ensures the right level
of cooking for each ingredient. Those which require a longer cooking time
are put in the top half of the pan. Those requiring a shorter cooking time are
put next to the handle.

Easy to clean

Cleaning the appliance

Never immerse the appliance in water or any other liquid. Do not use any
corrosive or abrasive cleaning products. The removable filter must be
cleaned regularly. To ensure your removable cooking pan and tray last
longer, never use any metal ustensils.

We do not recommend the use of any detergent other than washing up liquid

to clean any part of the appliance.

* Leave the appliance to cool completely before cleaning.

» Open the lid by pressing the button - fig.1 and push up the latch to remove

the lid - fig.8.

Remove the tray.

Lift the removable pan handle until you hear a «CLICKb».

Remove the paddle by pushing the release button - fig.6.

Take out the cooking pan.

Remove the detachable filter - fig.9.

To remove the turn-over ring, pull the clips outwards, then lift it off.

All the removable parts, except the handle, are dishwasher safe - fig.10 or

can be cleaned using a non abrasive sponge and some washing up liquid.

* Clean the inside and outside of the appliance and the handle with a damp
sponge and a little washing up liquid - fig.11. Dry carefully before putting
everything back in place.

+ If food gets stuck or burnt onto the pan or paddle, leave them to soak in
warm water before cleaning.
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A FEW TIPS IN CASE OF PROBLEMS...

Problems

Causes

Solutions

The appliance
does not work.

The appliance is not
plugged in properly.

Make sure the appliance is
properly plugged in to a main
power socket.

You have not yet pressed
START/STOP button .

Press START/STOP button .

You have pressed START/
STOP button but the
appliance does not operate.

Close the lid.

The appliance is not heating.

Call the customer Helpline.

The paddle does not turn.

The paddle does not turn at the
beginning of cooking in cooking
modes 2, 3, 4,5, 7, 8 and 9. Restart
using the manual mode to check
the paddle turns. If it does not turn,
check that it is correctly in place
and adjust until you hear a “CLICK”
sound. If it still does not operate
contact our the customer Helpline.

The paddle does
not stay in place

Omroraren ar inte last.

Sétt tillbaka omroraren igen sé att
du hor att den "KLICKAR’- fig.12.

The tray does not
turn.

The tray is not locked.

Adjust the position until you hear
the “CLICK” sound.

The food has
not been cooked
uniformly.

You have not used the paddle.

Put it in position.

The food / chips have not
been cut uniformly.

Cut the food 7 chips all to the
same size.

The chips are not
crispy enough.

You are using a variety of
potatoes unsuitable for
chips.

Choose a variety of potato suitable
for chips such as Maris Piper

or King Edward for best results.
Freshly harvested potatoes may
have a high moisture content,
either cook for a few minutes
more or try using a different batch
and/or variety of potatoes.

The potatoes haven't been
sufficiently washed and
dried.

Wash, drain and dry the potatoes
thoroughly before cooking.

The chips are too thick.

Cut them more thinly.

There’s not enough oil.

Increase the quantity of oil (see
“Cooking table”).

The filter (12) is blocked.

Clean the filter.

The food won’t
turn with the tray.

The food is too thick.

Reduce the thickness of your food.

The food in the
pan isn’t cooked.

The tray was put on the pan
when the cooking started.

Only put the tray in during the
second half of the cooking phase.
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Problems

Causes

Solutions

The chips
become broken
whilst they are
being cooked.

You are using too large a
quantity or the chips are too
long.

Reduce the quantity of potatoes
and adjust cooking time. Or do
not cut chips longer than 9 cm in
length.

The food remains
on the edge of
the pan.

The pan has too much food.

Comply with the maximum
quantities shown on the cooking
table.

Put the turn-over ring in
place.

Reduce the quantities.

The LCD screen
does not work.

The appliance is not
plugged in.

Plug the appliance in.

The lid is open.

Close the lid.

The appliance is
abnormally noisy.

You suspect there is a
problem in the way the
appliance motor is working.

Call the customer Helpline.

Disposal of the appliance

)i

Legislation requires that all electrical and electronic equipment shall be
collected for reuse and recycling. Electrical and electronic equipment

== Marked with the symbol indicating separate collection of such equipment
must be returned to a municipal waste collection point.

OBH Nordica LIMITED GUARANTEE

The Guarantee

OBH Nordica guarantees this product against any manufacturing defect in
materials or workmanship during 2 years within Sweden, Norway, Denmark and
Finland, starting from the initial date of purchase or delivery date.

This manufacturer's commercial guarantee covers all costs related to restoring
the proven defective product so that it conforms to its original specifications,
through the repair or replacement of any defective part and the necessary
labour. At OBH Nordicas choice, a replacement product may be provided
instead of repairing a defective product. OBH Nordicas sole obligation and
your exclusive resolution under this guarantee are limited to such repair or

replacement.

Conditions & Exclusions
OBH Nordica shall not be obliged to repair or replace any product which is

not accompanied by a valid proof of purchase. The defective product may be
returned to the store of purchase.

This guarantee applies only for products purchased and used for domestic
purposes and will not cover any damage which occurs as a result of misuse,
negligence, failure to follow OBH Nordica instructions, or a modification

or unauthorised repair of the product, faulty packaging by the owner or
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mishandling by any carrier. It also does not cover normal wear and tear,
maintenance or replacement of consumable parts, or the following:

using the wrong type of water or consumable

mechanical damages, overloading

damages or poor results specifically due to wrong voltage or frequency as
stamped on the product ID or specification

ingress of water, dust or insects into the product

scal)ing (any de-scaling must be carried out according to the instructions for
use

damage as a result of lightning or power surges

damage to any glass or porcelain ware in the product

accidents including fire, flood, etc

professional or commercial use

Consumer Statutory Rights

OBH Nordica's commercial guarantee does not affect the Statutory Rights

a consumer may have or those rights that cannot be excluded or limited, nor
rights against the retailer from which the consumer purchased the product.
This guarantee gives a consumer specific legal rights, and the consumer may
also have other legal rights which vary from Country to Country. The consumer
may assert any such rights at his sole discretion.

These instructions are also available on our website www.obhnordica.com.

TEFAL - OBH Nordica Group AB
Lofstroms Allé b

SE-172 66 Sundbyberg

Phone: +46 08-629 25 00
www.obhnordica.com
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