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Sdkerhetsanvisningar

1.
2.

0.
10.
11,

Las igenom bruksanvisningen noga innan
anvandning och spar den for framtida bruk.
Anslut endast apparaten till 220-240 volt
vaxelstrom och anvand endast apparaten till det
den ar avsedd for,

Dra alltid ur kontakten nar apparaten inte anvands.
Apparaten far inte nedsankas i vatten eller andra
vatskor.

Denna apparat kan anvandas av personer
(inklusive barn fran 8 ar och uppat) med
begransad fysisk, sensorisk eller mental formaga
eller som har brist pa kunskap/erfarenhet av
apparaten, om anvandning sker under dvervakning
eller efter instruktion hur apparaten anvands pa
ett sakert satt av en person som ansvarar for
deras sakerhet och att de ar medvetna om mdjliga
risker.

Barn bor vara under uppsyn for att forsakra att
de inte leker med apparaten. Barn kan inte alltid
uppfatta och forsté potentiella risker. Lar barn
ansvarsfull anvéandning av elapparater.

Rengodring och underhall far inte utféras av barn
om de inte ar dver 8 ar och under 6vervakning.
Placera apparaten och dess sladd utom rackhall
for barn om de ar under 8 ar.

Se till att sladden inte hanger fritt ned fran
bankytan.

Placera aldrig apparaten pa eller i narheten av
kokplattor, 6ppen eld eller liknande.

Apparaten blir mycket het under anvandning. Ror
inte de heta och hantera apparaten varsamt efter
anvandning.



12.
13.
14,

15.

16.

17,

18.

19.

20.

21,

22.

23.

Anvand eller forvara aldrig grillen ute i regn da
den kan utsattas for nederbord.

Apparaten far inte lamnas obevakad nar den ar
ansluten till en stromkalla.

VARNING! Anvand aldrig kol, tré, papper,
tandvatska eller motsvarande i samband med
anvandning av elgrillen.

Placera aldrig apparaten nara brannbart material
sa som gardiner, klader och liknande da dessa
kan fatta eld.

Overfyll inte de sma pannorna nér de anvands
under grillplattan.

Anvand endast medfoljande tillbehor.

Det ar mycket viktigt att halla apparaten ren
eftersom den kommer i direktkontakt med
livsmedel.

Extra forsiktighet kravs nar ravaror som innehéller
fett tillbereds.

VARNING! For att undvika farliga situationer
som foljd av oavsiktlig aktivering, far denna
apparat inte anslutas till natet via en extern
anslutningsanordning sasom t ex en timer eller
vara ansluten till en krets som startas och stangs
av automatiskt.

Kontrollera alltid apparat, sladd och kontakt innan
anvandning. Om sladden ar skadad maste den
bytas av tillverkaren, legitimerad serviceverkstad
eller en behorig person for att undvika fara.
Extra skydd rekommenderas genom installation
av jordfelsbrytare med en markstrom av 30 mA.
Kontakta en auktoriserad elektriker.

Apparaten ar endast for privat bruk.



24. Om produkten anvands till annat an den ar till for,
eller inte anvands i enlighet med instruktionerna,
bar anvandaren sjalv ansvaret for eventuella
foljder. Eventuella skador pa produkten eller andra
ting técks darav inte av reklamationsratten.

Innan anvdndning

Plocka upp apparaten och ta bort eventuellt férpackningsmaterial. Rengér alla
delar enligt instruktionerna under "Rengdéring och underhall”. Eftertorka med
torr handduk. Notera att granitplattan tar Iang tid innan den ar helt torr. Placera
grillen mitt pa bordet sa att den star stabilt. Lagg eventuellt en varmetalig
bricka under.

Se till att temperaturvredet star pa 0. Tag ur pannorna och anslut sedan
kontakten till ett vagguttag, signallampan tands. Vrid temperaturvredet till MAX,
den grona signallampan tands som en indikation p& att apparaten varms upp.
Nar den gréna lampan slocknar &r raclettegrillen uppvarmd. Stang av apparaten
efter 20 minuters uppvarmning, genom att vrida temperaturvredet till O och dra
ur kontakten. Lat apparaten svalna. Raclettegrillen ar nu klar att anvanda.

Sd har anvands racletten
Smorj pannorna, grillplattan samt granitplattan med lite matolja innan
anvandning.

Med lite ost och annat smatt och gott ar det enkelt att ordna en mysig och
trivsam maltid. Grillen har 8 pannor dar osten smalts. Lampliga ostar ar t ex
Racletteost, Riddarost, Grevé, Herrgard, Gouda och Fontina. Naturligtvis gar
det bra att anvanda aven andra ostar, kom bara ihag att de ostar som passar
bast har en fetthalt p& ca 28%. Mindre feta ostar far latt en gummiliknande
konsistens. Till den smélta osten ar det gott med broccoli, skivad 16k, kokt eller
ugnsbakad potatis, tomater, champinjoner, olika sorters skinka, salami eller
prinskorv. Anvand fantasin!

Var medveten om att stank kan férekomma under tillagningen. Forsta gangen
raclettegrillen anvands kan det férekomma lite rok och os. Detta ar helt
normalt.

Se till att temperaturvredet star pa O. Tag ur pannorna och anslut

sedan kontakten till ett vagguttag, den roda signallampan tands. Vrid
temperaturvredet till MAX, den gréna signallampan tdnds som en indikation pa
att apparaten véarms upp. Nar den gréna lampan slocknar ar raclettegrillen klar
att anvanda. Notera att den grona signallampan kan tandas och slackas under
anvandning av apparaten. Detta &r normalt och indikerar att instélld temperatur
uppratthalls.



Om du endast ska anvanda pannorna behdver apparaten endast varmas upp i
ca 10 minuter. Vill du daremot dven anvanda granitplattan bér den férvarmas |
ca 30 minuter.

Fyll pannorna med valfria ingredienser. Se till att inte pannorna overfylls vilket
kan medfora att fyllningen kommer for nara varmeelementen. Placera pannorna
pé avsedda platser i bottendelen pa apparaten. Osten/ingredienserna smélter
och tillagas nu tills de fatt en gyllenbrun nyans - raclette!

Vrid temperaturvredet mot O om du vill reducera temperaturen under tillagning.

Varning! Pannorna ar mycket varma. Hall darfor alltid i handtaget nar du satter
i och tar ur pannorna fran apparaten.

Hall ur de fardiggrillade ingredienserna pa en tallrik med hjélp av de
medféljande stekspadarna. Eftersom pannorna ar non-stick behandlade s&
fastnar inget och maten glider 1att ur. Du kan nu fylla pannorna igen och
upprepa samma procedur. Placera inte tomma och anvénda pannor i grillen d&
rester kan brénnas.

Var forsiktig och uppméarksamma nar mat som innehéller mycket fett tillagas.

Anvand aldrig metallredskap i pannorna eller pa grillplattan da det kan skada
non-stickbelaggningen. Om belaggningen skadas ska det tillbehoret e
anvandas.

Grillplatta/granitplatta

Grillplattan (som ar vandbar) och granitplattan kan anvandas till alla typer av
ravaror. Plattorna kan anvandas till att t ex grilla kott, fisk, korv eller hamburgare
samtidigt som du tillagar annat i pannorna. For basta resultat, grilla ej ravaror
tjockare an 2 cm pé plattorna. Valj magert kott och skar bort dverflodigt

fett. Grill/stektiderna varierar. Prova dig fram och minska/6ka stektiden och
temperaturen efter egen smak. Notera att granitplattan tar langre tid (ca 30
min) att varma upp.

Nagra exempel pa ungefarliga stektider (uppvarmd grillplatta):

Baconskivor ca 3 min
Lammkotletter ca 10-15 min
Pepperoni, prinskorv  ca 5 min
Tomathalvor ca b min

Det gar ocksé att placera pannorna fyllda med ravaror pé grillplattan/
granitplattan.

OBS! Granitplattan kan med tiden missfargas och i sallsynta fall kan sma
sprickor uppsta i stenen, detta paverkar inte funktionen och slutresultatet.



Rengodring och underhall

Drag ur kontakten fran vagguttaget och |&t apparatens alla delar svalna
helt innan rengdring. Var uppmarksam pé att apparaten och sladden ej far
nedsankas i vatten eller annan vatska.

Grillplatta, granitplatta, pannorna och stekspadarna kan maskindiskas. L&t alla
delar torka helt efter rengéring. Anvand ej starka rengdringsmedel, stélull eller
metallsvampar som kan repa de belagda ytorna. Eventuellt fastbranda rester
lossnar efter blotlaggning.

For att f& bort eventuell lukt fran granitplattan, gnid in den med snittytan pa en
citron. Notera att granitplattan tar langre tid innan den torkat helt.

Sjélva apparatholjet torkas av med en |att fuktad trasa.

Forvaring
Lat apparaten svalna helt innan den stalls undan. Foérvara apparaten och dess
tillbehor torrt och dammfritt.

Kassering av forbrukad apparatur
Enligt lag ska elektriska och elektroniska apparater insamlas och delar
av apparaterna atervinnas. Elektriska och elektroniska apparater markta
mmm  med symbolen for avfallshantering ska kasseras pa en kommunal
atervinningsstation.

OBH Nordicas BEGRANSADE GARANTI

Garantin

OBH Nordica garanterar att den har produkten ar fri fran tillverkningsdefekter
vad géller material och hantverk under 2 ar i Sverige, Norge, Danmark och
Finland. Garantin borjar I6pa den dag dé& produkten képs eller levereras.

Denna tillverkarens kommersiella garanti omfattar alla kostnader relaterade

till att &terstélla den bevisat defekta produkten s& att den dverensstammer
med originalspecifikationerna via reparation eller ersattning av eventuellt
defekta delar samt nédvéandig arbetsinsats. Efter OBH Nordicas gottfinnande
kan en ersattningsprodukt tillhandahallas istallet for att reparera den defekta
produkten. OBH Nordicas enda skyldighet, och din exklusiva gottgérelse enligt
den hér garantin, &r begransad till sddan reparation eller ersattning.

Villkor och undantag

OBH Nordica har ingen skyldighet att reparera eller ersatta produkter som
inte atfoljs av ett giltigt inkdpsbevis. Den defekta produkten kan returneras till
inkdpsbutiken.

Den har garantin géller endast for produkter som kops och anvands for
hemmabruk och omfattar inte skador som uppstér till f6ljd av missbruk,



underlatenhet, misslyckande med att félja OBH Nordicas instruktioner eller da
produkten har modifierats eller utsatts for en ej godkand reparation, felaktig
emballering av agaren eller felhantering av ett transportféretag. Den omfattar
inte heller normalt slitage, underhall, eller ersattning av forbrukningsartiklar och
inte heller foljande:

— anvandning av fel typ av vatten eller forbrukningsartikel

— mekaniska skador, overbelastning

— skador eller daliga resultat som specifikt beror pa fel spanning
eller frekvens, jamfort med vad som ar angivet i produkt-ID:et eller i
specifikationen

— vatten, damm eller insekter som har trangt in i produkten

— kalkavlagringar (all kalkborttagning méaste ske i enlighet med
bruksanvisningen)

— skador till foljd av blixtnedslag eller stromavbrott

— skador pa glas- eller porslinskomponenter i produkten

— olyckor som brand, dversvamning osv.

— professionell eller kommersiell anvandning

Lagstadgade konsumentrattigheter

OBH Nordicas kommersiella garanti paverkar inte konsumentens lagstadgade
rattigheter och inte heller de rattigheter som inte kan exkluderas eller
begransas eller rattigheter mot den aterforséljare fran vilken konsumenten
kopte produkten. Den har garantin ger konsumenten specifika juridiska
rattigheter och denne kan aven ha andra lagenliga rattigheter som kan variera
fran land till land. Konsumenten kan efter eget gottfinnande havda sédana
rattigheter.

TEFAL - OBH Nordica Group AB
Lofstroms Allé b

172 66 Sundbyberg

Tel 08-629 25 00
www.obhnordica.se

Tekniska data
OBH Nordica 6925
2920-240V ~, 50 Hz
1400 watt

C€

Ratt till ldpande andringar forbehalles.



Sikkerhed & el-apparater

1.
2.

10.
11,

Lees brugsanvisningen grundigt igennem for brug,
og gem den til senere brug.

Tilslut kun apparatet til 220-240 volt vekselstrom,
og brug kun apparatet til det formal, det er
beregnet til.

Tag altid stikket ud af stikkontakten, nar apparatet
ikke er i brug.

Apparatet ma ikke neddyppes i vand eller andre
veesker.

Dette apparat kan anvendes af born fra 8 ar

og opefter samt af personer med begraensede
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring med eller kendskab til
apparatet, safremt disse er bevidste om mulige
risici, er under opsyn eller far instruktion i sikker
brug af apparatet af en person, der er ansvarlig
for deres sikkerhed.

Bern ber veere under opsyn for at sikre, at de ikke
leger med apparatet. Born er ikke altid i stand til
at opfatte og vurdere mulige risici. Leer bern en
ansvarsbevidst omgang med el-apparater.

Born ma kun rengere og vedligeholde apparatet,
hvis de er over 8 ar og er under opsyn.

Serg for at apparat og ledning er uden for berns
reekkevidde, medmindre de er 8 ar og opefter.
Serg for, at ledningen ikke haenger frit ned fra
bordkanten.

Seet aldrig apparatet pa eller i neerheden af
kogeplader, aben ild eller lignende.

Apparatet bliver meget varmt under brug. Undlad
at rere ved de varme dele. Efter brug skal
apparatet behandles med forsigtighed.
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12.
13.
14,

15.

16.

17.
18.

19.

20.

21,

22.

Anvend eller opbevar aldrig apparatet udenders,
da det kan blive udsat for regn og fugt.

Lad ikke apparatet veere uden opsyn, nar det er
teendt.

Advarsel: Brug aldrig kul, tree, papir, teendvaeske
eller tilsvarende i forbindelse med brug af
apparatet.

Placér ikke apparatet i naerheden af
letanteendeligt materiale sasom gardiner, duge
og lignende, da dette kan forarsage, at der opstar
brand.

Overfyld ikke de sma pander, nar de anvendes
under grillpladen.

Anvend ikke andet tilbeher end det, der folger
med apparatet.

Det er meget vigtigt at holde apparatet rent,
eftersom det kommer i direkte kontakt med
levnedsmidler.

Veer forsigtig og opmaerksom nar der tilberedes
mad, som indeholder fedt.

FORSIGTIG: For at undga farlige situationer ma
dette apparat ikke kunne tilsluttes ledningsnettet
via en ekstern indkoblingsanordning, som f.eks. en
timer, eller veere tilsluttet et kredslob, som teendes
og slukkes automatisk.

Efterse altid apparat, ledning og stik for
beskadigelse for brug. Hvis tilledningen bliver
beskadiget, skal den udskiftes af fabrikanten
eller hans serviceveerksted eller af en tilsvarende
uddannet person, for at undga, at der opstar fare.
For ekstrabeskyttelse anbefales installation

af fejlstromsafbryder (HFI/PFI/HPFI-relee-
brydestrom) pa max. 30 mA. Kontakt en
autoriseret el-installater herom.



23. Apparatet er kun til husholdningsbrug.

24. Benyttes apparatet til andet formél end det
egentlige, eller betjenes det ikke i henhold til
brugsanvisningen, baerer brugeren selv det fulde
ansvar for eventuelle folger. Eventuelle skader pa
produktet eller andet som folge heraf er derfor
Ikke deekket af reklamationsretten.

Fer ibrugtagning

Tag apparatet op, og fjern eventuel emballage. Renger delene i henhold til
instruktionerne i afsnittet "Rengering og vedligeholdelse". Tor efter med et tort
viskestykke. Bemeerk, at det tager et godt stykke tid, for granitpladen er helt
tor. Seet grillen midt pé bordet, s& den star stabilt. Laeg eventuelt en bordskaner
under.

Serg for, at temperaturveelgeren stér pa 0. Tag panderne ud, og saet stikket i

en kontakt, hvorefter signallampen teendes. Drej temperaturveelgeren til MAX,
den grenne signallampe teendes som indikation p4, at apparatet varmes op. Nar
den gronne lampe slukkes, er raclettegrillen opvarmet og klar til brug. Sluk for
apparatet efter 20 minutters opvarmning ved at dreje temperaturveelgeren til O
og treekke stikket ud. Lad apparatet kole af. Raclettegrillen er nu klar til brug.

Sdadan bruges racletten
Smor panderne, grillpladen samt granitpladen med lidt madolie, for de tages i
brug.

Med lidt ost og andet sméat og godt er det enkelt at frembringe et hyggeligt

og leekkert maltid. Grillen har 8 pander, hvor osten smeltes. Velegnede oste er
gouda, edamer, gruyere og den schweiziske racletteost. Det er naturligvis ogsé
i orden at anvende andre oste, men veer opmaerksom pé, at de mest velegnede
oste skal have et fedtindhold pa ca. 28%. Oste med mindre fedtindhold
risikerer at fa en gummiagtig konsistens. Til den smeltede ost passer broccoli,
log i skiver, kogte eller bagte kartofler, tomater, champignons, reget skinke,
salami eller cocktailpelser. Kun fantasien saetter graenser!

Veer opmaerksom pé, at der kan forekomme steenk under tilberedningen.
Forste gang racletten anvendes kan der forekomme lidt reg og os. Dette er
helt normalt.

Serg for, at temperaturveelgeren stéar pa 0. Ger de sma pander klar, og

seet stikket i stikkontakten, hvorefter den rede signallampe taendes. Dre;
temperaturveelgeren til MAX, den grenne signallampe teendes som indikation
p&, at apparatet varmes op. Nar den grenne lampe slukkes, er raclettegrillen
klar til brug. Bemeerk, at den grenne signallampe kan teendes og slukkes under
brug af apparatet. Dette er normalt og indikerer, at den indstillede temperatur
opretholdes.

1
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Hvis du kun skal bruge panderne, kan apparatet nojes med at varme op i ca.
10 minutter. Hvis du derimod vil bruge granitpladen, ber den forvarmes i ca. 30
minutter.

Fyld panderne med ingredienser efter eget valg. Serg for ikke at overfylde
panderne, da det kan betyde, at fyldet kommer for teet p& varmeelementerne.
Seet panderne péa deres beregnede pladser i den nederste del af apparatet.
Osten/ingredienserne smelter til en herlig boblende gylden masse — raclette!

Drej temperaturvaelgeren mod O, hvis du vil seenke temperaturen under
tilberedning.

Advarsel! Panderne er meget varme. Hold derfor altid fast i handtaget, nar du
seetter panderne i og tager dem ud af apparatet.

Heeld de feerdiggrillede ingredienser ud pé en tallerken ved hjeelp af de
medfelgende paletknive. Eftersom panderne er non-stick behandlede, er der
intet der breender fast og osten glider let af. Du kan nu fylde panderne igen,
og gentage samme procedure. Seet ikke tomme og brugte pander i grillen, da
rester kan braende.

Veer forsigtig og opmaerksom, nar der tilberedes mad som indeholder fedt.

Brug aldrig metalredskaber i panderne eller p& grillpladen, da det kan
beskadige non-stick-belzegningen. Hvis belaegningen beskadiges, ber
tilbeheret ikke anvendes.

Grillplade/granitplade

Grillpladen (som kan vendes) og granitpladen kan bruges til alle typer af
révarer. Pladerne kan bruges til fx at grille ked, fisk, pelser eller hamburgere,
mens du samtidig tilbereder andre ting i panderne. Du fér det bedste resultat
ved at grille ravarer med en tykkelse pa maks. 2 cm pé pladerne. Veelg magert
kod og skeer overflodigt fedt fra. Grill/stegetider varierer. Prov dig frem og
reducer/eg stegetiden efter eget onske/smag. Bemeerk, at det tager lzengere
tid at varme granitpladen op (ca. 30 min).

Nogle eksempler pa gennemsnitlige stegetider (pa opvarmet grillplade):

Baconskiver ca. 3 minutter
Lammekoteletter ca. 10-15 minutter
Peperoni, cocktailpolser ca. 5 minutter
Halve tomater ca. b minutter

Det er ogsé muligt at seette panderne med fyld af révarer pa grillpladen/
granitpladen.

OBS! Granitpladen kan med tiden misfarves og i sjeeldne tilfeelde kan der
opsta sméa revner i stenen, dette pavirker dog ikke funktionen og slutresultatet.



Reng ¢rtng og vedligeholdelse
Tag stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet koele helt af inden rengering.
Apparatet og ledningen mé ikke nedseenkes i vand eller andre vaesker.

Grillplade, granitplade, pander og paletknive kan vaskes i maskine. Lad alle
dele torre helt efter rengoring. Undgé brug af steerke rengeringsmidler, staluld
eller lignende, som kan ridse belaegningen. Eventuelt fastbreendte rester losner
sig efter ibledszetning.

Eventuel lugt fra granitpladen fjernes ved at gnide snitfladen med en citron.
Bemezerk, at det tager leengere tid, for granitpladen er helt tor.

Overfladerne pé selve apparatet afterres med en fugtig klud.

Opbevaring
Lad apparatet kole helt af, for det seettes veek. Opbevar apparatet med tilbehor
tort og stevfrit.

Bortskaffelse af apparatet
Lovgivningen kreever, at elektriske og elektroniske apparater indsamles,
og dele af apparaterne genbruges. Elektriske og elektroniske apparater
mmm  meerket med symbolet for affaldshandtering skal afleveres pa en
kommunal genbrugsplads.

OBH Nordica BEGRANSET GARANTI

Garantien

OBH Nordica yder garanti pa dette produkt mod nogen produktionsfejl i
materialer eller kvalitet op til 2 ar i Sverige, Norge, Danmark og Finland,
startende fra den oprindelige kobs- eller leveringsdato.

Producentens kommercielle garanti deekker alle omkostninger i forbindelse
med udbedring af det dokumenterede defekte produkt, s& det stemmer
overens med de originale specifikationer, gennem reparation eller udskiftning
af eventuelle fejlbehzeftede dele og den nedvendige arbejdskraft. Efter OBH
Nordicas sken kan produktet erstattes af andet produkt frem for reparation af
defekt produkt. OBH Nordicas eneste forpligtelse og din eksklusive lasning
under denne garanti er begreenset til en sddan reparation eller erstatning.

Betingelser & undtagelser

OBH Nordica er ikke forpligtet til at reparere eller erstatte et produkt, hvortil
der ikke herer gyldigt kebsbevis. Det defekte produkt kan returneres til
kobsstedet.

Denne garanti geelder kun for produkter, der er kabt til hjemmebrug og
deekker ikke skade, der méatte opsté som felge af forkert brug, misligholdelse,
manglende overholdelse af OBH Nordicas instruktioner eller en modifikation
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eller uautoriseret reparation af produktet, fejlagtig indpakning fra ejerens side
eller fejlhandtering under forsendelse. Garantien deekker heller ikke normal
slitage, vedligeholdelse eller udskiftning af forbrugsdele eller felgende:

- brug af forkert type af vand eller forbrugsvare.

- mekanisk skade, overbelastning.

- skader eller ringe resultater, som specifikt kan tilskrives forkert spaending
eller frekvens som angivet pa produkt-ID eller specifikation.

- indtreengen af vand, stov eller insekter i produktet.

- tilkalkning (enhver form for afkalkning skal udferes i henhold til instruktioner
for brug).

- skade, der kan tilskrives lyn eller stromstod.

- skade pa glas- eller porcelezensdele i produktet.

- ulykker, herunder brand, oversvemmelse osv.

- professionel eller kommerciel brug.

Lovbestemte rettigheder for forbruger

OBH Nordicas kommercielle garanti pavirker ikke de lovbestemte rettigheder
en forbruger matte have eller rettigheder, som ikke kan ekskluderes eller
begreenses, ej heller rettigheder over for forhandler, hvorfra forbruger har kebt
produktet. Denne garanti giver en forbruger specifikke juridiske rettigheder, og
forbrugeren kan ogsa have andre juridiske rettigheder, som kan variere fra land
til land. Forbrugeren kan hzevde alle s&danne rettigheder efter eget skon.

Disse instruktioner er ogsa tilgeengelige pa vores hjemmeside www.obhnordica.
dk.

Groupe SEB Danmark A/S
2750 Ballerup

Visiting address: Tempovej 27
Phone: +45 43 350 350
Direct: +45 43 350 367
www.obhnordica.dk

Tekniske data
OBH Nordica 6925
220-240V ~, b0 Hz
1400 watt

C€

Ret til lobende aendringer forbeholdes.



Sikkerhet og el —apparater

1.
2.

10.
11,

Les gjennom bruksanvisningen fer bruk og spar
den til senere bruk.

Tilkoble apparatet kun til 220-240 volt
vekselstrom og bruk apparatet kun til det den er
beregnet for.

Ta alltid stopslet ut av kontakten nar apparatet
ikke er i bruk.

Apparatet ma ikke senkes i vann eller andre
veaesker.

Dette apparatet kan brukes av personer (inkl.
barn fra 8 ar og eldre) med begrensede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa
kunskap/erfaring med apparatet. Hvis bruken
skjer under tilsyn eller instruksjon om hvordan
apparatet skal brukes pa en sikker mate av en
person som har ansvaret for deres sikkerhet og at
de er klar over mulig fare ved bruken.

Barn bar veere under tilsyn for & forsikre seg om
at de ikke leker med apparatet. Barn er ikke alltid
| stand til & forsta og vurdere spesielle farer rundt
dette. Leer barn et ansvarsbevist forhold med
elektriske apparater.

Rengjering og vedlikehold ma ikke utferes av barn
under 8 ar og som ikke er under tilsyn.

Sett apparatet og ledningen utenfor rekkevidden
der det er barn under 8 ar.

Pass pa at ledningen ikke henger fritt ned fra
bordet.

Sett aldri apparatet pa eller i neerheten av
kokeplater, apen ild eller lignende.

Apparatet blir veldig varmt under bruk. Ta ikke

pa de varme delene og handter apparatet med
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12.
13.
14,

15.

21,

22.

23.
24,

forsiktighet etter bruk.

Bruk eller oppbevar aldri grillen ute i regn, da den
kan utsettes for nedbar.

Apparatet mé ikke forlates ubevoktet nar den er
tilkoblet strom.

ADVARSEL! Kull, tre, papir, tenveeske eller
tilsvarende skal ikke brukes i den elektriske
grillen.

Plasser aldri apparatet i neerheten av brennbart
materiale slik som gardiner, kleer e.l. da det kan ta
fyr.

IL{ke overfyll de smé& pannene nar de brukes under
grillplaten.

. Bruk kun medfelgende tilbeher.

Det er veldig viktig & holde apparatet ren,
ettersom det er i kontakt med matvarer.

. Det kreves ekstra forsiktighet nar ravarer som

inneholder fett tilberedes.

ADVARSEL! For a unnga farlige situasjoner som
folge av uansvarlig bruk, mé ikke dette apparatet
tilkobles via eksterne tilkoblinger som f.eks. timer
eller veere tilkoblet en kontakt som slar seg av og
pa automatisk.

Kontroller alltid apparatet, ledningen og stepslet
for bruk. Hvis ledningen er skadet skal den byttes
av produsenten, forhandleren eller autorisert
serviceverksted for & unnga at det oppstar noen
fare.

For ekstra beskyttelse ber man installere
jordfeilbryter (RCD) som ikke overskrider 30 mA.
Kontakt en autorisert elektriker.

Apparatet er kun beregnet til privat forbruk.

Hvis produktet brukes til annet enn det den



er beregnet for og ikke brukes i hendhold til
bruksanvisningen beerer brukeren selv ansvaret
for eventuelle folger. Eventuelle skader pa
produktet eller annet herunder dekkes ikke av
reklamasjonsretten.

For bruk

Loft opp apparatet og fiern eventuelt forpakningsmateriale. Rengjor alle delene
som beskrevet i instruksjonene under «Rengjering og vedlikehold». Ettertork
med tert handkle. Vaer oppmerksom pé at det tar lang tid for granittplaten

blir helt torr. Plasser grillen midt pa bordet, slik at den stér stabilt. Sett den
eventuelt pa et brett som téler varme.

Pass péa at temperaturbryteren star pa O. Ta ut pannene, og sett deretter
stopselet i et vegguttak. Signallampen tennes. Vri temperaturbryteren til MAX.
Den grenne signallampen tennes for & vise at apparatet varmes opp. Nar

den grenne lampen slukker, er raclettegrillen varm. Slé& av apparatet etter 20
minutters oppvarming ved & vri temperaturbryteren til O og dra ut kontakten. La
apparatet kjole seg ned. Raclettegrillen er na klar til & brukes.

Slik bruker du racletten
Smer pannene, grillplaten og granittplaten med litt matolje for bruk.

Med litt ost og annet smatt og godt er det enkelt & lage et hyggelig maltid.
Grillen har 8 panner der osten smeltes. Passende oster er for eksempel
Racletteost, Jarlsberg, Sveitser, Gouda, Ridderost eller Port Salut. Naturligvis
gar det fint & bruke andre oster ogsa, men husk at det passer best &

bruke oster med et fettinnhold pa ca. 28 %. Mindre fete oster far lett en
gummiliknende konsistens. Til den smeltede osten er det godt med brokkoli,
skivet lok, kokt eller ovnsbakt potet, tomater, sjampinjonger, forskjellige typer
skinke, salami eller smapolser. Bruk fantasien!

Husk at det kan sprute under tilberedningen. Ferste gang raclettegrillen
brukes, kan det komme litt royk og os. Dette er helt normalt.

Pass pa at temperaturbryteren star pa 0. Ta ut pannene, og sett deretter
stopselet i et vegguttak. Den rede signallampen tennes. Vri temperaturbryteren
til MAX. Den grenne signallampen tennes for & vise at apparatet varmes opp.
Nar den grenne lampen slukker, er raclettegrillen klar til bruk. Merk at den
grenne signallampen kan tennes og slukkes mens apparatet brukes. Dette er
normalt og viser at innstilt temperatur opprettholdes.

Hvis du bare skal varme pannene, er det bare nedvendig a varme opp
apparatet i ca. 10 minutter. Men hvis du ogsa vil bruke granittplaten, ber
apparatet forvarmes i ca. 30 minutter.
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Fyll pannene med de ingrediensene du ensker. Pass pa at du ikke overfyller
pannene. Da kan fyllet komme for nzer varmeelementene. Plasser pannene

pé plassene sine i bunndelen av apparatet. Osten/ingrediensene smelter og
tilberedes na til de har fatt en gyllenbrun farge — raclette!

Vri temperaturbryteren mot O hvis du vil redusere temperaturen under
tilberedningen.

Advarsel! Pannene er veldig varme. Hold derfor i handtaket nar du setter inn og
tar ut pannene fra apparatet.

Hell ut de ferdiggrillede ingrediensene pa en tallerken ved & bruke
stekespadene som folger med. Pannene er non-stick-behandlet, og dermed
fester ikke maten seg, men glir lett ut. Na kan du fylle pannene igjen og gjenta
samme prosedyre. [kke sett tomme og brukte panner i grillen. Da kan rester
brenne seg fast.

Veer forsiktig og pass godt pé& nar du tilbereder mat som inneholder mye fett.

Bruk aldri metallredskaper i pannene eller pa grillplaten, fordi dette kan skade
non-stick-belegget. Hvis belegget skades, ma du ikke bruke dette tilbehoret.

Grillplate/granittplate

Grillplaten (som er vendbar) og granittplaten kan brukes til alle typer ravarer.
Platene kan for eksempel brukes til & grille kjott, fisk, polse eller hamburgere
pa samtidig som du tilbereder annen mat i pannene. For best resultat méa du
ikke grille ravarer som er tykkere enn 2 cm pé platene. Velg magert kjott og
skjeer bort overfladig fett. Grill-/steketidene varierer. Prov deg frem og senk/
ok steketiden og temperaturen etter egen smak. Merk at granittplaten bruker
lenger tid (ca. 30 min) pa & varmes opp.

Noen eksempler pa omtrentlige steketider (oppvarmet grillplate):

Baconskiver ca. 3 min
Lammekoteletter ca. 10—=15 min
Pepperoni, sméapolser ca. 5 min
Halve tomater ca. b min

Det gar ogsa an & sette panner fylt med révarer pa grillplaten/granittplaten.

OBS! Granittplaten kan misfarges med tiden, og i sjeldne tilfeller kan det
oppsté sma sprekker i steinen. Dette pavirker ikke funksjon og sluttresultat.

Rengjering og vedlikehold

Dra ut stopselet fra vegguttaket, og la alle apparatets deler kjoles helt ned for
rengjoring. Vaer oppmerksom pa at apparatet og ledningen ikke mé senkes ned
i vann eller annen vaeske.



Grillplate, granittplate, pannene og stekespadene kan vaskes i oppvaskmaskin.
La alle delene torke helt etter rengjering. Ikke bruk sterke rengjeringsmidler,
stalull eller metallsvamper som kan ripe de belagte overflatene. Eventuelle
fastbrente rester losner etter blotlegging.

For & fjerne eventuell lukt fra granittplaten kan du gni den inn med snittflaten
pa en sitron. Veer oppmerksom pa at granittplaten bruker lenger tid pa a terke
helt.

Selve apparatdekselet torkes av med en lett fuktet klut.

Oppbevaring
La apparatet kjole seg helt ned for du setter det bort. Oppbevar apparatet og
tilbehoret tort og stevfritt.

Avlevering av apparatet.
Loven krever at elektriske og elektroniske apparater samles inn, og
at deler av apparatet gjenbrukes. Elektriske og elektroniske apparater
mmm= merket med symbolet for avfallshandtering skal avleverers pa en
kommunal gjenvinningsstasjon.

BEGRENSET GARANTI for OBH Nordica

Garantien

OBH Nordica garanterer at dette produktet vil vaere fritt for produksjonsfeil i
materialer eller arbeid i 2 &r i Sverige, Norge, Danmark og Finland, fra og med
kjopsdato eller leveringsdato.

Denne produsentens kommersielle garanti dekker alle kostnader knyttet

til gjenoppretting av bevist defekt produkt, slik at det samsvarer med de
opprinnelige spesifikasjonene, gjennom reparasjon eller bytting av eventuelle
deler samt nedvendig arbeid. OBH Nordica kan velge & bytte ut produktet med
et erstatningsprodukt i stedet for & reparere et defekt produkt. OBH Nordicas
eneste forpliktelse og den eneste lesningen du tilbys ifelge denne garantien, er
begrenset til denne typen reparasjon eller bytte.

Vilkar og unntak

OBH Nordica er ikke forpliktet til & reparere eller erstatte noen produkter der
det ikke kan legges frem gyldig kjopskvittering. Defekt produkt kan leveres
tilbake til butikken der det ble kjopt.

Denne garantien gjelder bare for produkter som er kjopt og brukt til
hjemmebruk og dekker ikke noen typer skader som oppstar som felge av
misbruk, uaktsomhet, unnlatelse av & folge OBH Nordicas instruksjoner, eller
modifisering eller uautorisert reparasjon av produktet, feil pakking fra eier
eller feilbehandling fra eventuell transporter. Den dekker heller ikke normal
bruksslitasje, vedlikehold eller bytting av forbruksdeler, eller folgende:
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- bruk av feil type vann eller forbruksdeler

- mekaniske skader, overbelastning

- skader eller darlige resultater, seerlig pa grunn av feil spenning eller
frekvens, som stemplet p& produkt-IDen eller spesifikasjonen

- inntrenging av vann, stov eller insekter i produktet

- kalkavleiring (eventuell avkalking ma utferes i henhold til brukerveiledningen)

- skade som felge av lynnedslag eller spenningssvingninger

- skade pa eventuelle glass- eller porselenselementer i produktet

- ulykker, blant annet brann, oversvemmelse osv.

- profesjonell eller kommersiell bruk

Lovbestemte forbrukerrettigheter

OBH Nordicas kommersielle garanti far ingen innvirkning pa de lovbestemte
rettighetene forbrukere kan ha, eller andre rettigheter som ikke kan utelates
eller begrenses, eller rettigheter i forhold til forhandleren som forbrukeren
kjopte produktet fra. Denne garantien gir forbrukeren bestemte juridiske
rettigheter, og forbrukeren kan ogsé ha andre juridiske rettigheter som kan
variere fra land til land. Forbrukeren kan hevde slike rettigheter etter eget
skjonn.

Disse instruksjonene er ogsé tilgjengelig pa var hiemmeside www.obhnordica.no.

Groupe SEB Norway AS
Lilleakerveien 6d, plan 5
0216 Oslo

Norge

Telephone: +47 22 96 39 30
www.obhnordica.no

Tekniske data
OBH Nordica 6925
290-240V ~, 50 Hz
1400 watt

C€

Rett til fortlopende endringer forbeholdes.



Turvallisuusohjeet

1.

—©O 0 N

Lue kayttdohje huolellisesti ennen laitteen
kayttdonottoa ja séilyta se myohempaa tarvetta
varten.,

Liita laite ainoastaan 220-240 V:n verkkovirtaan

ja kayta laitetta vain sen alkuperaiseen

kayttotarkoitukseen.

Irrota pistotulppa pistorasiasta aina, kun laite ei ole
kaytossa.

Laitetta ei saa upottaa veteen tai muihin nesteisiin.
Kahdeksanvuotiaat tai sitd vanhemmat lapset
seka henkilot, jotka ovat fyysisesti, henkisesti

tai aisteiltaan rajoitteisia tai joilla ei ole riittavasti
tietoa tai kokemusta laitteen kaytosta, voivat
kayttaa tata laitetta, mikali kaytté tapahtuu heidan
turvallisuudestaan vastaavan henkilon valvonnassa
tai tama henkild on opettanut heita kayttamaan
laitetta turvallisella tavalla ja tiedostamaan
kayttdon mahdollisesti liittyvat riskit.

Valvo, etteivat lapset leiki laitteella. Lapset eivat
valttamatta ymmarra tai osaa arvioida mahdollisia
vaaroja. Opeta lapsia kayttaméaan séhkdlaitteita
vastuullisesti.

Alle 8-vuotiaat lapset eivat saa puhdistaa tai
huoltaa laitetta ilman aikuisen valvontaa.

Pida laite ja sen litosjohto alle 8-vuotiaiden lasten
ulottumattomissa.

Varmista, ettei liitosjohto riipu poydan reunan yli.

. Al3 sijoita laitetta keittolevylle tai keittolevyn,

avotulen tai muun lammadnlahteen laheisyyteen.

. Tama laite kuumenee kayton aikana hyvin

kuumaksi. Ala kosketa laitteen kuumia osia.
Laitetta tulee aina kéasitella kayton jalkeen varoen.
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12.

13.
14,

15.

16.
17.
18.
19.
20.

21,

22.

Laitetta ei saa koskaan kayttaa eika sailyttaa
ulkotiloissa, jossa se voi joutua alttiiksi kosteudelle
tai sateelle.

Kun laite on liitetty séhkdverkkoon, sita ei saa

jattéaa ilman valvontaa.

Varoitus: Ala koskaan kayta grillihiilta, puuta,
paperia, sytytysnestetta tai vastaavaa taman
laitteen yhteydessé.

Syttymisvaaran takia laitetta ei saa sijoittaa
tulenarkojen materiaalien kuten verhojen,
vaatteiden ja vastaavien laheisyyteen.

Al tayta annospannuija liian tayteen, kun niitéa
kaytetaan parilalevyn alla.

Kayta ainoastaan laitteen mukana toimitettuja
varusteita.

Laite on erittain tarkeda pitéa puhtaana, koska se
on suorassa kosketuksessa elintarvikkeisiin.

Ole varovainen ja huolellinen kypsentaessasi
rasvaa sisaltavia aineksia.

Varoitus: Vaaratilanteiden valttamiseksi laitetta
ei saa kytkea verkkovirtaan esimerkiksi ajastimen
tai muun ulkoisen kytkimen vélityksella. Laitetta ei
saa myoskéaan liittaéa automaattisesti kytkeytyvaén
virtapiiriin.

Tarkista ennen jokaista kéayttokertaa, etté laite,
litosjohto ja pistotulppa eivat ole vaurioituneet.
Jos liitosjohto on vaurioitunut, se on vaihdettava
vaaratilanteiden valttamiseksi. Vaihdon saa
suorittaa ainoastaan valmistaja, valtuutettu
huoltoliike tai muu pateva henkild.

Pistorasiaan on suositeltavaa asentaa lisdsuojaksi
vikavirtasuojakytkin, jonka laukaisuvirta on
enintaan 30 mA. Ota tarvittaessa yhteys
valtuutettuun sahkoasennusliikkeeseen.



23. Laite on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskayttoon.

24. Jos laitetta kaytetdan muuhun kuin sen
alkuperaiseen kayttotarkoitukseen tai
kayttdohjeen vastaisesti, laitteen kayttaja kantaa
tayden vastuun mahdollisista seurauksista. Talloin
takuu ei kata tuotteelle tai muulle kohteelle
mahdollisesti aiheutuneita vaurioita.

Ennen kayttoa

Ota laite ulos pakkauksesta ja poista mahdollinen pakkausmateriaali. Puhdista
kaikki osat Puhdistaminen ja kunnossapito -kohdassa kuvatulla tavalla. Kuivaa
lopuksi kuivalla pyyhkeella. Huomaa, etta graniittilevyn kuivuminen kestaa
kauan. Aseta grilli keskelle poytaa siten, etta pysyy vakaasti paikallaan. Voit
halutessasi asettaa sen alle kuumuutta kestavan levyn.

Varmista, etta lampdtilansééadin on asennossa 0. Poista pannut. Tyénna pistoke
sahkdpistorasiaan. Merkkivalo syttyy. Kadanna lampétilan saadin MAX-asentoon.
Vihrea merkkivalo syttyy merkiksi siitd, etta laite lampiaa. Kun vihrea merkkivalo
on sammunut, raclette-grilli on 1amminnyt. Kun laite on ollut kuuma 20

minuutin ajan, katkaise siité virta kdantamalla lampdétilan sdadin O ja irrottamalla
pistoke sahkopistorasiasta. Anna laitteen jadhtya. Raclette-grilli on nyt valmis
kaytettavaksi.

Raclette-grillin kayttaminen
Voitele pannut, grillauslevy ja graniittilevy pienella maaralla ruokacljyya ennen
kayttamista.

Ateriasta tulee kotoisan viihtyisa, kun tarjolla on juustoa sek& muuta pienta
hyvaa. Grillin mukana on toimitettu 8 pannua juuston sulattamista varten.
Juustoiksi soveltuvat esimerkiksi raclettejuusto, ritarijuusto, Herrgard ja Gouda.
Muitakin juustoja voi kayttad, kunhan rasvapitoisuus on noin 28 %. Vahemman
rasvaa sisaltavat juustot muuttuvat raclettegrillissé helposti kumimaisiksi.
Sulatetun juuston kera maistuvat esimerkiksi parsakaali, sipuliviipaleet, keitetyt
tai uuniperunat, tomaatit, herkkusienet, salami, prinssimakkarat ja erilaiset
kinkut. Kayta mielikuvitustal

Muista, ettd ruoanvalmistamisen aikana voi muodostua ruoankarya. Kun
raclette-grillia kaytetdan ensimmaéisen kerran, siita voi nousta hieman savua ja
karya. Tama on taysin normaalia.

Varmista, etta lampdtilanséadin on asennossa O. Poista pannut. Tyénna pistoke
sahkdpistorasiaan. Punainen merkkivalo syttyy. Kaanna lampétilan saadin
MAX-asentoon. Vihrea merkkivalo syttyy merkiksi siita, etta laite lampiaa.

Kun vihred merkkivalo on sammunut, raclette-grilli on kayttévalmis. Vihrea
merkkivalo voi syttya ja sammua, kun laitetta kaytetaan. Tamé on normaalia ja
osoittaa, ettd sdadetty lampaotila pidetaan ylla.
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Jos kaytetdan vain pannuja, laitetta tarvitsee lammittaa vain 10 minuuttia. Jos
my0s graniittilevya kaytetaan, sitd on esilammitettava noin 30 minuuttia.

Tayta pannut valitsemillasi aineksilla. Pannuja ei saa tayttaa likaa. Muutoin
tayte voi joutua liian lahelle kuumennusvastusta. Aseta pannut niille
tarkoitettuihin paikkoihin laitteen alaosassa. Juusto sulaa ja muut ainekset
kuumenevat. Kuumenna, kunnes juusto on saanut kullankeltaisen raclettelle
tunnusomaisen varin.

Voit alentaa lampotilaa kaantamalla lampdtilansaétimen asentoon O.

Varoitus! Pannut ovat erittdin kuumia. Kun asetat pannun laitteeseen tai otat
sen pois laitteesta, tartu vain kahvaan.

Siirra grillatut ainekset lautaselle mukana toimitettavien paistinlastojen avulla.
Pannut on pinnoitettu tarttumattomiksi, joten ruoka ei tartu kiinni niihin vaan
liukuu helposti pois. Nyt voit tayttaa pannut uudelleen ja toistaa toimet. Ala
aseta tyhjia, kaytettyja pannuja grilliin. Muutoin ruoantahteet voivat palaa kiinni.

Kun valmistat runsaasti sisaltavaa ruokaa, toimi varovaisesti.

Ala kayta pannuilla tai grillauslevylld metallisia tyévalineita. Muutoin tarttumaton
pinta voi vahingoittua. Jos pinnoite vaurioituu, varustetta ei saa kayttaa.

Grillauslevy/graniittilevy

Kaannettavaa grillauslevya ja graniittilevya voidaan kayttaa kaikille raaka-
aineille. Niilla voidaan grillata esimerkiksi lihaa, kalaa, makkaraa tai
hampurilaisia samalla kun pannuilla valmistetaan muuta ruokaa. Saat parhaat
tulokset, kun grillaat levyilla korkeintaan 2 cm paksuja raaka-aineita. Valitse
vahéarasvaista lihaa. Leikkaa ylimaarainen rasva pois. Grillaus- ja paistoajat
vaihtelevat. Kokeile pidentéa tai lyhentaa paistoaikaa ja nostaa tai laskea
lampdtilaa makusi mukaan. Huomaa, etté graniittilevyn kuumeneminen kestaa
kauan (noin 30 minuuttia).

Suuntaa-antavia esimerkkeja paistoajoista (kuumennetulla
grillauslevyll):

Pekoniviipaleet Noin 3 min
Lampaankyljykset Noin 10—15 min
Pepperoni, prinssimakkarat  Noin 5 min
Tomaatinpuolikkaat Noin 5 min

Raaka-aineilla taytetyt pannut voidaan asettaa myds grillaus- tai graniittilevylle.

HUOM! Graniittilevy voi ajan mittaan véarjaytya, ja siihen voi joskus muodostua
pienid halkeamia. Tama ei vaikuta toimintaan eika lopputulokseen.



Puhdistus ja kunnossapito
Irrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen kaikkien osien jaghtyéa ennen
puhdistamista. Laitetta tai johtoa ei saa upottaa veteen tai muuhun nesteeseen.

Grillauslevy, graniittilevy, pannut ja paistinlastat voidaan pesta
astianpesukoneessa. Anna kaikkien osien kuivua puhdistamisen jalkeen.

Ala kayta voimakkaita puhdistusaineita, terasvillaa tai metallisienia. Ne voivat
naarmuttaa pintoja. Irrota mahdollisesti kiinni palaneet ruoantahteet liottamalla.

Voit poistaa mahdolliset hajut graniittilevysta hankaamalla sité sitruunan
leikkauspinnalla. Huomaa, etta graniittilevyn kuivuminen kestaa kauan.

Pyyhi laitteen runko kevyesti kostutetulla liinalla.

Sailytys
Anna laitteen jadhtya kokonaan ennen sen asettamista sailytyspaikkaansa.
Sailyta laite ja sen varusteet kuivassa ja polyttéméssa paikassa.

Laitteen havittdminen
Lainsédadanto vaatii, etta kaikki sédhkoiset ja elektroniset laitteet
kerataan uusiokayttoon ja kierratykseen. Oheisella merkilla varustetut
mmm s3hkoiset ja elektroniset laitteet on kerattava erikseen ja toimitettava
kerailypisteeseen.

OBH Nordican RAJOITETTU TAKUU

Takuu

OBH Nordica myontaa talle tuotteelle kahden vuoden takuun kaikkien
valmistus- ja materiaalivirheiden varalta. Takuu on voimassa Ruotsissa,
Norjassa, Tanskassa ja Suomessa, ja se on voimassa ostopaivasta tai
toimituspaivasta alkaen.

Tama valmistajan kaupallinen takuu kattaa kaikki kustannukset, myos
tarvittavat tyokustannukset, joita syntyy, kun vialliseksi todettu tuote muutetaan
vastaamaan alkuperaistd maarittelya joko korjaamalla tai vaihtamalla viallinen
osa. Viallisen tuotteen korjaamisen sijaan OBH Nordica voi harkintansa
mukaan antaa tilalle uuden tuotteen. OBH Nordican ainoa velvoite ja ostajan
saama ainoa korvaus rajoittuvat tdaman takuun mukaisesti tuotteen korjaukseen
tai vaihtoon.

Ehdot ja rajoitukset

OBH Nordica ei ole velvollinen korjaamaan tai vaihtamaan tuotetta, jonka
mukana ei toimiteta asianmukaista ostokuittia. Viallinen tuote voidaan palauttaa
likkeeseen, josta se on ostettu.

Takuu koskee vain tuotteita, jotka ostetaan kotitalouskayttoon ja joita
kaytetdan kotitalouskaytossa. Takuu ei kata seuraavista syista syntyneita
vaurioita: vaarinkayttd, huolimattomuus, OBH Nordican ohjeiden noudattamatta
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jattaminen, tuotteen muuttaminen tai luvaton korjaus, omistajan suorittama
virheellinen pakkaaminen tai kuljetusyhtién huolimaton toiminta. Takuu ei
mydskaan kata normaalia kulumista, kuluvien osien huoltoa tai vaihtoa eika
seuraavia:

— vaaranlaisen veden tai vaaranlaisten kuluvien osien kaytto

— mekaaniset vauriot, ylikuormitus

— vauriot tai huonot lopputulokset, joiden syyna on vaaré eli tuotetunnisteesta
tai teknisista tiedoista poikkeava jannite tai taajuus

— veden, pdlyn tai hyonteisten paasy tuotteen siséan

— kalkkeutuminen (kalkki tulee poistaa kayttdohjeiden mukaisesti)

— salaman tai virtapiikin aiheuttama vaurio

— tuotteessa olevaan lasiin tai posliiniin muodostunut vaurio

— onnettomuudet, mukaan lukien tulipalo, tulva jne.

— ammattimainen tai kaupallinen kaytto.

Kuluttajan lakisaateiset oikeudet

OBH Nordican kaupallinen takuu ei heikenna kuluttajan mahdollisia
lainsaadanndllisia oikeuksia tai oikeuksia, joita ei voi rajoittaa tai olla
huomioimatta, eika tuotteen myyneen jalleenmyyjan velvoitteita tuotteen
omistajaa kohtaan. Tamé takuu antaa kuluttajalle tietyt lakisaateiset oikeudet,
ja kuluttajalla voi olla myds muita lakiséateisia, maittain vaihtelevia oikeuksia.
Kuluttajalla on oikeus vedota naihin oikeuksiin harkintansa mukaan.

Groupe SEB Finland OY
Pakkalankuja 6

01510 Vantaa

Finland

Puh. (09) 894 6150
www.obhnordica.fi

Tekniset tiedot
OBH Nordica 6925
220-240V ~, b0 Hz
1400 watt

C€

Oikeus muutoksiin pidatetaan.



Safety instructions

1.
2.

8.
0.
10.
11.

Read the instruction manual carefully before use,
and save it for future use.

Plug the appliance to a household outlet of 220-
240V only, and use the appliance only for the
intended use.

Always unplug the appliance from the mains
supply when not in use.

The appliance must not be immersed into water or
other liquids.

This appliance can be used by children aged

8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack

of experience and knowledge, if they have been
given supervision or instruction concerning the
use of the appliance in a safe way by a person
responsible for their safety and they understand
the hazards involved.

Children should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance. Children are
not always able to understand potential risks.
Teach children a responsible handling of electrical
appliances.

Cleaning and user maintenance shall not be made
by children, unless they are over the age of 8 and
supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of
children under the age of 8.

Check that the cord is not hanging over the edge
of the table.

Do not place the appliance on or near hotplates,
open fire or the like.

This appliance will become very warm when in
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12.
13.
14,

15.

16.
17,
18.

19.
20.

21,

use. Do not touch the warm parts. After use the
appliance must always be treated with caution.
Never use or store the appliance outdoor, as it
may be subjected to rain or humidity.

The appliance must not be left unattended while it
is connected to the supply mains.

Caution: Never use charcoal, wood, paper,
charcoal lighter fluid or the like when using the
appliance.

Do not place the appliance near combustible
material such as curtains, cloths and the like as
this may cause fire.

The small pans must not be overloaded when they
are used under the grill plate.

Only use the accessories which were provided
with the appliance.

It is utmost important that the appliance is kept
clean since it becomes in direct contact with
foodstuffs.

Caution and attention are required when preparing
food which contains fat.

Caution: In order to avoid a hazard due to
inadvertent resetting of the thermal cut-out,

this appliance must not be supplied through an
external switching device, such as a timer, or
connected to a circuit that is regularly switched on
and off by the utility.

Always examine appliance, cord and plug for
damage before use. If the supply cord is damaged,
it must be replaced by the manufacturer, or his
service agent or a similarly qualified person in
order to avoid a hazard.



22. For additional protection the installation of
a residual current device (RCD) with a rated
residual operating current not exceeding 30 mA is
recommended. Ask your installer for advice.

23. The appliance is for domestic use only.

24. If the appliance is used for other purposes than
intended, or is it not handled in accordance with
the instruction manual, the full responsibility for
any consequences will rest with the user. Any
damages to the product or other things are not
covered by the warranty.

Before use
Take the appliance out of the box and remove any packaging material. Clean

all parts as instructed in “Cleaning and maintenance”. Wipe dry with a dry towel.

Note that it takes a long time for the granite plate to dry fully. Place the grill in
the middle of the table so that it is stable. If necessary, place a heat-resistant
tray underneath.

Ensure that the temperature knob is set to 0. Remove the mini pans and then
plug the appliance in. The indicator light will come on. Turn the temperature
knob to MAX. The green indicator light comes on to show that the appliance
is heating up. When the green light goes off, the raclette grill has heated up.
Switch the appliance off after it has heated up for 20 minutes by turning the
temperature knob to O and unplugging it. Allow the appliance to cool. The
raclette grill is now ready to use.

How to use the raclette
Lubricate the mini pans, grill plate and granite plate with a little cooking oil
before use.

With a little cheese and other delicious ingredients, it is easy to create a
fabulous fun meal. The grill has 8 mini pans in which cheese is melted.
Suitable cheeses include Racletteost, Riddarost, Grevé, Herrgard, Gouda and
Fontina. Of course, it is possible to use other cheeses, but remember that the
most suitable cheeses have a fat content of around 28%. Less fatty cheese
can easily end up with a rubbery consistency. Ideal accompaniments for the
melted cheese include broccoli, sliced onion, boiled or baked potato, tomatoes,
mushrooms, different types of ham, salami or cooked sausage. Use your
imagination!

Be aware that splashes may occur during cooking. The first time the raclette
grill is used there may be some smoke and a smell. This is quite normal.
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Ensure that the temperature knob is set to 0. Remove the mini pans and

plug the appliance in. The red indicator light comes on. Turn the temperature
knob to MAX. The green indicator light comes on to show that the appliance

is heating up. When the green light goes off, the raclette grill is ready to use.
Note that the green indicator light may go on and off as you use the appliance.
This is perfectly normal and indicates that the appliance is maintaining the set
temperature.

If you only intend to use the mini pans, the appliance will only need to heat up
for around 10 minutes. However, if you want to use the granite plate, it should
be preheated for around 30 minutes.

Fill the mini pans with the ingredients of your choice. Make sure not to overfill
the mini pans. This could result in the filling getting too close to the heating
element. Place the mini pans in the appropriate places in the bottom of the
appliance. The cheese/ingredients melt and now cook until they get a golden
brown colour - raclette!

Turn the temperature knob towards O if you want to reduce the temperature
during cooking.

Warning! The mini pans get very hot. Therefore always use the handle when
inserting and removing the mini pans from the appliance.

Pour the ready grilled ingredients onto a plate using the spatulas provided.

As the mini pans are non-stick, the food will not stick and will simply slide off.
You can now refill the mini pans and repeat the same procedure. Do not place
empty and used mini pans in the grill, as any residues may get burnt on.

Be careful when preparing food that contains a lot of fat.

Never use metal utensils on the mini pans or the grill plate, as this may damage
the non-stick coating. If the coating is damaged, the accessory must not be
used.

Grill plate/granite plate

The grill plate (which is reversible) and the granite plate can be used for

all types of food. The plates can be used to grill meat, fish, sausage or
hamburgers, for instance, while you cook something else in the mini pans.

For optimum results, do not grill ingredients thicker than 2 cm on the plates.
Choose lean meat and cut off any excess fat. Grilling/cooking times vary. Use
trial and error and reduce/increase the cooking time and temperature to your
own tastes. Note that the granite plate takes longer (approx. 30 minutes) to
heat up.



Some examples of approximate cooking times (heated grill plate):

Bacon slices approx. 3 min.
Lamb chops approx. 10-15 min.
Peperoni, cooked sausage  approx. 5 min.
Tomato halves approx. 5 min.

It is also possible to place the mini pans filled with ingredients on the grill
plate/granite plate.

NOTE! Over time the granite plate may discolour and in rare cases small
cracks may appear in the stone. This does not affect its function or the end
results.

Cleaning and maintenance

Unplug the appliance and allow all parts to cool completely before cleaning.
Be aware that the appliance and cord must not be submerged in water or any
other liquid.

The grill plate, granite plate, mini pans and spatulas are dishwasher safe.

Allow all the parts to dry thoroughly after cleaning. Do not use strong cleaning
agents, steel wool or metal sponges that may scratch the treated surfaces. Any
burnt-on residue will loosen after soaking.

To remove any odour from the granite plate, rub the surface with half a lemon.
Note that it takes a long time for the granite plate to dry fully.

The outside of the appliance can be wiped clean using a damp cloth.

Storage
Allow the appliance to cool completely before putting it away. Store it and its
accessories in a dry, dust-free location.

Disposal of the appliance

ﬁ Legislation requires that all electrical and electronic equipment shall be
collected for reuse and recycling. Electrical and electronic equipment

mmm  marked with the symbol indicating separate collection of such
equipment must be returned to a municipal waste collection point.

OBH Nordica LIMITED GUARANTEE

The Guarantee

OBH Nordica guarantees this product against any manufacturing defect in
materials or workmanship during 2 years within Sweden, Norway, Denmark and
Finland, starting from the initial date of purchase or delivery date.
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This manufacturer's commercial guarantee covers all costs related to restoring
the proven defective product so that it conforms to its original specifications,
through the repair or replacement of any defective part and the necessary
labour. At OBH Nordicas choice, a replacement product may be provided
instead of repairing a defective product. OBH Nordicas sole obligation and
your exclusive resolution under this guarantee are limited to such repair or
replacement.

Conditions & Exclusions

OBH Nordica shall not be obliged to repair or replace any product which is
not accompanied by a valid proof of purchase. The defective product may be
returned to the store of purchase.

This guarantee applies only for products purchased and used for domestic
purposes and will not cover any damage which occurs as a result of misuse,
negligence, failure to follow OBH Nordica instructions, or a modification

or unauthorised repair of the product, faulty packaging by the owner or
mishandling by any carrier. It also does not cover normal wear and tear,
maintenance or replacement of consumable parts, or the following:

- using the wrong type of water or consumable

- mechanical damages, overloading

- damages or poor results specifically due to wrong voltage or frequency as
stamped on the product ID or specification

- ingress of water, dust or insects into the product

- scal)ing (any de-scaling must be carried out according to the instructions for
use

- damage as a result of lightning or power surges

- damage to any glass or porcelain ware in the product

- accidents including fire, flood, etc

- professional or commercial use

Consumer Statutory Rights

OBH Nordica's commercial guarantee does not affect the Statutory Rights

a consumer may have or those rights that cannot be excluded or limited, nor
rights against the retailer from which the consumer purchased the product.
This guarantee gives a consumer specific legal rights, and the consumer may
also have other legal rights which vary from Country to Country. The consumer
may assert any such rights at his sole discretion.

These instructions are also available on our website www.obhnordica.com.

TEFAL - OBH Nordica Group AB
Lofstroms Allé 5

172 66 Sundbyberg

Phone 08-629 25 00
www.obhnordica.com



Technical Data
OBH Nordica 6925
290-240V ~, 50 Hz
1400 watt

3

We reserve the right to make changes without notice.
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